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Vorwort.

Is sind in den letzten Jahren in vielen grossen und
kleinen Stidten Schlachthofe, mit denen hic und da Vieh-
miirkte verbunden sind, theils schon erbaunt worden, theils
noch in der Ausfithrung begriffen, die in augenscheinlicher
Weise klarstellen, dass das Streben nach einer Reinhaltung
der Stidte im Innern, sowie nach einer sichern Kontrolle
iber die Giite der menschlichen Nahrungsmittel auch in
dieser Hinsicht zum Durchbruch gekommen ist,

Die sich jetzt aller Orten regende Theilnahme fiir
6ffentliche Schlachthiiuser seitens der kommunalen Behdrden
hat eine grosse Anzahl Techniker zur Besichtigung aus-
gefihrter Anlagen und in Folge dessen zur Verdffentlichung
von Reiseberichten veranlasst, deren Studium mit den in
Zeitschriften und als einzelne Werke erschienenen Ver-
Offentlichungen iiber die erbauten Schlachthdfe und Vieh-
miirkte jedem den Gegenstand interessirenden Techniker
anzuempfehlen ist.  Das im Laufe der Zeit sich jedoch
nicht unerheblich angehiiufte litterarische, in vielen Zeit-
schriften und Werken zerstreut liegende Material ist Jedem,
der nicht am Orte einer grossen technischen Bibliothek

-wohnt, entweder gar nicht oder doch sehr schwer oder

hur mit grossen Kosten zugiinglich.

In nachstehender Arbeit ist nun in Kirze das vor-
handene litterarische Material unter Angabe der Quellen
zusammengestellt, um so die Beschaffung der betreffenden
grossen Litteratur theilweise entbehrlich zu machen; und
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es sind ferner aus diesem Material, sowie aus den Ir-
fahrungen, welche ich auf meinen Schlachthausreisen machen
konnte, Schliisse gezogen, die dem mit der Aufstellung zu
einem Projekte fiir einen Schlacht- oder Viehhof Beauf-
tragten als Anleitung zum Projektiren dienen mégen.

Wie weit und wie gut mir solches gelungen ist, dies
zu beurtheilen, muss ich kompetenten IFachgenossen iiber-
lassen, meine aber erwiihnen zu miissen, dass ich nicht
bezweckte, ein eigentliches Lehrbuch zu schaffen, da zur
Bearbeitung eines solchen die Zeit mir noch nicht ge-
kommen zu sein scheint; sind doch der Schlacht- und
Viehhof-Anlagen erst verhiltnissmiissig wenige erstanden,
und haben sich die Ansichten iiber die verschiedenen Ein-
richtungen durchaus noch nicht geniigend geklirt. Ich
bin befriedigt, wenn das Gegebene dem Einen oder Andern
die Arbeit bei der Aufstellung seines Projekts erleichtert,
und bitte die Fachgenossen, von diesem Gesichispunkte
aus das I'olgende milde zu beurtheilen.

Die Pflicht, der ich gerne nachkomme, gebietet mir,
denjenigen Herren, welche mir durch giitige Uebersendung
von Zeichnungen, Reise- und Verwaltungsberichten tiber aus-
gefibhrte oder im Bau befindliche Schlachthof-Anlagen
wesentliche Dienste geleistet haben, den Herren Stadtbau-
rath Blankenstein in Berlin, Stadtbaurath Zenetti in
Miinchen, Oberingenieur Nobe in Dresden, Biirgermeister
Bohnstedt in Iserlohn, Regicrungsbaumeister K. Weiss
in Cassel und Regierungsbaumeister Lemcke in Wiesbaden
— den verbindlichsten Dank auszusprechen.

Oldenburg, im Oktober 1881.

Georg Osthoff.



EINLEITUNG.

Die Schlachthife, deren Erbauung in vielen Stidten
in neuester Zeit zur Thatsache geworden, oder doch
michtig angestrebt wird, sind keine Errungenschaft der
Neuzeit, sondern nur dem Grabe der Vergessenheit er-
standene Anlagen, welche in einfacherer und unvoll-
kommenerer Gestalt im Mittelalter keiner grosseren Stadt
fehlten®).

Die Ziinfte der Schlachter (Knochenhauer, Metzger,
Fleischhauer) besassen schon vor Jahrhunderten gemein-
schaftliche Schlachthallen und Fleischbinke zur Austibung
ihres Gewerbes.

In Deutschland gingen viele dieser alten Schlacht-
hiiuser zu Grunde oder verfielen bis zur giinzlichen Un-
brauchbarkeit in jenen Zeiten des 17. und 18, Jahrhunderts,
in welchen einerseits die Umwandlung staatlicher Verhilt-
nisse die selbststiindige Verwaltung der Stiidte beschriinkte,
andererseits erschopfende Kriege den Biirgern den Mut
und die Mittel raubten, ihre alten niitzlichen Einrichtungen
zu schiitzen und zu unterhalten.

Spiter, nach Aufhebung der Zinfte, widersetzte sich

- die befestigte Selbststindigkeit, mit welcher der Einzelne

an der freien Konkurrenz theilnahm, dem beschriinkenden
gemeinschaftlichen Gewerbebetrieb und  vernichtete die
*) Das Geschichtliche ist dem ,,Berichte iiber Schlachthiiuser und
Viehmiirkte, von Fwlius Hennicke, Berlin 1866, Verlag von ZLrust
Korn' entnommen.
Osthoff, Schlachthtfe und Viehmirkte der Neuzeit. 1



gemeinsamen Einrichtungen, welche dem verinderten Be-
diirfnisse eines freien Verkehrs nicht mehr gentigten.

Die Staatsregierungen thaten -einerseits selbst sehr
wenig fir die gemeinschaftlichen Anlagen der Stiidte,
andererseits tibten sie aber durch das polizeiliche Kon-
zessionswesen den nachtheiligsten Einfluss auf die Ent-
wickelung von Privatunternechmungen aus, welche die
Behorden mit Misstrauen betrachteten.

Auch die Kommunalbehorden verabsiumten den An-
bau eines Ieldes der Thiitigkeit, auf welchem grosse
Kapitalien niitzliche Verwertung finden konnten. So ver-
fielen die alten Anlagen theils aus Mangel an Mitteln,
theils aus Mangel an Entschluss zur Ausfiihrung neuer
oder Vergrosserung der bestehenden.

In den meisten Stidten erhiclten die gegenseitig ge-
withrleisteten Vortheile, die Geringfigigkeit der Abgaben
und die Unbequemlichkeit des hiluslichen Gewerbebetricbes
die vorhandenen Schlachthéfe so lange, als sie irgend
brauchbar waren. ‘Als dies nicht mehr der Fall, da begann
der langwierige Streit zwischen den Schlichtern und den
KommunalbehOrden iiber Reparatur oder Neubau, vor dessen
Beendigung zahlreiche Privatschliichtereien entstanden.

In vielen Stidten wurden die Schlachthiiuser abge=
brochen oder anderen Zwecken dienstbar gemacht, In
wenigen dagegen haben diese alten Anlagen sich noch
bis auf die Neuzeit erbalten, sind theils erweitert und
erneuert worden, theils im alten Zustande geblieben und
veraltet, so dass sie selten noch ihrem Zwecke entsprechen.

In der allgemeinen Anordnung zeigt sich einige Ueber-
einstimmung  zwischen den dlteren deutschen, schweizer
und den englischen Anlagen, deren Entwickelung ziemlich
denselben Verlauf genommen hat. Die Schlachthiiuser in
Glasgow, Dundee, Aberdeen und Dublin verdanken ihr
Entstehen dihnlichen Zunftverhilltnissen, mit denen auch
sie veraltet und verkommen sind.

Die deutschen und schweizer Schlachthofe, welche
aus fritherer Zeit stammen oder ilteren Vorbildern nach-
gebaut sind, bestehen gewohnlich aus einer grossen Halle,
ohne Stallungen und ohne Nebenriume. Das inmitten
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der Stadt stehende, einfach rechtwinkelige Gebiude, mit
offenem Holzdach und seitlicher Beleuchtung durch eisen-
oder holzvergitterte Licht- und Luftoffnungen, diente vor-
wiegend zum Schlachten der Rinder. Das Kleinvieh wurde
schon damals meistentheils in  den Privathiiusern der
Metzger geschlachtet, wie denn iiberhaupt wol in keiner
der Stidte ein Zwang zur ausschliesslichen Benutzung der
Schlachthiiuser durchgefithrt worden ist.  Tin schones
Muster einer alten ziinftigen Anlage bietet die Stadt
Augsburg in dem 1850 erneuerten Schlachthause. In
derselben Weise angeordnet, doch den heutigen Bediirf-
nissen in hoherem Grade entsprechend, mit Nebenriumen,
als Briihkammern, Fettschmelze, getrennten Schweine- und
Kleinvieh-Schlachtriumen, Stallungen und Kellern, verdienen
die neueren Schlachthiiuser von Stuttgart, Diisseldorf, Miil-
heim a. d. Ruhr, Zirich und Genf besondere Erwihnung.

Die englischen Schlachthiiuser gleichen im Allgemeinen
den alten Kuttelhdfen, welche sich auch in Deutschland
noch in einigen Stiadten erhalten haben. In langen Gassen
oder um grosse Hofe sind niedrige Gebidude aufgefiihrt,
gleichzeitig als Stille und Schlachtkammern, selbst als
Verkaufsliden dienend.

In Italien besitzen viele grossere Stidte oOffentliche
Schlachthiiuser, und wo sie bestehen, ist das Schlachten
in Privathiiusern giinzlich verboten. Aechnlich den dlteren
deutschen Anlagen sind die schonen Schlachthife von
Genua.

Frankreich und, seinem Beispiele folgend, Belgien
waren bis vor Kurzem allen iibrigen Lindern in Bezug
auf kommunale Anlagen weit voraus. Die Einrichtung
Offentlicher Schlachthofe aus kommunalen Mitteln wurde
im Jahre 1807 vom Kaiser Napoleon dekretirt, als die
Verhandlungen zwischen den Schliichtern und den Behdrden
der Stadt Paris zu keinem Erfolge fihrten. Paris, damals
577,000 Einwohner zihlend, begann sofort die Lrbauung
von 5 Abattoirs, welche von vornherein ihrer Bestimmung
S0 sehr entsprachen, dass sie bis auf den heutigen Tag
als Muster derartiger Anlagen zu betrachten sind, Die
allgemeine Anordnung st wesentlich dieselbe bei den

1"4
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spiter erbauten Schlachthof-Anlagen von Rouen, Versailles,
Lyon, Marseille, Mailand, Briissel, Mecheln, Wien, Strass-
burg und Berlin.

Mit gliicklichem Griffe ist damals ein Typus geschaffen,
dessen Vorzug in seiner fiir alle Verhiltnisse passenden
Brauchbarkeit besteht. :

Die alten deutschen, schweizer und englischen Schlacht-
hof-Anlagen sind den alten Zunftverhiltnissen entsprechend
gebaut und eingerichtet. Die franzosischen dagegen sind
von vornherein, unter Voraussetzung giinzlicher Aufhebung
aller Privatschlichtereien, zu allgemeiner Benutzung bestimmt
und demgemiss mit allen den Einrichtungen versehen,
welche zur Unterbringung von Vieh zum Schlachten, zur
Zubereitung des Fleisches und zur Nutzbarmachung der
Abfille erforderlich sind. Eine franzosische Schlachthof-
Anlage umfasst eine grosse Anzahl selbststindiger Baulich-
keiten, bedarf daher eines ausgedehnten Terrains.

Die neueren deutschen Anlagen sind urspriinglich den
franzosischen nachgebildet, haben sich allmiihlich eigenartig
entwickelt und sind mehr und mehr den besonderen Ge-
wohnheiten und Bediirfnissen der deutschen Metzger ange-
passt, sowie den besonderen Begriffen von Reinlichkeit
und thierirztlicher Kontrolle.

Den Anforderungen stidtischer Verwaltung und sanitéts-
polizeilicher Ueberwachung ist bei den franzosischen und
neueren deutschen Anlagen ebenso sehr Rechnung getragen,
wie den Bediirfnissen des Publikums, welches befreit worden
ist von dem listigen Betrieb der Privatschlichtereien, von
dem nachtheiligen Einflusse, welchen ziinftige Organisation
auf die Fleischpreise tibt, und von den Gefahren, welche
der Mangel an idrztlicher Untersuchung beziiglich der Be-
schaflenheit des Fleisches und der Gesundheit der Schlacht-
thiere herbeifiihrt.



A. Vortheile der Schlachthof-Anlage
fiir die Stadt.

Die durch Errichtung offentlicher, zweckmiissig be-
legener und gut verwalteter Schlachthofe erzielten Vor-
theile sind folgende:

1) Es werden die durch Privatschlichtereien verur-

sachten Ausdiinstungen aus der Stadt entfernt;

2) es wird der listige Transport des Schlachtviches

innerhalb der Stadt beseitigt; und

3) es wird eine sichere Kontrolle iber die Unschiid-

lichkeit und die sonstige Qualitit des Fleisches
ausgetibt.

Wie sehr fast alle Privatschlichtereien in den Stiidten,
welche keine Kanalisation besitzen, die Hauseinwohner und
Nachbarn zeitweise durch tiblen Geruch und fast tiglich
durch den kel erregenden Anblick des in den Strassen=
gossen fliessenden Blutes belidstigen, ist bekannt genug.
Die Senkgruben werden aus Sparsamkeitsriicksichten nicht
oft genug gercinigt, und dann entstromt denselben bei
der Reinigung von Seiten der in Verwesung iibergegangenen
thierischen Abfille und Fliissigkeiten namentlich im Sommer
€in hochst durchdringender, unangenehmer Geruch, der
sich weithin und selbst noch fiir den niichsten Tag be-
merklich macht.

~In den Privatschlichtereien ist eine sichere Kontrolle
“dariiber, ob das Schlachtvieh mit den die Gesundheit der
Menschen gefihrdenden Krankheiten behaftet ist, nicht



moglich,  Krankheiten, wie Milzbrand, Wut, Lungen-
seuche, Trichinose, Rinderpest, Maul- und Klauenseuche,
Réude, Wassersucht, Ruhr u. s. w. konnen gewdohnlich
nur, hauptsichlich wenn sie in den ersten Stadien der
Intwickelung sich befinden, von Thierdrzten konstatirt
werden. In welcher Stadt aber wiiren wol Thierirzte
genug, um jedes Stick Vieh in simmtlichen Privat-
schliichtereien zu untersuchen?

B. Die Wahl des Platzes fir die
Schlachthof~ und Viehmarkt-
Anlage.

a) Die Bedingungen, welche an eine gute Schlacht-
hof-Anlage gestellt werden, sind folgende:

1) Die Anlage muss ausserhalb der Stadt, aber in

deren Nihe liegen;

2) der Schlachthof muss eine bequeme Zuwegung
erhalten ;

3) die ganze Anlage muss geriumig und der Er-
weiterung fihig sein.

In manchen Stidten, hauptsiichlich in den grossen,
sowie in denjenigen kleinen Stidten, welche kein Vieh-
zucht treibendes Hinterland besitzen, kommt noch folgende
Bedingung hinzu:

4) dass ecine direkte Geleisverbindung von einem

Bahnhofe oder Zweigschienenstrange mit geringen
Kosten hergestellt werden kann.

Schliesslich bedingt noch das Fehlen einer Kanalisirung
in der Stadt:

5) dass die Anlage nahe dem unteren Laufe eines
Flusses sich befinde, damit das Blut- und Schmutz-
wasser direkt in denselben geleitet werden kann
und nicht die Stadt zu durchfliessen braucht.
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b) Die Bedingungen, welche an eine gute Viehmarkt-
Anlage gestellt werden miissen, sind*):
1) Der Platz muss eine trockene und luftige Lage
haben;

derselbe muss ausserhbalb der Stadt sich befinden;

(5]
—

muss gentigende Wasserversorgung und  Ent-
wilsserung besitzen;

&

4) muss in direkter Schienenverbindung mit den
Bahnhofen,

5) in Verbindung mit den Quais der Flisse und
Hiifen, und

6) in unmittelbarer Verbindung mit der Schlachthof-
Anlage stehen;

7) muss bequeme und breite Zuwegungen besitzen,

Von so grosser Wichtigkeit fiir jede Stadt die richtige
Wahl des Platzes zur Ausfithrung einer Schlachthof-Anlage
auch immer sein mag, so ist selten ein belehrender Schluss
aus der Wahl des Platzes der einen Stadt aul die des-
selben in einer anderen moglich, und daher ein Studium
dieser Verhiltnisse in anderen Stidten selten notig.

Anders verhiilt sich dagegen die Disposition der ein-
zelnen Gebilude einer Schlachthof-Anlage zu einander,
die Grosse derselben und die innere Einrichtung. Diese
sind eines weitgehenden Studiums der schon bestehenden
Anlagen bediirftig. So beziehen sich denn auch in der
That siimmtliche Reiseberichte fast nur auf diese, - wobei
jedoch die inneren Einrichtungen nur sehr stiefmiitterlich
bedacht sind. Es ist letzteres um so mehr zu bedauern,
als ¢és manchem Techniker, der mit der Projektirung
einer Schlachthof-Anlage betraut ist, nicht schwer fallen
- diirfte, aus dem in der Litteratur verdffentlichten Material
eine solche Anlage zu entwerfen, ohne je eine ausgefiihrte
gesehen zu haben, wenn derselbe nicht gezwungen wiire,

*) Bericht iiber Schlachthiiuser und Viehmiirkte, von Fulius
Hennicke, Berlin, 1866, S. 5.



allein schon der inneren Einrichtungen wegen, welche bei
den Verdffentlichungen nur verhiiltnissmiissig wenig bertick-
sichtigt worden sind, Reisen zur Besichtigung ausgefiihrter
Schlachthofe zu machen.,

C. Die fir eine Schlachthof~ und
Viehmarkt-Anlage erforderlichen
Gebaude und Platze.

a) In den Schlachthof-Anlagen der Neuzeit sind
folgende von einander getrennte Réiumlichkeiten vorhanden
und diirfen auch einer guten Anlage nie fehlen®):

1) Schiachivdume, in welchen das Schlachtvieh ge-
todtet, aufgehingt und von allen den Bestand-
theilen befreit wird, welche nicht als Fleisch zum
Verkauf gelangen. Dies geschieht beim Grossvich
entweder in Schlachtkammern, welche die
Grosse von 60 [CJm nicht {ibersteigen und meist
nur zum Schlachten eines Thieres eingerichtet
sind, oder in Schlachthallen, in denen soviel
Raum ist, dass mehrere Stiick Schlachtvieh gleich-
zeitig aufgearbeitet werden konnen. DieseSchlacht-
*kammern sind vielfach gruppenweise aneinander-
gereiht und durch bedeckte oder offene Ginge
oder Hofe von einander getrennt, deren man sich
gewdhnlich bedient, um Hammel und Kilber darin
zu schlachten. Die Schlachthallen werden hie
und da nur fiir Grossvieh, ofters auch fiir Klein-
viech mitverwendet. Fiir Schweine, wenn sie tiber-
haupt in den Schlachthofen eine Aufnahme ge-
funden haben, sind stets abgesonderte Lokalitiiten

erbaut.

¥ Kisch, Bericht iiber Schlachthiiuser und Viehmiirkte, Berlin,
S. 13, — Romberg’s Zeitschrift fir praktische Baukunst, 1868, S. 31.
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2) Kaldaunenwdschen, d. s. zu ebener Erde gelegene
Lokalititen, welche mit den Schlachtriumen manch-
mal in Verbindung stehen, und in welche die
inneren Theile des Schlachtviehes gebracht werden
miissen, um gereinigt, auch wol gekocht zu werden,
Bei den Schweine-Schlachthiusern befinden sich
in der Regel die Kaldaunenwiischen im unmittel-
baren Anschlusse an die Schlachtriiume.

3) Stallungen, in welchen das Schlachtvieh vor
dem Schlachten lingere oder kiirzere Zeit unter-
gebracht werden kann, mit dazu gehorigen Boden
zur Aufbewahrung des Futters.

4) Stallungen zur Beobachtung von krankem oder
verdichtigem Vieh, abgesondert von den iibrigen
Stallungen, aber in Verbindung mit einer Schlacht-
kammer, welche ausschliesslich nur fiir solche
Thiere bestimmt ist.

) Wohnungs-, Geschifts- und Restaurationsriume,

Hof-Anlagen, welche gepflastert, oder bekiest und

mit einer Einfriedigung umgeben und mit Biumen

und Wasserbassins versehen sind, theils, um das
eingestallte Vieh tiglich einige Stunden in frischer

Luft sich bewegen zu lassen, theils, um das ein-

zustallende Vieh zur Besichtigung, Untersuchung

und Kontrolle aufzustellen.

Ferner ist hiufig innerhalb der Schlachthof-Anlage

noch vorhanden:

8) Eine Zalgschmelzerer zur sofortigen Verarbeitung
des im Schlachthause gewonnenen Fettes, mit
welcher hie und da auch noch eine Albwumin-
Fabrikation und eine Lichtziehere? verbunden ist.

cw

. b) Zu einem vollstindigen Viehmarkle, wie solche jetzt
I grosseren und mittleren Stidten in Deutschland ange-

legt werden, gehoren®):
1) Riumlichkeiten zur Aufstellung von Gross- und
Kleinvieh.  TFiir das Grossvieh sind feste Barrieren,

*) Risckh, Bericht iiber Schlachthiiuser und Viehmirkte, S. 14.



4)

5)
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um das Marktvieh daran befestigen zu konnen,
erforderlich; fiir das Kleinvieh geniigen Buchten
zu 1o bis 15 Stick. Is ist hochst wiinschens-
wert, simmtliche Riume zu tiberdachen. In ver-
schiedenen Stidten sind dieselben auch noch
von allen Seiten umschlossen, in anderen ohne
Seitenwiinde. Bei manchen Anlagen sind diese
Riume wie Stille ausgebildet und werden als
solche benutzt.

Stallungen in grosserer oder kleinerer Zahl, je
nachdem sich Privat-Stallungen in der Nihe be-
finden, wo das zu verkaufende Vieh bis zum
Markttage Herberge findet.

Stallungen fiir kranke und verddachlige Thiere, ver-
bunden mit einer Schlachtkammer, in welcher auch
Notschlachtungen vorgenommen werden kodnnen.
Line Halle, welche als Borse und Restaurant be-
nutzt wird, und an welche Lokalititen fiir I{ontore
und fiir Banken der Vieh-Kommissioniire grenzen,
Wohnungen und Geschiflsrdume fiir Beamte.

In kleineren Stidten wird man die Viehmarkt-Anlagen
in unmittelbarer Verbindung mit dem Schlachthof bringen
und an Lokalititen ersparen konnen, indem man:

a)

die Stallungen (s. 2) fiir den Schlachthof und
Viehmarkt gemeinschaftlich benutzt. Nur muss
dann die Disposition der beiden Anlagen so ge-
troffen sein, dass die Stallungen, hauptsiichlich der
Schweine und des Kleinviehes in unmittelbarer
Nihe des Schiachthauses sowol, als der betreffenden
Markthallen liegen. Fiir die Schweine werden
dann wol stets keine besonderen Marktstiinde
gebaut werden, sondern die Stallungen zugleich
als letztere benutat;

ferner Stallung und Schlachthaus fir krankes Vieh
(s. 3) ganz fehlen lisst, da solche Riilume schon
im nahen Schlachthofe vertreten sind;

dann eine einfache aber geriumige Restauration
erbaut, dagegen die Lokale fiir Kontore u. s. w.
nicht ausfihrt;



11

d) schliesslich die Wohn- und Geschiiftsriume der
Beamten des Viehhofes mit denen der Beamten
des Schlachthofes direkt verbindet, falls dieselben
nicht ganz wegfallen konnen, da nicht selten ein
grosser Theil der Beamten des Schlachthofes den
Viehmarkt zugleich mit verwalten kann.

D. Die Disposition der Gebdude in den
Schlachthof- und Viehmarkt-Anlagen.

a) Die Sehlachthof-Anlage.  Wie in der Einleitung
hervorgehoben, gibt es im Grossen und Ganzen zwei
verschiedene T'ypen von Schlachthof- Anlagen, welche
beide den unter C. gestellten Bedingungen entsprechen,
und zwar

1) die aus dem alten deutschen Schlacht- und Kuttel-

hofe hervorgegangene, und

2) die neugeschaffene franzosische Anlage.

Der aus der alten deutschen Anlage hervorgegangene,
jedoch den Anforderungen der Jetztzeit entsprechend aus-
gebildete und mit allen erforderlichen Gebiiuden und
Riumen versehene Schlachthol zeigt sich als ecine An-
einanderreihung von Gebiuden der verschiedenen Zwecke,
welche entweder unter einem Dache vereinigt oder doch
80 innig mit einander verbunden sind, dass ihnen fast
Jegliche Trennungsgiinge fehlen und sie nur ecinen mehr
oder minder grossen Hofl einschliessen.

Die direkte Verbindung der Gebiude unter cinander
ermoglicht eine grosse Raum- und Kostenersparniss, hat
aber bei manchen ausgefiihrten Anlagen den Fehler her-
vorgebracht, eine Vergrosserung der Gebiude und eine
El'\\'til.m‘llng der ganzen Anlage, die in Folge der Ver-
mehrung der Einwohner in der Stadt und der Veriinderung
des Bediirfnisses wiinschenswert, ja oftmals notwendig er-
scheint, undurchfiihrbar werden zu lassen. Wo aber diese
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Vergrosserung durch geschickte Disposition in jeder Weise
ermoglicht ist, da ist fast durchgehends eine Uebersicht-
lichkeit in den einzelnen Riumen erzielt, welche dem
Beamtenpersonal die Aufsicht wesentlich erleichtert und
die Reduktion dieses Personals auf ein Minimum gestattet,

Sind nun diese Vortheile bei grossen Schlachthof-
Anlagen — bei denen eine grosse Anzahl von Gebiuden
die Aneinanderreihung derselben kaum gestattet, bei denen
durch die grossen und vielen Riume die Uebersichtlichkeit
an und fiir sich verloren geht, bei denen so wie so des
lebhaften Betriebes wegen eine grossere Anzahl von Beamten
mit speziellen Funktionen angestellt werden muss, —
weniger oder gar nicht maassgebend, so fallen diese Vor-
theile bei den Schlachthdfen der kleineren Stidte so sehr
ins Gewicht, dass von der Beriicksichtigung oder Nicht-
beachtung derselben oftmals die Durchfithrbarkeit der
Fleischkontrolle oder die Rentabilitit der ganzen Anlage
abhingt. \

Schliesslich ist nicht zu tibersehen, dass die Ancinander-
reihung der Gebiude ohne trennende Ginge die Annehm-
lichkeit im Gefolge hat, den Beamten und Schlichtern den
Verkehr zwischen den einzelnen Gebiuden unter Dach
zu ermobglichen und sie nicht zwingt, der Kilte, dem
Zuge und dem Unwetter ausgesetzte Ginge und Hofe zu
iiberschreiten, um bei Ausiibung ihrer Pflicht und ihres
Gewerbes sich Krankheiten zuzuzichen, oder den Dienst
bezw. den Vortheil zu vernachlissigen.

Wir miissen lebhaft bedauern, dass die Sucht nach
Neuem und der Hang nach dem von auswiirts Kommenden,
der uns Deutschen leider inmewohnt, so manchen Tech-
niker veranlasst hat, nur die den Franzosen nachgebildeten
Anlagen zu studiren und in der Wiedergabe dieser sein
Heil zu suchen, anstatt ganz besonders auf diejenigen
Schlachthofe sein  Augenmerk zu richten, welche der
Eigenart unseres Volkes und den klimatischen Verhilt-
nissen unseres Landes entsprechend entstanden und aus-
gebildet sind.

Bei den grossen Stidten, die simmtlich in Deutsch-
land ja erst in den letzten 50 Jahren zu solchen empor-
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geschossen sind, fallen die oben erwihnten Vortheile,
welche die Aneinanderreihung der einzelnen Gebiude im
Gefolge hat, fast giinzlich fort, und es tritt so sehr die
Bedingung systematischer Vergrosserung der einzelnen
Gebiude oder eine Vermehrung derselben in den Vorder-
grund, dass die in der Weltstadt Paris entstandene und
ausgebildete franzosische Schlachthof-Anlage als der fiir
grosse Stiidte allein maassgebende Typus erscheint.

Eine solche franzosische Anlage besteht nun aus einer
Anzahl verschiedener Gebiiude gleichen und verschiedenen
Zweckes, welche nach bestimmten Systemen geordnet, aber
durch breite unbedeckte Ginge von einander getrennt,
neben- oder hintereinander liegen.

Bei beiden Anlagen, bei der verbesserten deutschen
sowol, als bei der franzosischen, ist die Disposition der
Gebiiude unter einander von der grossten Wichtigkeit,
und daher ein kritisches Studium ausgefiibrter Anlagen
beider Typen dringend geboten.

Wir wollen spiiter die ausgefiihrten Anlagen ver-
schiedener Stidte an der Hand von Zeichnungen niher
besprechen, und begniigen uns hier mit der allgemeinen
Uebersicht,

b) Die Viehmarki-Anlage, wenn sie vollkommen aus-
gebildet werden soll, beansprucht eine erhebliche Menge
von Gebiiuden und ein grosses Grundstiick. Um  beide
gendigend ausnutzen zu konnen, muss mehrmals in der
Woche grosser Markt abgehalten werden, cine Bedingung,
Wwelcher zu geniigen wol nur grosse Stidte das Bediirfniss
haben. Is ist denn auch fast nur in ecinzelnen mittel-
grossen Stidten von 80,000— 150,000 Einwohnern, haupt-
siichlich aber in den grosseren Stidten eine vollkommen
ausgebildete Viehmarkt-Anlage ausgefiihrt, dann aber stets
Nach dem franzosischen Vorbilde mit reihenweiser Gebiude-
Stellung.  Die kleineren Stidte, welche kleinere Viehmiirkte
an mehreren Wochentagen angesetzt haben, kommen dem
Wunsche nach Unterbringung des Viehes durch Vermehrung
dér Stallungen entgegen, falls nicht ein grosser gepflasterter
Hof zur Aufstellung des Viehes geniigt.
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E. Die Grosse des Platzes fur eine
Schlachthof- und Viehmarkt-~
Anlage.

Da die Viehmarkt-Anlage in den mittelgrossen Stiidten
in unmittelbarer Verbindung mit der Schlachthof-Anlage
steht und beide sich hilufig gegenseitig in Gebiiuden unter-
stiitzen, so dass also mehrere Gebiude beiden Zwecken
dienstbar gemacht werden, so ist eine absolute Trennung
beider Anlagen nicht mdoglich.

Bei der Bestimmung der Grosse des Platzes ist vor
allen Dingen Riicksicht auf die Vergrosserung der Anlage,
also Kenntniss zu nehmen von der Vermchrung der Stadt
an Einwohnerzahl in einem bestimmten Zeitraume. Der
Sicherheit wegen ist es vorzuzichen, eine doppelt sp grosse
Grundfliiche zu erwerben, als nach der augenblicklichen
Anzahl der Einwohner erforderlich ist.

Um gleich von vornherein einen geniigenden Anhalt
fiir die Grosse des zu erwerbenden T'errains zu bekommen,
ist es hochst wiinschenswert, die Grundflichen der Schlacht-
hof- und Viehmarkt-Anlage anderer Stidte in Bezug auf
ihre Einwohnerzahl, unter Beriicksichtigung der eigenartigen
Ausbildung, in Vergleich zu stellen. Wir lassen hierfiir
Tabellen folgen, aus denen das Gewiinschte zu erschen ist:

a) Stidle, die den wverbesserlen dewtschen Schilachihof-
Lypus angenommen haben :

J Jabr der Einwohner- | DBenutzte | l:nnf}“l]::i
. Erbauung 5 b
Name der Stadt. der zahl Grundfliiche .
. Anlizan: der Stadt. ‘ in Ar. t%rllm]l’l:u‘lm
in Qu.-M,
1. Miilheim a. d. Ruhr ’ 1876 16 000 17,0 ] 106
AT R LR RS TR 20 000 68,0 | 262
ARGrERT L L el Y8 47 000 2200l 47
4. Diisseldorf. . . .| 1874 8o 700 41,8 | 52
Somtnttaartesi s el LT8G0 108000 | 68,0 | 63
6. Genua (2 Schlachth,) I 1850 128000 | 74,7 6Ho
g dsolnar Bhyor o]l 18760 | 138000 [ ghar e 70
T Dhrehschiiteas e ek s q 5 94

‘Wenn Ziirich ausgeschieden wird, im Durchschn. d. Uebrigen 66
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b) Stidle, ber denen weder der’ dewtsche, noeh der fran-
gdsische Sehlachthof=Lypus rein ausgebildel isi:

== L 1:1“. i e ———
i_' ; e Einwohner- | Benutzte | 1000 Fin-
5 Srbauung ; ! s | wolmer
Na me der Stadt, || der zahl Grundfliiche kommen an
T der Stadt. in Ar. Grundfliiche
L RABEAT: L in Qu,-M.
R T T Y P R 1877 | 20 000 64,8 224
Qlispnite IR 1874 31 000 50,2 181
BRLRE RERTS SR s L Ry 1870 45 000 163,0 300
I, Strassburg . . . .| 1861 05 000 50,2 59
T UreRaCh LTS Sl e | 191
Wenn Strassburg ausgeschieden wird, im Durchschnitt. 235

¢) Stidle mit dem [fransdsischen Schlachthof=Typus:

12, Arpgentan . . . . | -— | 6000 10,5 325
13, Versallles . . . .| "~ — 42 000 100,1 393
Idiiechelnic o i 1850 34 000 63,8 188
LR ONBN 1t el s | 1830 | 106 000 350,0 330
LEED e d el il 1873 177 000 118,0 66
Wi SRR el e R B L PE R i ot oo 368,0 205
AN ERE T S R 1863 200 000 ' 320,4 156
Lot Britasel o s a o 1842 240 000 2377 100
20, Pest (das Schlacht- \ |

haus allein) ., . . 1872 | 253 000 448,0 180
2T Margeille: . . . . 1848 | 2060009 306,7 18
S hr U bV S S O 1852 joooo00o | 191,7 04
AT TS LS CIOIED, teil f G bt O B R o e ) 103

" Wenn Dresden und Lyon ausgeschieden werden, im |
VB 11 L e S B R e RS 222

@) Stidle, welche in Verbindung stehende Schlachihof-
und Viehmarki-Anlagen besitzen: '

3vElberfeld. o .« oIt 1827 83 6oo 237,8 | 284

24, Miinchen . . . .| 1878 170000 | 1010,6 | %04
25. Pest (Schlachthol u. | | | [

% Viehmarkt s. 20) .|| 1872 | 253000 | 10020 | 432

¥ | b

D Ay HRRTR LA N e R e S | 437

Diese Zusammenstellung wird gentigen, um bei der
Pl’OjL‘klirung einer Schlachthof- und Viehmarkt-Anlage aus
den zur Verfiigung stehenden Grundstiicken eine passende
Auswahl treffen zu koénnen.

/ " F
i | ) f [ o J ) of f Aewldd
Loy ll.' ! I}.[ b U ¢ f g { 5 :
! (
99y 0933 a 1197, b 38 o ens Y Mo
(
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J. Die Schlachthof-Anlage.

I. Das Schlachthaus fiir Grossvieh,

a) Die Sehlachthaus-Systeme.

Es giebt zwei verschiedene Typen von Schlachthiiusern
fiir Grossvieh und zwar:

1) die alte deutsche Schlachthalle, und

2) die franzodsischen Schlachtkammern,

Ein Schlachthaus der ersten Art besteht aus einer
einzigen grossen Halle, welche zu beiden Seiten eines
Mittelganges Schlachtstiinde besitzt. Die Schlachtstinde
sind in der Regel durch Siulen oder Stinder, welche das
Dach oder die Decke ‘tragen und zugleich die Grenze
einzelner oder mehrerer Schlachtstiinde markiren, sowie
ferner durch Rinnen, welche das Blutwasser abfiithren, vom
Mittelgange getrennt. Schlachtwinden an den Aussen-
mauern, deren Spreitzen iiber den Schlachtstinden hingen,
Haken zum Aufhiingen der Schlachtergeritschaften an den
Siulen, Wasserhiihne an den Winden bilden in der Regel
die einzige Ausstattung einer solchen Halle,

Das franzosische Schlachtkammer-System besteht aus
einem grossen Gebiude mit Mittelgang, an den sich die
Kammern anschliessen und durch je ein Thor mit dem
Mittelgang in Verbindung stehen.  Eine direkte Ver-
bindung der einzelnen Kammern unter sich ist nicht vor-
handen., Hiufig aber hat jede Kammer noch ein Aus-
gangsthor an der Aussenwand, dem Thor des Mittelganges
gegentiber, Jede Kammer besitzt eine oder mehrere Winden,
Haken an den Winden und einen oder zwei Wasserhiithne,
und dient einem oder mehreren Metzgern zum Schlachten
der Thiere.

Das Schlachthallen-System ist in Deutschland fast
durchgehend adoptirt worden; nur Berlin hat in seinen
grossen Schlachthiiusern das franzosische System, welches
in Frankreich selbst in kleinen Stidten zur Anwendung
gekommen ist, eingefiihrt.

Die Schlachthalle hat vor der Schlachtkammer so viel
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Vortheile voraus, dass es in Deutschland nur wenige Fach-
minner giebt, welche dem Schlachtkammer-System das
Wort reden. Die Vorziige, welche das Schlachten in einer
grossen [alle mit sich bringt, bestchen:

1) in der bequemen, stetigen und vollkommenen
Kontrolle der Beamten iiber die Schlachtungen und
tiber den Gesundheitszustand des Thieres und
Fleisches;

2) in der stetigen Kontrolle der Schlachter unter
ecinander {iber die Giite der Schlachtthiere und
Vollkommenheit ihrer Hantirungen. Die Erfahrung
hat gezeigt, dass diejenigen Metzger, welche ge-
wohnt waren, mittelmiissige Thiere zu schlachten,
sich bald nach Benutzung des Schlachthauses, um
dem TIlohne und Spotte ihrer Kollegen zu ent-
gehen, veranlasst sahen, in den Kampfl um Er-
werbung der besten Thiere mit einzutreten;

3) in der grosseren Reinlichkeit, die in einer grossen
Halle leichter zu erreichen ist, als in kleinen
Kammern;

4) in der besseren Ventilation.

Ein weiterer Vortheil, den die Halle aufweist, der
aber bis jetzt selten oder gar nicht zur Geltung gekommen
ist, besteht darin, dass das ausgeschlachtete llnel. welches

dem Zerlegen in Stiicke zum Auskiihlen hiingen bleiben
muss, mittelst Laufwinden in einen separaten Kiihlraum,
welcher im Sommer event. durch Fis kiihl gehalten wird,
geschaflt werden und dort beliebig lange hiingen kann. Diese
Kiihlriume konnen hoch und luftig, ihrem speziellen Zwecke
gemiss angelegt werden, und ermoglichen eine Reduklion
des Schlachtraumes und der Anzahl der Schlachtwinden
um ein Bedeutendes, da dann die Zeit der Benutzung der
Winden nur auf die Schlachtung selbst verringert wird,
withrend ohne solch’ einen Kiihlraum das Thier wihrend
der ganzen Dauer der Schlachtung und des Auskiihlens
an derselben Spreitze hingen bleibt und so lange den
Schlachtraum beansprucht.

Osthoff, Schlachthife und Viehmiirkte der Neuzeit,
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b) Der Einfluss der geographischen Lage und die kitmalischen
Verhdltnisse auf die Anlage des Schlachthauses.

Damit das Fleisch in dem Schlachthause nicht aus-

_friert, ist Fiirsorge zu treffen, dass die Riume im Winter

warm genug sind. Es ist daher, je nach den klimatischen
Verhiltnissen des Ortes, das Schlachthaus vor allen Dingen
aus gentigend dicken Mauern zu errichten, welche im
Uebrigen im Hochsommer einen vorziiglichen Schutz gegen
das Eindringen der Wiirme bilden.

Wenn die starken Mauern der Kilte allein keinen
gentigenden Widerstand leisten, ist es sehr ritlich, die
Riume zu iiberwolben, wie dies in dem grossen Miinchener
und kleinen Bochumer Schlachthause mit Vortheil ge-
schehen ist. ;

s ist anzuraten, wenn irgend moglich, das Schlacht-
haus so zu stellen, dass die Giebelseiten und an diesen
die Einginge nach Norden und Siden liegen, damit
im Sommer nicht eine der mit Fenstern besetzten Lang--
seiten die Mittagsonne erhiilt.

Vortheilhaft ist es ferner, vor jedem Eingange Wind-
fiinge anzulegen, durch welche ein Verschliessen aller Ein-
ginge zu jeder Zeit moglich ist.

¢) Die Grisse des Schlachthauses fiir Grossvieh.

Bei der Bestimmung der Grosse eines Schlachthauses
fiir Grossvieh sind mehrere Punkte zu berticksichtigen:

1) die Einwohnerzahl des Ortes;

2) die Anzahl der tiglichen Schlachtungen im Durch-
schnitt pro Jahr;

3) die Anzahl der Maximalschlachtungen an einem
Tage;

4) die Anzahl der Grossvieh-Metzger im Orfe,

Die nachstehende Tabelle beriicksichtigt die ersteren
drei Punkte und gibt aus allen einen Durchschnitt behufs
oberflichlicher Bestimmung der betreflenden Schlachtungen
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Sthiachtungen an Grossvieh in verschiedenen

! Stidlen.
—_— - — —
e =l Anzahl der
g T AL (8B 8H '

N ‘ Ei A“:"'lm = =8 ks g gl Maximal-
Name [ 2 fderjihr-{| ©™ a-é 'EnﬁE-M Sehlach-

| der J ahr., | wohner-| lichen = 8.8 iy E_E‘ﬂll tungen an
: |Sehlact Al 528 |2 885 einem Tage

: zahl, ||=chlach-|| =4 =P Rod
SEita dit . [ 828 [G5E5s) im | pro
tungen. || 45 = [[5.2 EE| Gan- | 1000
, B |?aE| zen, | Einw.
1 Il | | |
L. Oldenburg 1873 15000'! 1521 102 || 0,34 || 15 | 1,00
2. Iserlohn . 1879/80 | 17000 2157 126 Q% =t e ==
3. Ziirich. i 1871 ¢ 21000 3738 i 178 |I 0,060 — | -
4. Miilheim a, 4. Rubr 1879 21 600 2087 || 97 || 0,32 I —
5. Bochum . 1879 20000 2616 | 9o i 0,30 —

6. Liegnitz . 187475 | 31000 2203 || 71 || 0,2 16 0,52
7. Basel | 1872 45000( 5818 || 129 || 0,43 30 | 0,67
8. Diisseldorf 1879 80 700( 7 491 ‘ 93 0,31 et
9. Stuttgart . 1877 |[t1o8ooo|l 12584 || 116 || 0,39 | — —
10, Genua. b5 1872 128 000 || 12732 [ 100 0,33 — —
IT. Kéln a. Rhein | 1877/78 138000 11939 || 87 || 0,29 || — —
12, Miinchen . 1873 170 000 || 37 57 221 0,74 || 226 | 1,33
3. Turin , 1872 ,| 180 000 || 28 7009 | 160 = 0,53 = ==
I‘i" Mailand 1872 [|209 000 || 14 735 || 71 ‘ 0,24 | — -
15. Wien . 1871/72 700000 09278 | 142 || 047 | — | —
10, Berlin . 1872 | 800 000 || 68 185 72 | 0,24 — -
Im Durchschnitt . “ 116 || 0,39 | — io.ss

fir einen Ort, fiir den ein Schlachthaus projektirt werden
soll, fiir den aber die betreffenden genauen Daten nicht
vorliegen.

1. Die Grosse der Schlachthalle.

Die Erfahrung in den ausgefiihrten Schlachthallen
vieler Stidte hat gelehrt, dass der Raum in der dehn-
barsten Weise ausgenutzt werden kann, dass selbst eine
kleine Halle, welche fiir die durchschnittliche Anzahl der
Schlachtungen eines Tages konstruirt ist, sich fiir eine
viel grossere Anzahl noch geriumig genug erweist, wenn
solche nur an einzelnen Tagen vorkommen. Es liegt dies
in der Moglichkeit, zwischen je zwei Schlachtwinden, welche

o
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in normalen Abstinden angebracht sind, noch eine Reserve-
winde einzuschalten, in der Moglichkeit der schnellen
Reinigung der Dbenutzten Schlachtstitten nach einer
Schlachtung, und in der Moglichkeit, die Zeit des Hingen-
lassens des geschlachteten Grossviehes aul ein Minimum
zu reduziren.

; Das Grossvieh bedarf im Hochsommer 24 Stunden

v Jd und im Winter bei Frost nur 6—8 Stunden zum Aus-

b kithlen. Da die Schlachtung selbst stets in einer halben
Stunde zu bewerkstelligen ist, so dirfte die Zeit von
/" 1 Tag pro Schlachtung fiir die Anzahl der Schlachtstinde
w4 maassgebend sein.
: i In der Regel werden feste Winden mit einer Spreitze,
an welcher das Thier, mit seinem untersten Theile iiber
2 m vom Erdboden hochgezogen, zum Auskiihlen hingen

bleibt, angewendet. lis ist somit pro tiglicher Schlachtung
" eine feste Winde und damit auch ein Schlachtstand er-
forderlich.

Wollte man nun fiir diec Maximalschlachtungen eines
Tages geniigend Schlachtstiinde einrichten, so wiirden in
der Regel die Hilfte, ja, in einigen Stidten sogar *[s
simmtlicher Winden unbenutzt bleiben und daraus eine
grosse Verschwendung an Raum und an Kosten resultiren.
Iis ist nicht praktisch, Schlachtriiume herzustellen, welche
im Jahre nur ein- oder zweimal benutzt werden, Dagegen
diirfte es sich allerdings empfehlen, soweit den Maximal-
schlachtungen in der Anlegung einer grosseren Anzahl
von Schlachtstinden Rechnung zu tragen, als sich die
Anzahl der durchschnittlichen tiglichen Schlachtungen mit
der Bevolkerung in den niichsten finf Jahren vermehrt,
ganz abgesehen davon, dass stets auf eine wesentliche
Vergrosserung des ganzen Schlachthauses gleich bei der
Projektirung der Anlage Bedacht zu nehmen ist.

Nimmt man nun an, dass pro Jahr eine Vermehrung
der Einwohnerzahl eines Ortes um 2 "fo stattfinde, so ist
es durchaus geboten, etwa 100 mehr Schlachtstinde an-
zulegen, als die Anzahl der durchschnittlichen Tages-
schlachtungen betriigt, ‘Zwischen verschiedenen, in nor-
malem Abstande von einander angebrachten Schlachtwinden
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wird man nun noch einzelne Reserve-Winden anordnen
kémnen, welche dann in Benutzung kommen, wenn der
Bedarf an einzelnen Tagen sich steigert. An solchen
Tagen muss und kann von der grossten Bequemlichkeit
abgesehen werden.  Der geringste Abstand zweier Schlacht-
winden dirfte zu 2,0 m angenommen werden. Es muss
somit fiir eine Schlachtung ein Kreis zur Verfligung stehen,
dessen Radius 1,0 m und dessen Inhalt rt. 3,2 Clm be-
triigt.  Ein Rind nimmt, wenn es hiingt, nur ca. 0,5 Clm
in Anspruch.

Frither ist schon erwithnt worden, dass die Schlacht-
hallen in der Regel so angelegt werden, dass die Schlacht-
stinde zu beiden Seiten eines Mittelganges liegen. Bei
den Schlachthallen der kleinen Stidte sind nun gewdhn-
lich die Spreitzen der Schlachtwinden in einer Reihe in
der Mitte jedes Seitenschiffes der Halle angeordnet. In
diesem Falle muss jedes Seitenschiff mindestens 2,0 m
breit sein, besitzt jedoch in der Regel eine grossere Breite.
So z. B. ist in der Bochumer Schlachthalle diese Breite
4,5 m und es liegen daselbst die Schlachtwinden 2,25 m
auseinander, so dass fiir jeden Schlachtstand ein Raum
von ca, 10 [Jm zur Verfiigung steht. In den Schlacht-
hallen grésserer Stidte liegen die Spreitzen der Winden
in den Eckpunkten eines Dreieckes, so dass in jedem
Seitenschiffe zwei Reihen Spreitzen hingen, welche gegen-
cinander versetzt sind. In Diisseldorf ist fiir jeden Schlacht-
Stand ein Raum von 5 [m vorhanden bei einer Seiten-
schiffbreite von 6,0 m, und es hingen hier die Spreitzen
normal zur Lingsrichtung der Halle. In Elberfeld ist
diese Stellung die entgegengesetzte, denn hier hiingen die
Spreitzen parallel zur Lingsrichtung der Halle und sind in
den Ecken eines gleichschenkeligen Dreicckes angeordnet,
dessen Basis, welche parallel zur Lingsaxe der Halle ge-
richtet ist, 2,5 m, dessen gleiche Schenkel aber nur 2,0 m
lang sind (Figur 1). Die Breite des Seitenschiffes ist hier
5,0 m. Ks ergibt sich somit fiir jeden Schlachtstand ein
Raum von 7,4 Om.

Unseres Erachtens diirfte es sich empfehlen, die
Spreitzen der Winden 2,0 m von einander und zwei Mal
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so viel als die durchschnittliche Tagesschlachtung betrigt,

Es

anzuordnen.

ist dann fiir die Vermehrung der durch-
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Figur 1.

schnittlichen Schlachtungen in den niichsten Jahren, sowie
fiir die Maximalschlachtungen reichlich gesorgt.
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Schlachtstand
demnach  bei

4,4 Om Raum
tiberschlig

lichen

Wir miissen beziiglich
der Aufhiingung der Spreit-
zen der Disseldorfer An-
lage den Vorzug geben,
da  hierbei auf dem
knappesten  Raume  die
Thiere am weilesten von
einander hingen. Bei ein-
reihigen Spreitzen wiirden
die Schlachtstinde dann
wol mindestens 3,0 m Breite
haben miissen (Figur 2),
so dass pro Schlachtstand
2,0+ 3,0 = 6,0 [Jm Raum
zur Verfiigung stiinde., Bei
zweireihigen Winden wird
diese Breite 4,4 m sein
miissen und also jeder
beanspruchen.  Man wird

Rechnungen stets aus-
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kommen, wenn man einen Raum von 6 Clm pro Schlachtung
in Rechnung stellt, die zweifache Anzahl der tiglichen
Durchschnittsschlachtungen annimmt, woraus im grossen
Durchschnitt resultirt, dass (unter Berticksichtigung der
folgenden Tabelle) 2 +0,39 + 6,0 = 4,7 Llm Schlachtraum
(excl. Ginge) pro 1000 Einwohner benitigt werden.

Tabelle diber die Anzahl der Winden (und Schlachistinde)
Siir Grossvieh.

: i E"EE’ || Anzahl
- 1 W) Lin- - . .
Stidte £ 5% | der Schlachtwinden
mit wohner- E-ﬂ"g || vor
| 3 2 i ARy .
Grossvieh-Schlachthallen zahl, E%»’g [ han- nd;l.l],:::th:l,:";llif\u
|| 49 E || den. i = &
o TG i s [ ieTole ” 7.2 || 21 7i2e2=r1t. 15
A Sl S S 21000 12,5 I 48 12,§ 2= ,, 2§
3. Milheim a. d. l{uln 21 boo I 6,9 | 12 | 0,9 2 AR |
daaBaeiimiienl s ] e O S v e iy Bi7e2ima T8
5. Diisseldorf . . . . 80 700 25,0 i 72 25,006 2 m= . BD
0. Stuttgart- . . . . |10Bce0| 42,00 88 | ¢420+2 = B4
7 Kéln a, Rh. . . . | 138000( 40,0 144 | 400+ 2=, 80
8. Miinchen . . . . |170000( 125,31 494 125,3 % 2 == ,, 251
|
X0 Mnwd g R R TR TN "y ; %80
[ P by D f?!)}'- Aido Uviliede ] A b
Aus dieser kleinen ‘Tabelle ist/zu ersehen, dass in g0 Je
einzelnen Schlachthiiusern theilweise nicht unbedeutende v A%
Verschwendung an Winden und Raum stattgefunden hat, #: 4w £
Das mag denn auch ein Grund mit sein, dass man gu-"’.,,,.,l b ysded
wohnlich auf der Studienreise leere Schlachthiuser amril]‘l._w
Der Mittelgang ist in der Regel 2,5-—3,0 m, selten ' 002
2,0 m und nur in grossen Hallen 3,5 m breit. In Elber- 2%/
feld ist der Mittelgang nur 2,1 m zwischen den Siulen-7r & pmo
mitten, 1, hoane/

Was nun die Bestimmung der Grosse einer ganzen 7/, ..
Schlachthalle incl. Ginge betrifit, so dirften aus Vor- . /.
stehendem Anhaltspunkte genug dazu  vorliegen.  Wir & !
wollen jedoch auch dafiir eine bestimmte Regel aufstellen
und dabei annehmen, dass bei grossen Schlachthallen mit

, 2weireihigen Winden der Mittelgang eine Breite von 3,0 m
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und jede der beiden Seitenschiffe éine solche von 4,5 m
besitze (Figur 3). Alsdann erhilt das Gebiude eine lichte
Breite von 12,0 m und unter Hinzurechnung von je 0,5 m
Wandstiirke eine Aussenbreite von 13,0 m. Die Spreitzen

Lz
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A e
700070 77770 7

Figur 3.

werden am richtigsten so hingen, wie vorstehende Figur 3
dies angibt. Der Raum zwischen der nichsten Spreitze
und der Wand ist (der Kurbel wegen) etwas breiter als
die Hohe des Dreieckes, in dessen Ecken die drei Spreitzen
liegen. Dagegen kann die Entfernung zwischen der inneren
Spreitzenreihe und der Siulenreihe geringer als beide sein,
da die Siiulen stets vor der Mitte derjenigen Dreiecksseite,
welche von den inneren Spreitzen gebildet wird, stehen,
und somit den Raum nur schr unbedeutend beengen,
auch gegen den Gang zu die Grenze zwischen diesem
und den Schlachtstinden, nur markiren.

Diese Anordnung erfordert pro Schlachtstand 4,5 Lim
des Seitenschiffes und 1,5 CJm des Ganges, zusammen
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6,0 OOm Innenraum, und ferner 0,5 Clm Mauerwerk, also
im Ganzen 6,5 CJm Gebiude-Grundfliiche.

Im grossen Durchschnitt geniigen dann pro durch-
schnittlicher Tagesschlachtung 2 « 0,5 = 13,0 LJm Gebiiude-
Grundfliche. Ferner kann unter der Annahme, dass, wie
die Tabelle Seite 19 ergibt, pro 1o0oo Einwohner im
Durchschnitt 0,39 Schlachtungen pro Tag vorkommen, im
grossen Durchschnitt gefordert werden, dass pro 1000
Einwohner 2+ 0,39+ 0,5 = 5,0 Om Gebiiude-Grundfliche
vorhanden sind.
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Figur 4.

3.0 - =

Bei kleinen Schachthallen, in denen nur eine Reihe
Schlachtwinden vorhanden ist, berechnet sich dieser Raum
nach der Figur 4 folgendermaassen pro Schlachtung:

ein Schlachtraum von 60,0 Om
» Gang ol LG By
. Mauer 2,0:+0,5 = oRee
: zusammen 8,0 Om
Gebidude-Grundfliche. Demnach pro tiglicher Durchschnitts-
schlachtung 2+ 8,0 = 16 m, und pro 1000 Einwohner
2+0,39 * 8,0 = 0,3 Om Gebiude-Grundfliiche.

Aus der Tabelle Seite 26 ist wiederum zu ersechen,
an  welcher Raumverschwendung einzelne Schlachthallen
leiden und dass Iserlohn sich durch seine Raumbeschriinkung



Tabelle iiber die Grisse der Schiachthallen.

-.=§ Gebiude-Grundflache
DiEE
Xa.me = % '1.—‘-“: R e e —_—————
Bine ist wirklich vor- |
&~ =i Il [ Nach den vor-
1 ’ Il = 275 handen | ist nach unserer Annahme | A E
der wohner-| 5 g£ll oo | handenen Schlacht-
= & 2i | = : S &
=t T durch- | pro || erforderlich im Ganzen winden wire
S tadt Zahl -'—‘; - schnittl. | ywinde |l | = fordeslich
: * |88 Y Ganzen| Tages- | .- | |ein Raum erforderlic
_!é e | schlach- m Qu.-M. | in Ou.-M
il 'L__; Qu.-M. | tun Qu.-M, I SR
{ | Qu.-ML
| ¥ | |
1. Iserlohn . 17000( 7,2 123 | 17 5.9 || 2><8,0x72=115.2 | 21 >< 8,0= 168
2. Ziirich 21000l 12,5 || 500 | 40 | To4 || 2><8,0><12,5=200,0 48 >< 8,0 = 384
3. Miilheima.d.Ruhr | 21600| 6,9 | 213 31 17,8 || 2><8,0><6,9=110,4 | 12><8,0=96
4. Bochum . 29 000 8,7 ( 513 | 59 16,0 || 2><8,0>< 8,7 =139,2 32 >< 8,0=1236
5. Diisseldorf . 80700 25,0 il 512 | 20,5 7t || 2 >< 6,5 >< 25,0 = 323,0 72 >< 6,5 = 468
6. Stuttgart 108000 42,0 | 792 | 22 13,6 || 23<6,5>< 42,0 — 546,0 | 58 >< 6,5 =377
ol ' ' |
7. Kéln a. Rh. 138000 40,0 | 794 | 20 | 55 | 23<6,53<40,0=17520,0 | 1443<6,5=1936
8. Miinchen 170000 125,3 | 3960 @ 32 8,0 | 2><6,5><125,3=—1628,9 i 494 >< 6,5 = 3211
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vor allen anderen Stidten auszeichnet. Iserlohn hat statt
15 Schlachtwinden, welche es nach unserer Ansicht nur
gebraucht hiitte, zwar 21 Stick angelegt, hat aber nur
5,9 Lim Gebiiude-Grundfliche pro Winde (anstatt 6,5 Cm)
gebraucht.  Sparsamer noch ist Koln im Raum fiir die
Schlachtwinden vorgegangen, da hier an Gebiude-Grund-
fliche nur 5,5 C0m pro Winde verwendet ist, dagegen weit
mehr Winden, 144 gegen 8o aufgestellt sind. Diisseldorf
hat fast die normale Grosse mit 7,1 Om (gegen 6,5 Clm)
pro Winde etwas iiberschritten, auch erheblich mehr Winden
(72 gegen 50) gestellt. Bochum besonders hat fir die Be-
quemlichkeit der Metzger zu viel gethan.

2. Die Grosse der Schlachtkammern.

Die Schlachtkammern, welche in Deutschland nur in
den grossten Schlachthaus- Anlagen ausgefiihrt, dagegen
in Frankreich fast iiberall anzutreflen sind, richten sich in
ihren Dimensionen wesentlich danach, ob in denselben
mehrere Metzger zu gleicher Zeit schlachten sollen, oder
ob jede derselben nur von einem Metsger zur Zeit benutzt
und auch an diesen ganz vermietet werden soll.

In Mailand und Turin hat jeder Metzger seine eigene
Schlachtkammer; in Wien, Pest und Basel wird den
grosseren Metzgern je eine Kammer angewiesen, wihrend
die kleineren zu Zweien, Dreien oder Vieren sich mit einer
Zelle begniigen miissen.

In der Regel sind mehrere, bis zu 6 Winden in jeder
Kammer,

Versuchen wir nun wieder, auf Grund der fritheren Unter-
suchungen die Grosse des Raumes fiir eine Kammer zu finden.

Iiir die Schlachthalle hat sich pro Schlachtstand bez.
Winde ein nutzbarer Raum von 4,5 bez. 6 OOm ergeben,
Dieser Raum diirfte aber fiir eine Schlachtkammer schon
desshalb nicht ausreichen, weil die seitlichen Wiinde ein
Ueberschreiten dieses Raumes nicht zulassen und das Aus-
weichen der Metzger bei storrigen Thieren eine durchaus
gentigend grosse Fliche erheischt. s ist hier geboten, als
Minimum etwa den doppelten Inhalt, etwa 10 [lm pro
Winde festzusetzen, woraus schon hervorgeht, dass die
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i T —
| e
e it | Grundfliiche
Name Ein- |‘ = Dimensionen
| R G [jeder Kammer|| i
der wohner- || = & Liinge und jeder R
X | = E L Kammer) oy 2.
Nitiaidit) zahl. = Breite “ in | sammen
M m
= | Qu.-M, g
4 | M. “ Qu.-M,
T, Argentan .. . . 6 000 5 8,4 >< 4.4 (- 37,0 | 18s5,0
2, Mecheln & o 34 000 6 | 11,3 >< 7,85 88,7 | 532,2
3. I?usul LB 45 000 20 8,0 >< 4,5 36,0 | 720,0
AVECrEn Tt s e 47 000 2 GiE > 3.8 | 22,8 | 720,6
5. Strassburg . . 95 000 20 95> 4,7 || 44,7 | 880,4
gilpuen R 106 000 104 $,4>< 4,0 || 17,6 | 1830,4
o B R e 180000 || 80 || 9,0>< 35,0 45,0 | 3600,0
48‘ 8,052 | 4|,6}. .
BiSMailands o, 209 uu:) { 06 | 403352 !i 20.8 3103,6
g. Marseille . . . | 260000 | 44 | 9,3 >< 4,6 | 42,8 | 1883,2
10. Pest. . . . . | 260000 || 40 | 4480,0
I elyon W S a0a 000l T2 [ 3808,0
12, Wien — — ’ (}_ ‘ ¥
13. Berlin ] |
alter Schlachthof - | — l 0,4 >< 4,0 | ddz | =
neuer i — o287 | 8,68 >< ¢ [ 460 —
T4 Barisl e e —_ || I 9,04 >< 5,0 |l 49,7 | —

Schlachthiuser mit Kammereinrichtung mindestens den
doppelten Raum beanspruchen, als die Schlachthallen. Man
wird nun selbst in den Kammern, welche nur fiir einen
Metzger bestimmt sind, wol stets 2 Schlachtwinden an-
legen, um dadurch 2 gleichzeitige Schlachtungen zu ermog-
lichen. Dann diirfte das geringste Flichenmaass fiir eine
Schlachtkammer 20 [Cm sein.

Die vorstehende Tabelle gibt iiber die Grossen-
verhiiltnisse der Kammern in verschiedenen Schlachthaus-
Anlagen Auskunft.

Da uns nur von Basel, Turin und Mailand die Notizen
iiber die Anzahl der tiglichen Durchschnitts-Schlachtungen
zur Verfliigung standen, haben wir auf Grund der Tabelle
Seite 19 eine Durchschnitts=Schlachtung pro 1ooo Ein-



der Schlachthammern.

- =
18 |Grundfliche | T T R L
?‘ = i . Dn}ulmc}unllluln [ P
i 3. vl Schlachtungen e
;H'g ivanmimiern pro Tae, fiir die Schlachtkammern,
(TS by a1
“g[_‘? £8d | &2 ‘ unter der Annahme, (unter der Annahme,
Soo|lld ) ""‘5 * dass pro 1000 Ein- dass 10 Qu.-M.
Sl ] B wohner 0,39 oder | Sehlac e fordatlick
e & au " & llrt. 0,4 Schlachtungen pro Schlachtung erforderlich
] & X 8 v el -
,%5 ggﬂ & E'? | pro Tag vorkommen. | sind) in Qu.-M.
| - -
. [ 30,8 || 0,4 >< 6 =2,4 | 2><2,4 >< 10,0 == 48
— [ = | 157 | 04 >< 34 =136 | 2><13,6>< 10,0 = 272
19,4 || 37:1 | 16,0 || 0,4 >< 45 = 18,0 | 2 >< 18,0 >< 10,0 = 360
- I — | 155 || 0,4 >< 47 = 18,8 !!:x:s,sxm,ov-—-xu
— = 94 || 0,4 >< 95 = 38,0 || 2 >< 38,0 < 10,0 = 760
— || — | 17:34] 0,4 >< 106 = 42,4 | 2 3< 42,4 < 10,0 == 848
98,7 || 37,6 | 20,0 || 0,4 >< 180 = 72, 2 3< 72,0 3< 10,0 == 1440
46,1 || =— 15,3 || 0,4 >< 209 = 83,0 Z| 2 >< 83,6 >< 10,0 = 1672
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e e 7:3 || 94 >< 260 = 104,0 | 2 >< 104,0 >< 10,0 = 2080
g 17,2 || 0,4 >< 260 == 104,0 ||.2 >< 104,0 >< 10,0
- o= ﬂ 12,7 || 0,4 < 300 = 120,0 || 2 >< 120,0 >< 10,0 =
55 0y ' G ik | Ea
|
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wohner zu 0,39 == rt. 0,4 der Rechnung zu Grunde gelegt,

und ferner auch hier, wie bei den Schlachthallen ange-
nommen, dass fiir die doppelte Anzahl dieser Durchschnitts-
Schlachtungen Raum vorhanden sein muss.

Aus dieser Tabelle geht nun wiederum hervor, dass
Stragsburg und Marseille sich durch Raumersparniss beson-
ders auszeichnen, dass die iibrigen Schlachthiuser aber
gewaltig viel Raum vergeudet haben. Is ist hier jedoch
zu  beriicksichtigen, dass in den Stidten mijt Kammer-
Schlachthiiusern viele grosse Metzger vorhanden sind, welche,
um ungestort schlachten zu konnen, die Kosten nicht
scheuen, fiir sich allein selbst grosse Schlachtkammern,
welche Raum fiir fiinf und mebr Schlachtungen pro Tag
bicten, zu mieten,
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d) Die bauliche Einrichtung des Schlachthauses fiir
Grossvreh.

1. Die bauliche Einrichtung der Schlachthallen.

Im Grossen und Ganzen ist die Einrichtung der
Hallen folgende: Ein langes Gebiiude, bestchend aus vier
gemauerten Winden, deren Langseiten Fenster und
cderen Stirnseiten je ein FEingangsthor besitzen, wird
von einem Satteldach iiberdeckt. Die so geschaffene grosse
Halle wird durch zwei Reihen holzerner oder eiserner
Siiulen, welche das Dach unterstiitzen, in drei Schiffe ge-
theilt, von denen das mittlere als Gang dient, die beiden
niedrigeren Seitenschiffe dagegen die Schlachtstiinde bilden,

Die Zenster sind in der Regel in ziemlich grosser
Héhe iber dem Fussboden angeordnet, zwischen 1,5 und
2,0 m. Der Raum unter den Fenstern wird, falls derselbe
nicht von den Aufzichvorrichtungen der Schlachtwinden
eingenommen wird, durch Aussparung im Mauerwerk zu
Schrinken fiir die Metzger ausgenutzt und mit eisernen
Thiiren versehen, Die Fenster der Sonnenseite erhalten
entweder Jalousicliden oder starke leinene Rouleaux. Am
besten ist es, wie [riher bemerkt, die Langseiten des
Schlachthauses gen Osten und Westen zu richten.

Eine fleisung ist wol niemals in einem Schlachthause
ausgefiihrt worden.

Die Ventilation wird manchmal durch die einander
gegeniiberliegenden Ausgangsthiiren angestrebt.  Da diese
jedoch sehr mangelhafter Art ist, auch im unteren Theile
der Halle eine unangenehme Zugluft hervorruft (wesshalb
gewohnlich die eine Ausgangsthiir verschlossen gehalten
oder dieser Uebelstand durch Windfinge vermieden wird),
so ist vor allen Dingen eine systematische Ventilation
einzurichten, Am einfachsten sucht man dieselbe durch
eine Dachlaterne, welche iiber dem Mittelgange angebracht
ist, zu errecichen, wenn dabei einige Fenstertheile der
beiden Seitenwiinde mit Jalousien (welche die dussere Luft
eindringen lassen) versehen werden.

Eine sehr hiibsche Ventilation ist in dem vom Kreis-
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bauinspektor Meydenbaner erbauten Schlachthause zu Iserlohn
ausgefiihrt. Dieselbe ist hier eine vierfache:

a) durch Oeffmen der um eine horizontale Axe .dreh-
baren Fensterfliigel;

b) durch senkrechte Ventilationsrohren in den Mauern,
welche dicht dber dem Fussboden beginnen und
in den Frontmauern unter Dach, in den Scheide-
mauern in einem zu diesem Zwecke durchlochten
Dachstein miinden.  Dieselben wirken lediglich
durch die Temperatur-Differenz innen und aussen,
bald durch steigenden, bald durch fallenden Luft-
zug in Verbindung mit

c) dem als durchbrochene Mauer konstrujrten Fries
unter dem Hanptgesims. Durch diese Einrichtung
wird je mach der Windrichtung Luft ein- und
abgefiilhrt und zwar in feinen, nirgends als Zug
merklichen Strahlen, einer Art Poren-Ventilation;

d) durch in den Giebeln befindliche hohe Schlitze,
welche mit Jalousien versehen sind.

Diese Ventilation im Iserlohner Schlachthause ist vor-
ziiglich zu nennen, erfillt stets vollkommen ihren Zweck
und erfordert keine aussergewohnliche Unterhaltung.

Unter allen Umstinden ist fiir eine geniigende Ven-
tilation Sorge zu tragen, da im anderen Falle im Sommer
die Schlachthiiuser unangenehme Aufenthaltsorte sind und
das Fleisch an Gite bedeutend verliert.

Die Belewchtung der Halle geschieht am besten durch
Gas, wobei im Grossen und Ganzen angenommen wird,
dass etwa auf 15 bis 20 [m eine Gasflamme kommt,

Die Decke der Halle. In der Regel ist gar keine
Decke angebracht, sondern das Dach [rei zu sehen. In
manchen Schlachthiusern ist jedoch der Wirme wegen
das Dach innen besonders verschalt. In einigen dagegen,
wie dies in vorziiglicher Weise in denen zu Bochum und
Miinchen ausgefiihrt ist, ist eine aus Ziegeln gewilble
Decke diber alle drei Schiffe angebracht., Hierdurch wird
erreicht, dass im Winter die Temperatur im Schlachthause
nicht tief sinkt und im Sommer nicht bedeutend steigt.



Ueberdem sind die aul dem Boden iiber dem Gewdlbe
liegenden Rollen der Winden leicht zu erreichen,

Wasserversorgung. Tir reichliches Wasserquantum zum
Reinigen des Schlachthauses und des geschlachteten Viehes
ist Sorge zu tragen. Pro Schlachtung wird etwa 0,3 cbm
Wasser benotigt, Wasserhiihne sind fiir jede zweite oder
dritte Winde an der Aussenmauer anzubringen, welche zum
Reinigen der Halle und zum Wasserentnehmen behufs
Waschen des geschlachteten Thieres dienen. Jeder dritte
bis fiinfte Hahn muss mit einem Ansatz zum DBefestigen
eines Schlauches versehen sein. Diese Befestigung wird
am besten durch Bajonettverschluss erreicht; nicht so gut
ist eine Schlauchverschraubung,

Die Zulwdsserung der Halle geschieht in der Regel
theils ober-, theils unterirdisch., Zwischen dem Gange als
Mittelschiff und den beiden Seitenschiffen wird beidseitig
je eine Rinne im Fussboden angebracht, welche sich der
ganzen Liinge der Halle entlang zieht. Diese Rinnen
befinden sich vor den beiden Siulenreihen im Mittelgange.
In dieselben entwissern die nach den Rinnen geneigten
TFrussboden der beiden Seitenschiffe, sowie der gewolbartig
gestaltete Fussboden des Mittelganges ab.  Diese Rinnen
haben nun entweder von der Mitte der Halle aus ein
Gefille von 1:350 bis 1:200 nach den beiden Stirnwinden,
fiihren dort ins Freie und miinden in die Senkschiichte
unterirdischer Kaniile; -— oder es sind solche Senk-
schiichte schon in der Schlachthalle selbst angelegt, welche
ebenfalls mit unterirdischen Kaniilen in Verbindung stehen,
alsdann kann den Liingsrinnen ein sehr starkes Gefille
gegeben werden. Solche Senkschiichte werden in voraztiglicher
Weise aus Gusseisen gefertigt und besitzen einen Schlamm-
fang und Wasserverschluss und oben einen Rost.  Der
Rost sowol als der Schlammfang konnen getrennt heraus-
genommen und gereinigt werden.  Wir halten es fir
besser, wenn die Entwiisserungs-Rohrleitung des Schlacht-
hauses mit einem Gefille von 1: 50 bis 1:80 in ein
fliessendes Gewdsser oder in einen grosseren Schlammfang,
der alle Tage gereinigt wird, minden, damit jegliche Ge-
riiche, die den Schlammfiingen immerhin entstromen, aus
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dem Schlachthause schnell entfernt werden. Das Gefille

des TFussbodens der Seitenschiffe wird in der Regel 1:25

gemacht, wenn der Fussboden aus Asphalt besteht, also

den Flissigkeiten wenig Widerstand entgegensetzt.,  Bei
rauthem IFussboden dirfte dies Gefille wol 1:20 und
grosser sein.  Die zur Abwiisserung der Halle benutzten

Kaniile bestehen aus mindestens 10 cm weiten, glasirten,

thonernen Muffenrohren (Bochum) oder aus Zementrohren.

Die Weite dieser Rohren hiingt selbstverstiindlich von dem

abzufiihrenden Wasserquantum ab.  Pro Schlachtung wird

ctwa 0,2 cbm Wasser gebraucht.

Die Winde der Halle sind in der Regel mit Kalkmortel
abgeputzt und mit Kalk- oder Leimfarbe gestrichen. Nur
den Kalkputz des unteren Theiles der Winde bis zur
Fensterbank wird man mit Oclfarbe viermal streichen, um
denselben abwaschen zu konnen, — oder man wird besser
diesen unteren Theil der Wiinde mit Zementmortel ab-
putzen.

Der Fussboden der Seitenschiffe erhillt eine Neigung
von 1:20 bis 1:30 (je nachdem derselbe rauh oder sehr
eben ist, s. oben auf dieser Seite) und zwar nach den
Rinnen zu, welche neben dem Mittelgange liegen. Letzterer
erhilt in der Regel eine nach oben gekriimmte Ober-
fliche. Der Belag des Fussbodens ist von der grossten
Wichtigkeit, und es sind vieler Orten die ausgedehntesten
Versuche mit verschiedenen Arten gemacht worden. Die
Grundsiitze, nach denen bei der Auswahl des Materials zum
Belegen des Fussbodens zu verfahren ist, sind folgende:
a) Der Fussboden muss fest, solide und zihe sein

und darf nicht durch das Drauffallen von schweren
eisernen Gegenstiinden zerspringen,

b) Derselbe muss das Wasser beim Reinigen rasch
und vollstiindig abfithren; derselbe darf also nicht
mit Lochern oder solchen Rillen versehen  sein,
die Wasser und Schmutztheile zurtickhalten.

¢) Derselbe darl kein Schmutzwasser in sich auf-
nehmen, damit die beim Ausdiinsten erfolgenden
tiblen Geriiche vermieden werden.

d) Derselbe darf nicht glatt sein, damit die Metzger

Osthoflf, Schlachthéfe und Viehmirkte der Néuzeit, 3
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bei ihren schweren Hantierungen nicht ausgleiten,
sondern ftiberall festen IFuss fassen konnen.

e) Derselbe darf nur geringfiigigen Reparaturen unter-

worfen sein,

Es sind nun eine Menge Materialien als Fussboden-
belag verwendet worden, welche den oben angefiihrien
Bedingungen mehr oder minder entsprechen. Schlechte
Erfahrungen hat man gemacht mit einem Pflaster aus
wasseraufsaugenden Platten oder Kopfsteinen (Sandsteine,
Trachyt, Tuff) und mit Zementguss, der zu glatt und zu
sprode war. Gute Materialien sind Granit- und Dolomit-
Kopfsteine (grossere Platten aus beiden Materialien werden
zu glatt), wenn sie sehr gut bearbeitet und in Zement-
oder Asphaltmortel vergossen sind, —— 'Thonplatten, wenn
mit solchen Rippen verschen, die nicht in sich geschlossen
sind, demnach das Wasser nicht zuriickhalten, — und
endlich der Asphalt. Letzterer besonders erfreut sich in
neuerer Zeit einer besonderen Beliebtheit.

Den Pflastersteinen gibt man gerne eine gut ausge-
fiilhrte und gut gewalzte Chaussirung als Unterlage, auf die
dann in Zementmortel die Pflastersteine sorgfiltig in Ver-
band gesetzt, wobei nachtriiglich noch die Ifugen gut aus-
gestrichen werden, Thonplatten und Asphaltdecke bekommen
oftmals ein Betonfundament von 15 bis 20 cm Stiirke oder
auch mehrere Ziegelflachschichten in Kalk- oder Zement-
mortel als Unterlage. Die Asphaltschicht ist 2 bis 2,5 cm
stark. Oftmals werden auch zwei Asphaltlagen von je 2 cm
Stiirke iiber einander gestrichen, was vorzuzichen ist.

Ueberall, wo der Verfasser aul seinen Reisen Asphalt-
belag antraf, wurde derselbe gerihmt und, obgleich der-
selbe glatt aussah, so erklirten sémmtliche Schlachthaus-
Verwalter, dass die Metzger niemals iiber zu grosse Glitte
geklagt hiitten.  Auch mit den Mettlacher Thonplatten
war man an anderen Orten sehr zufrieden.

Der Dachstukl wird am besten aus Holz ausgefithrt
und nur dann aus Eisen, wenn die Schlachthalle durch
Gewdlbe nach oben abgeschlossen ist, da das Schmiede-
eisen durch dic aufsteigenden warmen und feuchten Diinste
zu sehr angegriffen wird.



Die Sdulen, welche die Schlachtstinde von dem Mittel-
gange trennen und zugleich den Dachstuhl stitzen, be-
stehen grosstentheils aus Gusseisen und sind in der Regel
mit Oelfarbe oder mit Asphalt Giberstrichen. Auch holzerne
Siulen auf Steinsockeln kommen in kleinen Schlachthallen
vor. — Die Siulen werden durch Anbringung von Haken,
von Gasarmen ete. anderen Zwecken dienstbar gemacht.

2. Die baunliche Einrichtung der

Schlachtkammern.

Was iiber die Schlachthallen gesagt ist, gilt im
Grossen und Ganzen auch von den Schlachtkammern. Nur
wird man in einem Schlachthause mit Kammern (in welchem
der Mittelgang in der Regel ganz frei von den Schlacht-
thieren gehalten wird, da gewdhnlich diese durch die
dusseren Thore der einzelnen Schlachtkammern  gefiihrt
werden,) die Entwisserung derselben nicht nach dem
Mittelgange zu leiten, sondern direkt nach den Umfassungs-
winden zu in die Kanile. Auch wird man zweckmiissig
jeder Kammer beidseitig an den Abkleidungswiinden Rinnen
geben und nicht in der Mitte eine solche. Die Schlacht-
kammern konnen ebenso wie die Hallen eine geschlossene
und gewolbte oder gar keine Decke besitzen,

¢) Die Aufhinge=Vorrichtungen im Grossvich-
Sehlachthause.

Die Maschinen und Vorrichtungen, welche nicht von
den Metzgern zu stellen sind, sondern zum Schlachthause
gehoren, bestehen:

1) in den Schlachtwinden,
2) in den Spreitzen,
3) in den Haken zum Aufhiingen der Geriitschaften
und den kleinen Schlachttheilen, als Leber,
Herz ete., und
4 in den Ringen zum Anbinden der Thiere.

4
)
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1| D.ic Schlachtwinden

zerfallen in feste und und bewegliche Winden.
«) Die festen Schlachtwinden sind im Grossen und
Ganzen sehr einfache Maschinen. An der Wand sitzt ein

Figur 5. Grundriss.

Triecbwerk, bestehend
aus einer Kurbel, aus
Zahnritdern als Ueber-
setzung, einer Seil- oder
Kettentrommel, welches
mit  den Seilen oder
Ketten, mit Oesen zur
Aufnahme der Spreitze
und Fithrungsrollen die
ganzeAufziehvorrichtung
ausmacht.
Selbstverstiindlich
kann diese Maschine in
den vielfiltigsten Kon-
struktionen vorkommen.

Die einfachste Kon-
struktion  zeigen  die
Figur 6. Seitenansicht. B iguren 5, 6 und 7.

@



am
s ¥

Auf der Trommel wickelt sich ein Seil auf, welches oben
iber zwei IFihrungsrollen liuft und am losen Ende die
Spreitze trigt., Da die Spreitze nur in der Mitte gehalten
wird, so ist eine Drehung derselben moglich.  Soll diese
vermieden werden, so muss die Spreitze an beiden Enden
von Seilen gefasst werden, alsdann ist nur notig, das Seil
zu theilen und dasselbe iber drei Fiihrungsrollen laufen zu

ﬂ

o5 0 " 70 a0 w £ & 70 ) Sl
tundund 1 L i | B |  REE

Figur 7. Vorderansicht.

lassen. Bei geringer Ucbersetzung ist es notig, eine
Sperrklinke anzuwenden.

" Werden zur Uebersetzung Schneckenriider angewendet,
$0 wird die Sperrklinke tberfliissig und die Spreitze bleibt
in jeder Lage hiingen.

In Miinchen ist eine feste Schlachtwinde aufgestellt
(Figur 8 und 0), deren Trommel oben auf dem Boden
liegt und mittelst cines Getriebes aus Schneckenriidern
unten, einer vertikalen Stange und einer einfachen Zahn-
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rideriibersetzung oben, in Umdrehung gebracht wird. Auf
die Trommel werden die beiden Seile einer Spreitze ge-
wickelt und letztere dadurch hoch gezogen.

8) Die fahrbaren Schlachiwinden, Die festen Winden
haben den Nachtheil, dass das hochgewundene Thier an
derselben Stelle, an welcher die Schlachtung vorgenommen
wurde, gelassen werden muss, bis die Arbeit des Zer-
theilens vorgenommen werden kann,

“rst dann, mit der Abnahme des Thieres, behufs
Zerstiickelung  zum Verkaufe, wird die Winde fiir ein
anderes Schlachtthier wieder frei; sie steht somit vom

Figur 1o.

Beginne der Schlachtung bis zur Zerlegung des Thieres
nur fiir eine Schlachtung zur Verfiigung. In Folge
dessen werden in jedem Schlachthause eine Menge Winden,
und zwar fir jeden kleinen Metzger mindestens eine, fiir
jeden grosseren aber, der Tags iiber mehrere Thiere
todtet, mehrere Winden erforderlich.  Ferner bleibt wegen
der festen Lage dieser Winden das abkihlende Thier an
derselben Stelle hiingen, wo es geschlachtet ist und wo
andere Thiere nach ihm geschlachtet werden, es hiingt den
Metzgern und ihren Leuten bei ihren ferneren Hantirungen
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im Wege und nimmt withrend des Kaltwerdens die warmen
Diinste der nachbarlichen, in der Schlachtung begriffenen
Thiere in sich auf. Die Anwendung dieser Winden hat
endlich, da sie ecine Menge Platz beanspruchen, einen
grossen Raumbedarf fiir das Schlachthaus im Gefolge.

Die aus den Figuren 1o und 11 ersichtliche Winde-
vorrichtung des Schotten Meyklejon vermeidet die ange-
fiihrten Nachtheile, indem sie auf einem Geleise beweglich
ist, ausserdem ist sie mit hichst zweckmiissigen Haken
und Aufhiingeeisen (Drehschlingen) ausgestattet,

a) Der Laufkrahn stiitzt sich mit vier Laufridern «
aufl Schienen, welche entweder aufl eisernen Triigern oder

Figur 11,

Holzbalken befestigt sind. In den Zeichnungen sind guss-
eiserne I-Triiger &, welchen eine Rippe als Fahrschiene
angegossen ist, vorausgesetzt, Auf der cinen Achse der
Laufriider sitzt, starr mit dieser verbunden, eine Ketten-
rolle ¢, flber welche eine Kette ohne Ende liuft, durch
die der Laufkrahn vor- und riickwiirts bewegt wird. Die
beiden Laufachsen werden unmittelbar neben den vier
Laufridern von Lagern umspannt, an welchen der Rahmen
fiir die Windvorrichtung hiingt. (In Figur 11 ist die vordere
Laufschiene & der Deutlichkeit halber fortgenommen gedacht.)
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b) Die Windevorrichtung besteht 1) aus der Ketten-
rolle » und der iiber diese laufenden Kette ohne Ende;
2) aus mehreren Zahnridern als Uebersetzung: ein kleines,
an der Kettenrollenwelle befestigtes Zahnrad /* wird durch
Bewegung der ersteren in Umdrehung gesetzt und treibt
ein grosseres, an einer zweiten Welle befindliches Zahnrad &
um, withrend ein auf derselben Welle festgekeiltes kleines
Zahnrad /" wiederum ein grosseres, auf eine dritte Welle
gestecktes Zahnrad ¢ zum Rotiren bringt; 3) aus einer
Kettentrommel #, welche starr auf der Welle des Zahn-
rades ¢ sitzt und mit diesem nach beiden Richtungen
umgedreht wird, dabei die Tragkette fir das Schlachtvieh
auf~- und abwickelnd. Ein Bremsrad g setzt mittelst der
in Handgriffen endigenden Kette ecinen Ausriicker /4 in
Bewegung, der die Kettenrolle » am Umdrehen verhindert
oder freigibt.

¢) Die Drehschlinge und der Doppelhaken.
An den Schienentrigern sind in Entfernungen von etwa
0,5 m Knaggen # angegossen, welche mittelst eines Bolzens
die Drehschlingenstange mit der Oese m tragen. Die
Linge dieser Stangen richtet sich nach der Grosse des
Viehes und der Hohe der Schienen iiber dem Fussboden;
doch muss dieselbe mindestens so gross sein, wie die
horizontale Entfernung - ihres Aufhingepunktes von der
Kette der Kettentrommel. Ein Haken /, dessen untere
Kriimmung zum Aufhingen des Schlachtthieres dient und
dessen beide oberen Kriimmungen, rechtwinkelig zu der
ersten stehend, zum Aufhingen des Hakens dienen, ist im
Grossen und Ganzen das Originellste der ganzen Vor-
richtung.

Die Handhabung der Windevorrichtung ist folgende:
Ein Ochse stiirzt nieder. Die hinteren Fusssehnen werden
gelost und die Spreitze, welche an jeder Seite einen der
Haken / trdgt, wird eingesteckt. Die Winde zicht dic
Spreitze in die Hohe und hingt dieselbe mit  dem
Ochsen an eine Drehschlinge m und zwar dadurch, dass
zwei  benachbarte Drehschlingen nach  einander mittelst
einer Iakenstange in die Lage gebracht werden, wie sie
die Figur 10 der rechten Seite zeigt. Dabei greift jede
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der Schlingen in die eine obere Kriimmung des Hakens
ein. Beim Abwinden der Kette sinken dieselben weiter
und weiter herab und nehmen Haken, Spreitze und Ochsen
mit, bis Alles senkrecht unter dem Drehpunkte der Schlinge
hiingt und die Kette der Winde von selbst aus dem Haken
filllt. Zu dieser Arbeit gebraucht die Winde etwa 3 Minuten
Zeit, woraufl sie fiir andere Thiere zur Verfligung steht und
z. B. zu einem solchen Thiere, welches schon, an der Spreitz-
vorrichtung hiingend, enthilutet und ausgeweidet ist und
socben in der Mitte durchgehauen wird, fihrt, um dasselbe
in den Kiihlraum zu schaffen. Bei dem halben Ochsen
angekommen, zicht man mittelst der Hakenstange die Oese
der Windenkette zu der freien oberen Krimmung des

Hakens, — an deren unterer Kriimmung die Thierhiilfte
hitngt und deren andere obere Kriimmung in der Oese
der Spreitze liegt, — und hakt dieselbe ein. Sobald nun

die Trommel die Kette in die Hohe windet, wird die
Drehschlinge mehr und mehr sich der horizontalen Stellung
nihern und den Haken immer lockerer lassen bis zu dem
Zeitpunkte, in welchem die Kette vertikal hiingt und allein
das ganze Gewicht des halben Ochsen trigt. Jetzt fillt
die Drehschlinge von selbst aus dem Haken heraus und in
ihre vertikale Stellung zuriick, Der Laufkrabn wird nun
in Bewegung gesetzt, das Thier in den Kihlraum gefahren
und auf dieselbe vorhin beschriecbene Weise abgehiingt.
Zwischen den beiden, zu eciner Winde gehorenden
Drehschlingenreihen, welche etwa 1,5 m auseinander stehen,
ist Raum genug zur Bewegung und Hantirung, Die geringste
zuliissige lintfernung zweier Drehschlingen, damit sich die
Thierhilften nicht mehr berthren kénnen, ist 0,5 m. In
Folge dessen kann das niichste Windengeleis in  einer

3 145
Entfernung von 2+ - 0,5 == 2,0 m von dem ersten

angeordnet werden.
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2. Die Spreitzen.

Es gibt verschiedene Arten von Spreitzen:

a) Starre Spreitzen, welche an den Enden Haken
haben und bei denen die Entfernung der Haken nicht
verindert werden kann (Figur 12).

Figur 12.

b) Verschiebbare Spreitzen, und unter diesen wieder
zwei Arten: .
1) solche, welche aus zwei Theilen bestehen, die sich
in der Mitte iiber einander verschieben lassen
(Figur 13);

P H

|

Figur 13.

ta
—

solche, bei denen sich die beiden Haken an
den Enden auf der eintheiligen Spreitze ver-
schieben lassen (Figur 14).

Bei beiden wird die jedesmalige Stellung durch Splinte,

welche in die Locher der Spreitze gesteckt werden, fixirt.

Beide sind fiir kleine und grosse Thiere zu benutzen.
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Figur 14.

¢) Drehbare Spreitzen, welche in der Mitte ein Scharnier
haben, welches eine Bewegung nach unten gestattet, Die
Spreitze ist an beiden Seiten zwischen dem Haken und

Figur 15.

dem Scharnier aufgehiingt. Das Gewicht des Thieres be-
wirkt eine Bewegung der Spreitze nach oben, bis die
Horizontale erreicht ist (Figur 15).

3. Die Haken im Grossvieh-Schlachthause,

~ Wie schon erwiihnt, kiinnen die Siiulen sehr gut durch
Anbringung von Haken ausgenutzt werden. Auch wird
man unter den Fenstern, sofern das sich als notwendig
erweist, noch Haken in gentigender Zahl anbringen.
Die Figur 10 zeigt die Siulenhaken im neuen Schlacht-
hause zu Miinchen ).
Die Haken werden zum Aufhiingen von Schlacht-
geriitschaften und von kleinen Fleischstiicken, wie Herz,

* Der Vieh- und Schlachthof in Miinchen von Zeaeftd, Minchen,
1880, Blatt 13.
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AN\
Leber, Lunge ete. benutzt, und sind
in der verschiedensten Weise kon-
struirt worden. Die umstchenden
Figuren 17—20 geben einige Arten
derselben. Zum Aufhingen von
leichteren Geriitschaften sind jeden-
falls Figuren 18 und 20 die besseren
Konstruktionen, da von diesen die
oft beriihrten und gestossenen Ge-
ritschaften nicht so leicht herunter-
fallen konnen. Das Aufhingen und
Herabnehmen von schweren Gegen-
stiinden, wie grossen Fleischstiicken,
gelingt am schnellsten und sichersten
bei den Haken Figuren 17 und 19,
Wo daher oft leichte und schwere
Gegenstinde aufgehiingt  werden
sollen, ist es gewiss von Vortheil,
einen Haken zu wiihlen, der ein
leichtes Aufhiingen und Abnehmen
der schweren Gegenstinde gestattet,
zugleich aber auch das Abgleiten
der leichten Werkzeuge sehr er-

T schwert. Diese Bedingungen erfiillt
- (f der Haken Figur 19, Bei diesem
' kommt es daraufl an, dass die
| . dusserste Spitze moglichst horizontal
' ist, dass sich daran ein nur wenig
geneigtes Stiick anschliesst und der
weitere Theil des Hakens in sanfter
Neigung nach abwirts geht und
sich schliesslich einer Kurve an-
schmiegt, die nach rickwirts rasch
aufsteigt.  Die horizontale Spitze
soll das Einstecken des Hakens in
den aufzuhingenden Gegenstand,
und die sanfte Schrige das Herab-

\Q\w nehmen  desselben durch einfaches

%\\w\‘a nach Vorne-Schieben erleichtern.

VoA e

Figur 16,
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Die Hohendifferenz zwischen der Spitze und dem tiefsten
Punkte des Hakens darf nicht zu gering sein, damit das
daranhiingende leichte Werkzeug immerhin noch betricht-
lich gehoben ‘werden muss, ehe es vom laken gleitet,

Die Figuren 17 und 20 zeigen den Fleischnagel und
Fleischhaken, welche im Schlachthofe zu Buda-Pest ange-
wandt sind™).

4. Die Ringe im Grossvieh-Schlachthause.

Im Fussboden miissen eiserne Ringe angebracht
werden, um das Schlachtvieh daran festbinden, durch

7
Y T

Beton

Figur 21,

Figur 22,

Stricke niederreissen und am Boden festhalten zu konnen.
Diese Ringe sind aus gulem Schmiedeeisen herzu-

*) Zeitschrift fiir Bauwesen (}_‘.}‘M'fw.lj 1875, Tafel 50.
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stellen und in Quadern zu befestigen, welche ihrerseits wieder
unausreissbar im Boden einzulassen sind (s. Figur 21 und 22).

Feste Sandsteinquader von 30 cm Seitenlinge und
Hohe, wenn dieselben in den Beton-Unterbau des Fuss-
bodens eingesetzt und vergossen sind, erfilllen in der
Regel ihren Zweck. Ist der Unterbau des Fussbodens
nicht von so vorziiglicher Konstruktion, so sind solche
Vorkehrungen zu treffen, dass der Quader nicht heraus-
gerissen werden kann.

Das Einlassen der Ringe erfolgt am sichersten dadurch,
dass der Quader ganz durchbohrt wird und die Fort-
setzung der Oese, in welcher sich der Ring bewegt, als
Schraubbolzen endigt, der durch das Loch des Quaders
gesteckt wird und dessen Mutter sich vor den Quader
legt, wie Figur 21 zeigt. Die innere Weite des Ringes
muss mindestens 5 cm sein.

Der Ring darf nicht iiber dem Fussboden vorstehen,
muss also in einer Hohlung des Quaders liegen, damit die
Metzger nicht dartiber straucheln konnen.

Iis geniigt, fiir jede zweite oder dritte Windevorrichtung
einen Ring im Fussboden anzubringen.

. Die Waagen.

Um das Verwiegen des geschlachteten Viehes in
Hilften oder in kleinen Theilen vornehmen zu konnen, ist
hitufig im Schlachthause selbst eine Decimal-Waage und
auch eine gewdhnliche zweischalige Zungen-Waage ange-
bracht, fiir die ein Schlachtstand ausgespart ist. Der mit
dem Verwiegen betraute Beamte nimmt in der Regel auch
zugleich die Abstempelung des Fleisches mit rother Coche=
nillefarbe vor.

Die Anbringung eines Schreibpultes neben der Waage
ist auch anzurathen,

Il. Das Schlachthaus fiir Schweine.

Das Schlachthaus fiir Schweine erfordert in der Anlage
und Ausbildung eine dhnliche Sorgfalt, wie das Grossvieh-
Schlachthaus.

Osthoff, Schlachthiife und Viehmiirkte der Neuzoit. 4
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Von bestimmendem Einfluss auf die Gestaltung des
Gebiudes ist die Anlage der Briihbottiche, welche die
Konstruktion des Gebiiudes als Halle bedingen.

Das Schlachten der Schweine geht folgendermaassen
vor sich: Das Thier wird in die Nihe des Brihbottichs
getricben, mittelst eines an die Hinterpfoten gebundenen
Strickes an eine Siule befestigt, niedergehalten, abgestochen,
einige Minuten lang in einen mit heissem Wasser angefiillten
Briithbottich getaucht, herausgenommen, auf einen ‘Tisch
oder Schragen gelegt und abgeborstet, an IHaken aufge-
hiingt, aufgeschnitten, der Eingeweide entleert und ge-
waschen,

Die Maschinen und Geriite sind nun in verschiedenen
Schlachthiiusern verschiedener Art und lassen sich im
Grossen und Ganzen in zwei Systeme zerlegen.

Das erste System, welches wir das des Drehkrahns
nennen wollen, besteht nun aus folgenden Maschinen und
Geriitschaften: Vor dem Briihbottiche steht ein Drehkrahn
gewohnlicher Art mit Kette und Haken, der den an den
vier Beinen des Schweines befestigten Strick fasst, das
Thier in den Briihbottich taucht, wieder herausnimmt und
dasselbe auf einen fahrbaren Schragen legt, aufl dem. das-
selbe entborstet wird. Der Schragen wird, sobald das
Thier auf demselben liegt, von dem Brithbottich weg- und
unter die Haken gefahren, an die dasselbe nach der Ent-
haarung, mittelst einer Laufwinde hochgezogen, befestigt
wird. Dieses System erfordert nur geringen Raum, da
die unbenutzten Schragen (von etwa 1 Clm Grundfliche)
bei Seite geschoben und auf einander gestellt werden
konnen, somit wenig Platz beanspruchen; dagegen erfordert
es ausser dem Drehkrahne noch Laufwinden zum Auf-
hingen der Schweine.

Das zweite System, das der Laufkrahne, besitat
keinen Drehkrahn vor dem Brithbottiche, sondern erfordert
einen Laufkrahn, der durch die ganze Linge der Halle
auf Schienen liuft und eine einfache Winde triigt, welche
das Thier in den DBrihbottich taucht, herausnimmt und
dann dasselbe zu einem Tische fihrt, aul welchem das Fnt-
borsten vorgenommen wird, endlich das Thier aufnimmi




51

und das Aufhiingen an einen seitlichen Haken besorgt.
Diese Tische dienen dann spiter zum Zerlegen des
Schweines.

Diese beiden Systeme sind oftmals kombinirt worden,
indem man Laufwinde und Schragen mit einander anwandte,
was keine Nachtheile im Gefolge hatte; oder indem man
Drehkralm und Tische zusammen benutzte, was dagegen
sehr viele Uebelstinde nach sich zog, da das Thier vom
Drehkrahn zum Tische und vom Tische zum Haken von
den Metzgern getragen werden musste.

Welches von den beiden Hauptsystemen am zweck-
miissigsten ist, dirfte wol unschwer zu entscheiden sein.
Das Drehkrahn-System mit Schragen beansprucht einen
geringeren Raum, als das System mit Laufwinden und
Tischen und ist auch wol jedem gegebenen Raume am
bequemsten anzuschmiegen, Dagegen bietet die Anwendung
von 'T'ischen, welche eine ebene Platte besitzen und fest
stehen, nicht unerhebliche Vortheile dem kleinen, leicht
beweglichen und leicht umzustiirzenden Schragen gegen-
iiber,  Der grosse Drehkrahn jedoch ist stets eine unhand-
liche, viel Raum beanspruchende Maschine, welche gewiss
mit Vortheil der oben iiber den Kopfen schwebenden,
daher in Mannshohe gar keinen Platz beanspruchenden
Laufwinde weichen sollte, um so mehr, da diese genau
dieselben Dienste in ebenso cinfacher und leichter Weise
verrichten, dabei aber itiberdies noch die Bewegung des
Schweines von den Tischen oder Schragen an die Haken
besorgen und somit weit besser ausgenutzt werden kann,
als der Drehkrahn.

Wo nun besondere Liebhaberei fiir den kleinen hand-
lichen Schragen vorhanden ist, da rathen wir an, den-
selben mit der Laufwinde zusammen zu verwenden, und
den Drehkrahn zu den verlassenen Maschinen in die ge-
schichtliche Rumpelkammer zu thun.

Die Anlage des Gebiiudes fiir eine Schweine-Schlacht-
halle ist nun im Grossen und Ganzen der einer Grossvich-
Schlachthalle &hnlich,  Auch hier sind oft durch zwei
Siaulenreihen drei Schiffe geschaffen, von denen das mittlere
als Gang dient.  Alsdann ist. iiber dem mittleren eine

*
}



5]

wn

Laterne mit Jalousien angeordnet, welche der Halle zu
einer kriiftigen Ventilation verhelfen, die derselben, der
heissen und nassen Diinste wegen, sehr Noth thut. Diese
Ventilation ist selbstverstiindlich durch Dunstschlote, ver-
bunden mit Einstromung frischer Luft durch geeignete
Vorrichtungen wol in noch vollkommener Weise zu be-
wirken, und alsdann ist auch eine Ueberwolbung aller drei
Schiffe von Vortheil.

Wird keine zu grosse Breite der Halle *verlangt, so
ist es manchmal zweckmiissig, dieselbe als eine einschiffige
zu konstruiren,

Die Fenster der Schweine-Schlachthalle sind etwa
1,5—2,0 m vom Fussboden entfernt an die Lingswinde
zu legen. Der Raum unter densclben kann wieder in den
Aussenwiinden ausgespart und zu Werkzeugkasten benutzt
werden.

Der Fussboden, diec Wasserleitung (fiir die ecine ge-
niigende Anzahl Hihne an den Winden vorhanden sein
muss), die Entwiisserung, der Wandabputz, die Be-
leuchtung etc. ist wie in der Grossvieh-Schlachthalle,

In Nachstehendem sollen die Dispositionen der beiden
Systeme gegeben werden, unter Berticksichtigung der drei-
und einschiffigen Halle,  Sollte ausnahmsweise einmal eine
zweischiffige Halle ausgefiihrt werden, so ist die Disposition
beider Systeme fiir diese leicht zu finden. Bei diesen Dis-
positionen ist eine Trennung des Brithraums vom Zurichte-
raum, welche leicht zu treffen ist, nicht in Betracht gezogen.

a) Die Anlage des Drehkrahn=Schragen-Systems.

1. Bei der dreischiffigen Halle. Wenn die Halle
durch Siulen in drei Schiffe getheilt wird, so wird wol
stets das Mittelschiff als Gang benutzt werden. Alsdann
wird man in zwei Ecken diagonal einander gegeniiber
die Dbeiden Briihkessel anordnen und den Drehkrahn
an die Querwand stellen, so dass derselbe noch eben
den Gang bestreicht.  Die Siulen dienen dann zugleich
als Stinder fiir beidseitige Triger, an denen die Haken
sitzen, und auf denen die Schienen der Laufwinden
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befestigt werden. Diese Disposition zeigt die Figur 23.
Der Schragen fihrl den Mittelgang entlang zum Drehkrahn,
nimmt das Schwein auf und begibt sich mit ihm in einen
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Figur 23. Figur 24.

Seitengang, wo ihm das enthaarte Thier von einer iiber
Jedem Quergange befindlichen Laufwinde abgenommen und
von dieser an die Haken aufgehiingt wird.
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2. Bei der einschiffigen Halle. Die einschiffige
Halle wird stets schmal und aus diesem Grunde, und
auch weil die Siulen als Stinder fir die Schienenauflager

]

Figur 25,
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der Laufwinden fehlen, nicht durch Anlage von Quer-
gingen auszubilden sein. Es ist daher das wichtigste
und einfachste Mittel, um die schmale Halle auszu-
nutzen, die Hakenhalter parallel zu den Lingswiinden zu
stellen und zwar an jeder Wand nur eine einfache
Hakenreihe, wie das Figur 24 zeigt. Die Brihbottiche
liegen wieder diagonal einander gegeniiber in zwei licken
der IHalle und ebenso der Drehkrahn zwischen der in-
gangsthiire und dem Brithbottiche., Der in der Mitte ver-
bleibende Raum dient dann theils als Gang, theils zum
Aufstellen der Schragen. Ueber der Hakenreihe jeder Seite
liuft dann auf einer Schiene eine hochst einfache Aufzieh-
vorrichtung (FFigur 25), ein Differential-Flaschenzug, der in
mehreren Exemplaren vertreten sein wird.  Die Schiene
ist durch Konsolen an der Aussenwand der Halle befestigt.

b) Die Anlage des Lawfwinden=1isch=Systems.

1. Bei der dreischiffigen Halle. An einer oder
beiden Stirnseiten jedes Seitenschiffes oder auch in
der Mitte desselben steht ein Brihbottich, welcher durch
einen oder zwei Laufkrahne bedient wird, die auf den
oben an der Siulenreihe und der Aussenwand jedes
Seitenschiffes befestigten Schienen laufen (Figur 26, S. 58).
Dieser Laufkrahn kann mit seiner Winde jeden Punkt des
Seitenschiffes erreichen, und somit die Ginge, welche
zwischen der in der Mitte aufgestellten Tischreihe und der
Siiulenreihe sowie der Aussenwand iibrig bleiben, mit dem
angehiingten Schwein durchstreifen, um dasselbe an irgend
einer Stelle auf den Tisch zu legen. An der Aussenwand,
sowie an der Seite der Siulenreihe, welche dem Seiten-
schiffe zugekehrt ist, ist je eine Hakenreihe zum Aufhingen
der Schweine befestigt, welch’ letztere somit durch die
vorerwithnte Laufwinde vom Tische genommen und an
die nahen Haken gehingt werden konnen. Das Mittelschiff
bleibt als Gang frei.  Selbstverstindlich ist * die Haken-
reihe an den Siulen, um zum Mittelgange kommen zu
konnen, an einzelnen Stellen auf 1,5-—2,0 m Weite zu
unterbrechen.
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Tabelle itber die Grisse der '.S'c/ncu:z'uc;i
-—
'y |

i
I |Anz:lh|\lcr L
£ iJ.‘linwolmcr- Sehlach- |4
Name der Stadt. Jahr. oy tanBen i
i (| Jahr,
| .
L [ [
Iaklserlohnsti st e T S 8 761 80 17000 | 2075
CE AT e e R 1871 21000 | 50009
3. Miilheim a. d. Rubr . . 1870 21600 | 3111 |I
B O ChT R RS S 1879 20000 |\ 4722 [
5. Versailles . o .0 — 30 000 |
(R AL T g A i SRR e e 1874175 | 31000 7 205
ZeelechelniiEn s B TSR0 AR AT OO0 SIS =
o S R G S 1872 || 45000 [ 06444
Ol e f T e SN 1841 || 47000 || — |
1o DAisEe] dornfiy i 1870 IS8 0700 F N 2821
i o oIS DAY Sl die SRS 1877 || 830600 |‘ |
T2 Strasshure ol s 1801 05 000 :i — {
|
| |
TR Dl Ty S R R 1830 106 000 ‘! —
|
l.
b Ll AT TR i s e 1877 || 108000 24950
RV B e n Eea e s 1873 || 170000 | 51 765
LD TS s ae e B B, 1872 180 000 6 055
e DM ERS Yl i vl s 1872 200 000 10{_)91‘
|
TR B IIa sl R 1842 240 000 [ ms l
LQu N drseillal s v s 1848 200 000 | 12 000
Y oR By ) s AN R S 1852 | 300000 | 35511(]
30 U L b e S St R 1872 800000 | 210743
Imli Durchschnitt.. .« o . S

Werden nur die deutschen Stidte Dberiicksichtigt (1., 3.
14., 15., 21.), dann im Durchschnitt



M hthduser tn verschiedenen Stadlen.
I;Gl'(_!ssc der Schweine-Schlachthiuser im Innern
= im Ganzen i auf l mml..ri‘ilihl'l‘ r Bemerkungen.
. ‘“f\l}g:-: Breite | b f;m:_)'liiuw.'l S:T,]:J\.-n
; Sy M. | QuM. [inQu.-M.{l (‘)%I..-BI- :1
11,2 i 8,5 | 05,2 [+ 5,6 l‘ 40,6 |
30,4 | 22,0 | 800,8 || 286 I 1405
2]’7 Q.00 | 21750 10,0 i 70,0 .
0,5 2.0 | I S “‘}'u\ Hiilfte l].. gmmrins:‘.lu}m.
5 =, | 114,0 4,0 | 24:3 [Schlachth. f. Gross- u. Kleiny,
32,6 10,0 l Eouie s | Schlachthaus.
1‘);2 13,0 l 04,9 20,2 l l Briithhaus,
2 5;5 10,5 | 2 O 7,? 8‘7 } 3 7'3 :Sl‘h];\s:hlh. f. Gross- n. Kleinv.
I?O = 3300 | 9,7 ar ‘
I o L5 195:5 | 4 30,3 _
S R 97:5 | 21 &
28:0 i ; :’g } 730,8 0,1 04,7 i 2 Hallen.
]
j oo (Bl ) Bl
‘1'0’0 10,0 1 Schlachthaus,
0 i 50 500,0 503 = s Anbau,
00 | 5,0 1 [ Briithhaus.
32-2 L0 | } 2 Schlachthiiuser.
! 10,0 |
12,5 4:? 000,3 ' 8,6 [y ” Briihhaus.
1,0 0,8 [ l[ :
0 6.8 | ( 2 Hiuser zum Sengen.
—_ L | | y ]
88 — 4700 | 50 | 18,8 |
1o, 20,0 17600 | 104 | 349 |
"D 320 (V12800 " 7T U 2tty ‘
:9’0 10,0 031,0 '. 45 | 85,0
| 2,5 it o] l e | 5 ‘ sl l Sehlachthaus.
e 750 Dm l 297+ 42 I Brithhaus,
' 62’5 58 262,5 || 1,00 | 21,9 (
2,0 t Tie.= ‘ ObT,0xl e 3,20 e s 2n.g "
-l."?'.’_?___i_zo,o 15000 {| 1,09 || 120 |
e iy [ N |
- LI ) . | v5 57,0 |
SN0 o b S Evlh ~| i ‘ I '
| 64 | 377

57
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2. Bei der einschiffigen Halle steht die Tisch-
reihe und der Briihkessel in der Mitte der Halle. Die
Hakenreihen sind den Lingswiinden parallel angebracht
und der Laufkrahn erhilt eine Linge gleich der DBreite
der Halle (in Miinchen hat dieser Laufkrahn ecine Linge
von etwa 6,5 m), Der Raum zwischen der Aussenwand
und der Tischreihe muss bei der einschiffigen Halle grosser
sein, als bei der dreischiffigen, da derselbe als Gang
mit benutzt werden muss.

In neuerer Zeit ist in den grosseren Schlachthallen
fiir Schweine wol hier und da eine Trennung des Briih-
raumes (fiir den Brithkessel und die Enthaarung der
Schweine) und des eigentlichen Schlachtraumes (mit den
Schlachttischen und den Aufhiingevorrichtungen) ausgebildet.
Diese Trennung, wie sie im Schlachthause zu Graz®), zu
Exfurt**), zu Minchen®) und in dem neuen, von
Blankenstein erbauten zu Berlinf) durchgefiihrt ist, hat den
Vortheil, dass die Ausweidung, Auskiihlung und Zerlegung
des Schweines nicht in dem mit heissen Dimpfen ge-
siittigten Brithraume vorgenommen zu werden braucht, und
ist da zu empfehlen, wo nicht die grisste Sparsamkeit im
Raume erforderlich ist. Jedenfalls ist anzurathen, bei der
Projektirung eines neuen Schlachthauses die Frage ein-
gehend zu erdrtern, ob ein gemeinschaftlicher Raum zum
Abbriihen und Zerlegen der Schweine zu schaffen, oder ob
besser eine Trennung beider vorzunehmen sei.

Ganz besonderes Augenmerk ist in beiden Fillen,
vornehmlich aber wo ein gemeinschaftlicher Raum dis-
ponirt ist, aufl die vorziigliche Ventilation des Brithraumes

*) Allgemeine Bauzeitung (/#drster) 1878, S. 69, mit Tafeln, —
S. auch Heft 2.

**) Wochenblatt fiir Architekten und Ingenieure, 1880, No. 49,
8. 437. — S. auch Heft 2.

) Zenetti, Der Vieh- und Schlachthof zu Miinchen, Miinchen,
1880, — S, auch Heft 3.
: 1) Wochenblatt fiir Architekten und Ingenieure 1880, No. 43,
S. 386, und No. 44, S. 306, mit Abbildungen. — S. auch Heft 3.



[ife}

zu legen, damit die heissen Didmpfe moglichst rasch aus
dem Raume entfernt werden. Eine solche Ventilation ist
wieder in der einfachsten und vollstiindigsten Weise aus-
zufithren, wenn der Brithraum von dem Raume, in welchem
das Schwein zerlegt wird, getrennt ist, da es sich dann
nur um die Durchfiihrung der Ventilation eines verhiilt-
nissmiissig kleinen Raumes handelt, und ferner im Winter
keine Riicksicht auf die von aussen eindringende kalte Luft
genommen zu werden braucht, die das auskihlendé Fleisch
zum Gefrieren bringen wiirde.

Diese Ventilation wird in erster Linie durch® An-
bringung eines Dunstschornsteins mit Dunstlinger iiber
jedem Brithkessel zu erreichen gesucht, und iiberdies wird mit
den gewohnlichen Ventilations-Einrichtungen, wie Jalousien
in den Fenstern, Laternen im Dache etc. vorgegangen.

¢) Die Grisse des Schweine-Schlachthauses.

Wie zur Bestimmung der Grosse des Grossvieh-
Schlachthauses ist auch hier wieder die Anzahl der Schlach-
tungen maassgebend. Die Tabellen auf Seite-01 und 56(57
geben Auskunft tber die Schlachtungen in verschiedenen
Stidten, welche einen Anhalt bei der Projektirung von
Schweine-Schlachthiiusern in solchen Orten bieten mogen,
in welchen die Anzahl der Schlachtungen nicht bekannt ist.

Zur Bestimmung der Grosse des Schweine-Schlacht-
hauses kann man ‘das Folgende annchmen:

Jedes Schwein gebraucht im Ganzen 3 Stunden Zeit,
um fix und fertig geschlachtet zu werden, worin die Zeit
fiir das Zertheilen enthalten ist. Zum Schlachten ist an
Giingen, Tischen, Briihraum ete. ein Raum von 12 [Cm pro
Schwein erforderlich. Es benotigt somit jedeTagesschlachtung
(bei 12stiindiger Arbeitszeit) einen Raumvon 12:12/3= 3 m.
Nebmen wir nun an, dass, um den Maximal-Schlachtungen
an einzelnen Tagen Rechnung zu tragen, die Halle so
gross zu machen sei, dass eine dreifache Anzahl der durch-
schnittlichen Schlachtungen pro Tag darin  abgehalten
werden kinnen, und berticksichtigen, dass ein Schwein nur



Stdadten.
AR s i b Jarasialig i ‘Anzahl der
l Anzahl | £ 5§ |55 3[—8‘1 Maximal-
Name [ Ein- |lqer i cf B89 Snine
g {5 ey jihr-|| :332 A Schlach-
b - MBS
der Jahr. | wohner-{| lichen | -2 55 |5 2 53] l":!gunl an
. . FER IIma0aeinem Tage.
: sahl. ISchlach-|| 5 Z4ac
St | zahl, |Schl ach E§§ "E%‘g w2l dm |l pro
tungen. ‘ QE % || B3 85| Gan- | 1000
I < RE| zen. | Binw,
| | | |
L Oldenburg . .| 1873 || 15000 [:38“ 2 || 0,27 | 20| 1,33
2. Iserlohn . . . |1879/80| 17 000 2075 122 | 0,41 |lFs= -
3y Oiirfchy W, 1871 21 000 5669 | 270 | 0,90 || — =
4. Miilheim a.d. Rube 1879 21600 3111 144 |i 0,48 | — —
5. Bochum . . . 1870 29 000 q4722| 163 || 0,54 || — -
6. Liegnitz . . . |1874/75| 31000| 7205/ 233 || 0.78 || 52 | 1,68
L) L e 1872 45 000 6444 | 143 || 048 || 70 | 1,56
8. Diisseldorf . .| 1879 || 8o700| 11282 140 I‘I 047 | — ! —-
9. Stuttgart. . . 1877 |[108 000 24 050 | 231 || 0,77 o =
10, Genua . . .| 1872 |128000] 804 7 {002 | — | =—
I, Kéln a. Rhein | 1877/78 [ 138 uuu| 22185 161 |l 054 || — | —
:2- Miinchen, . .| 1873 [170000| 51765 304 || 1,01 | 892 | 5,25
d Turin. . . .| 1872 [[18oooo| 6055/ 34 || o0 || - | =
14, Mailand . . . 1872 1200 000/l 1099t 53 || 0,18 || — i
I5. Wien , . . . |1871/72|700000 162 190| 232 || 0,77 || — | —
16 Berling, o " 1872 /800 000|210 743 263 | 0,88 | —
P Drshsthnitt: Ses o e — !| 161 0,54 5 -_ —
Unter alleiniger Beriicksichtigung ‘ |
der deutschen Stiidte (1., 2., 4., | !. | | s
i Leh e e G el - 2o I e B | ]| 184 ‘ 0,62 | — —_
cinen halben Tag zum Auskiihlen gebraucht, so erhalten

01

Tabelle der Schlachtungen wvon Schweinen in verschiedencn

wir- die T'abelle auf Seite 62,
Die Vergleichung der Zahlen der letzten drei Spalten
(in ebengenannter Tabelle) zeigt, dass unsere angenommenen
Einheitszahlen gerechtfertigt sind.
Es ist in Bezug aufl diese Tabelle noch Folgendes

hervorzuheben :
1) Zu Bochum,

dass die

Schweine-Schlachthalle

mit

der fiir Kleinvieh eine gemeinschaftliche Halle bildet (ohne
irgend welche Irvnmmg)
inhalt die Hilfte der ganzen Halle ausmacht; dass in Folge

dessen die andere

Hiilfte,

dass der

welche

angegebene Flichen-

Zum

Schlachten

fiir



Grisse der Schwerne-Schlachthalle nach der durchschniltlichen Tagesschlachiung.

I : Die Grosse des Schweine-Schlachthauses
Anzahl | §ug
¥ 2 ? S == _ = —_— = e
Name Ein- der || 2.8 i
. HS= konnte nach =
jihr- | 278 S konnte nach
der wohner- | . t22 7| | der Durchschnittszahl
| lichen = | 5 unserer Annahme
i gefiihrt der vorigen Tabelle
= acnlach- g gpl i
Stadt zahl. | gross sein in gross sein in
tungen. || Ju.-M. | ;
- L { Q | Qu.-M. Qu.-M.
I |
i ! |
Edserdohn. oo 17 000 2 075 6,9 95,2 | 37,7 = 2,1 = 79,2 3+6,9+3=0621
2. Milheim a. d. Ruhr. 21600 | 31IT |l 10,4 | 2170 | 37,7 3,1 = 116,9 3+10,4°+3=293,6
3. Bochum' . =50 & 20000 [i- 4722 | 15,7l 11450 | 37,7 +4.7 = 1772 34 15,7 = 3= 141,3
g Etconite Soth O G 3roo0o || 7205 || 24,0 267,8 | 37,7 * 7:2 = 271,4 3+24,0+ 3=216,0
c. Dhisseldorf = .. = . 80700 4 11282% 37,6 | 730,8 | 377 * 11,3 = 426,1 32376 ~3—3384
6. Stuttgart . . . . . | 108000 | 24950 | 83,2 4700 | 37,7 25,0 =1942,5 | 3+83,2+3= 7488
> It | 3 |
FeNnchens oo 170000 || 51 765 [[172,5 I} 1760,0 | 37,7 * 51,8 — 1922,9 | 3 = 172,5 = 3—1552,5



Kleinvieh bestimmt ist, den Schweine-Schlachtraum mit
unterstiitzen kann; und dass dies der Grund sein wird,
wesshalb die Grosse von 114 Om ausreicht.

2) Zu Diisseldorf, dass hier zuerst nur 1 Halle von
406 Om ausgefithrt war.  Ob dieselbe desshalb nicht ge-
niigte, weil vielleicht die maximale Anzahl der tiglichen
Schlachtungen eine verhiiltnissméissig hohe war, oder weil
die Schlachter, mit denen die Stadt wegen Benutzung des
Schlachthauses Vertriige abschliessen musste, vielleicht
grossere Riume, also mehr Bequemlichkeiten verlangten, —
ist uns nicht bekannt geworden.

Jedes aufgehiingte Schwein bedarf in der Richtung
der Hakenreihe eine Linge von etwa 1 m. Die Haken
stehen am besten 0,3—-0,35 m von einander entfernt.

d) Die maschinellen Einrichiungen im Schweine-Schlachthause.
1. Der Brihbottich:

Dieser wesentlichste Theil des Schlachthauses kann aus
verschiedenem Material angefertigt werden, aus Holz, Eisen,
Kupfer ete., je nachdem dasselbe mit dem Feuer in Be-
riihrung kommt, oder nicht. Der Briihbottich hat, wie schon
erwithnt, den Zweck, mit heissem Wasser gefiillt die HHaare
und die Haut der Schweine derartig zu erweichen, dass
eine Abschabung der Haare mittelst eines scharfen Instru-
mentes leicht von Statten geht. Dabei diirfen die Haare
aber keine zu grosse Hitze erhalten, weil sie sonst ver-
brennen und zu weiterer Verwendung untauglich werden.

Die Erfahrung hat -gelehrt, dass ein Schwein, etwa
2 Minuten ganz in heisses Wasser von etwa 50 Grad R.
getaucht, seine IHaare schnell verliert, ohne die Qualitiit
der Haare zu verschlechtern.

*Das Wasser kann nun in dem Bottiche durch unter
letzteren gelegtes Feuer direkt auf 50 Grad erhitzt, oder
€5 kann heisses Wasser mittelst einer Rohrenleitung dem
Briihbottiche zugefiihrt, oder schliesslich es kann kaltes
Wasser durch Zuleitung von heissem Dampf erwiirmt werden.
Darnach wird sich die Konstruktion und auch das Material
des Briihbottichs richten.
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Die Briibbottiche von Holz sind wol so ziemlich ganz
verlassen, obgleich dieselben in dem von A. Orth 1872
erbauten Berliner Schlachthofe ausgeftibrt sind, dort 1,88 m
Linge, 1,20 m Breite und 0,79 m ‘Tiefe erhalten haben,
und durch Leitungen mit kaltem und heissem  Wasser
gespeist werden ™),

In neuvester Zeit werden die meisten aus Schmiede-
eisen oder Gusseisen angefertigt. Die aus Metall fabri-
zirten Briihbottiche konnen ihrer Natur nach in beliebiger
Form hergestellt werden, und es wirft sich somit die I'rage
auf, welche Form dieser Brihbottiche dem praktischen
Zwecke am besten entspricht.

In Graz ist nur ein ovaler Briithbottich von etwa
2,5 m Liinge, 1,1 m Breite und 1,3 m Tiefe mit senk-
rechten Wiinden vorhanden®). In Bochum hat derselbe
einen kreisformigen Grundriss von 1,5 m innerem Durch-
messer, eine Tiefe von 0,0 m in der Mitte, einen konkaven
Boden und senkrechte Wiinde erhalten; derselbe besitzt
doppelte Wandungen, in deren Zwischenraum der heisse
Dampf einstromt™***), In Miinchen sind gusseiserne Briih-
kessel, innen mit Kupfer iiberzogen, 0,85 m hoch iiher
dem Fussboden, im Lichten 2,0 m mit Bord, 2,7 m im
Durchmesser; sie haben doppelten Boden und Kaltwasser-
zuliufe und senkrechte Wiindet).

Die  Ansicht  verschiedener Schlachthaus - Verwalter,
welchen wir auf unseren Schlachthaus-Reisen die Frage der
besten IForm von Brithbottichen vorlegten, ging nun dahin,
dass die Form einer Kalotte oder die eines abgestumplten
Kegels (die kleine Grundfliche unten) mit konkavem
Boden die geeignetsten seien.

Betreffs der Anzahl und der Grosse dieser Brithbottiche
sei bemerkt, dass der Bochumer Bottich nach Aussage des
dortigen Verwalters oftmals vier Schweine in sich aufge-

*) Zeitschrift fiiv Bauwesen (Zrdkam) 1872, S. 170,

) Allgemeine Bauzeitung (Fédrster) 1878, Tafel-Blatt 64a.

¥ Biuth, Der stidt. Schlachthof zu Bochum, Korrespondenz-
blatt des Niederrheinischen Vereins fiir offentliche Gesundheitspflepe,
1878, Band VII, No. 10, 11, 12, Seite 167, mit Abb.

1) Zenett, Der Vieh- u, Schlachthof in Miinchen, Miinchen, 1880,
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nommen hat, dass also pro Schwein 0,5 Minuten oder
pro Minute zwei Schweine gerechnet werden dirfen. In
der Regel wird man pro Schwein drei Minuten rechnen und
die  dreifache  Anzahl der durchschnittlichen Tages-
schlachtungen zu Grunde legen. Man kann also rechnen,
dass ein Briihbottich in bequemer Weise in zwolf Arbeits-
12 + 60 , : \

stunden = -~ = 240 Schweine pro Tag versorgt, unter
der Voraussetzung, dass jedes Schwein fiir sich in den
Kessel getaucht und wieder herausgenommen wird.

2. Der Drehkrahn.

Der Drehkrahn kommt in den verschiedensten Kon-
struktionen zur Anwendung. Gewohnlich besteht derselbe

Figur 27.

Osthoff, Schlachthiife und Viehmiirkte der Neuzeit, 5
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ganz aus Eisen. Der geringen Belastung wegen ist eine
grosse Uebersetzung nicht erforderlich, und kann der Krahn

Figur 28.

leicht konstruirt werden. Wir geben in den Figuren 27
und 28 zwei verschiedene Arten von Drehkrahnen,

3. Die Laufwinden.

Die Laufwinden (Laufkrahne), welche zum Eintauchen
der Schweine in den Brithkessel und weiter zum Transport
zu den Tischen dienen, bestehen aus zwei Theilen: a) aus
dem Laufkrahne, d. i. ein Gestell aus zwei mit einander
durch Querriegel und Streben verbundenen Balken, welche
vier Riider tragen, die auf hoch an den Siulen der Halle
befestigten Schienen laufen und sich der Lingsrichtung
der Halle nach bewegen; b) aus der Winde, welche mittelst
vier Riider auf Schienen, die auf den beiden Balken des
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Figur 2. Querschnitt der Schlachthaus-Halle zu Miinchen.
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Laufkrahns befestigt sind, liuft, und normal zu der Richtung
desselben sich bewegt.

Durch die Verbindung dieser beiden Bewegungen kann
jeder Punkt, der zwischen den beiden Schienen des Lauf-
krahns liegt, erreicht werden.

Figur 30.

Figur jr.

Ein solcher Laufkrahn ist in der Miinchener Halle
angebracht (Figur 29)¥).
*) Zenetti, Der Vieh- u, Schlachthof in Miinchen. Miinchen 1880,
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Eine Laufwinde anderer Konstruktion ist von uns im
Wochenbl. f. Architekten u. Ingenieure, 1881, No. 30, S. 186

Figur 32.
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veroffentlicht und dem Schotten Meiklejohn patentirt. Die=
selbe ist durch die Figuren 3o und 31 gegeben.

Eine andere Laufwinde, welche zum Hinaufzichen der
Schweine an die Haken benutzt wird, zeigt die Figur 32.
Dieselbe besteht aus einer auf einer Schiene laufenden
Rolle und einem gewohnlichen Differential-Ilaschenzuge.

4. Die Haken.

Die zum Aufhiingen der Schweine bendtiglen eisernen
Haken besitzen in der Regel dieselbe Form, wie dicjenigen,
welche im  Schlachthause fiir Grossvich angebracht sind,
und es gelten auch hier wieder die dort angestellten Be-
trachtungen iiber die durch den Zweck gegebene Form
(s. S. 44—47).

Die Haken sind wohl am richtigsten in verschiedene
Hohen zu legen und zwar zwischen den Grenzen von
1,8 und 2,2 m vom Fussboden ab gerechnet.

Il, Das Schlachthaus fiir Kleinvieh,

In einzelnen Schlachthaus-Anlagen ist das Schlachthaus
fiir Kleinvieh mit dem fiir Schweine in einer Halle vereinigt,
wie in Bochum, oder es wird das Schlachten des Klein-
viches in. der Grossvieh-Schlachthalle vorgenommen, wie in
Miilheim a. d. Ruhr. Bei kleinen Anlagen mag das seine
Berechtigung haben, da die beiden gemeinschaftlichen
Rilume sich stets gegenseitig unterstiitzen komnen. Wir
wollen hier jedoch von einer solchen Vereinigung Abstand
nehmen und solche Schlachthofe betrachten, welchen eine
gesonderte Kleinvieh-Schlachthalle zukommt.

a) Die Anlage des Kleinvieh=Schlachihauses.

Gewdhnlich wird die Anlage des Schlachthauses fiir
Kleinvieh ihnlich ausgebildet, wie die fiir Grossvieh, jedoch
etwas niedriger gehalten. Demzufolge ist die Anlage eine
dreischiffige mit einem Gang in der Mitte. Es kommt jedoch
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auch nicht selten eine ungetheilte Halle vor, bei welcher
dann der Gang entweder in der Mitte oder an einer
Seite liegen kann. Zur Stitze fiir die in der Halle be-
notigten Hakenreihen sind die Siulen, welche die Decke
oder Dachkonstruktion der dreischiffigen Halle tragen, vor-
ziiglich zu benutzen, ein Grund mehr, um der dreischiffigen
Anlage den Vorzug zu geben, falls die dafiic erforderliche
Breite der Halle vorhanden ist.

Die Seitenschiffe der Halle sind in einzelne Abtheilungen
getheilt, von etwa 2,0 m oder grosserer Linge und der
Tiefe des Seitenschiffes.

1 jede iese - ) B
1 lI: ei 13121(1.];{-.]1‘1 st :‘.1}11(1. :l i trl : I..;::‘,)l} W k N \\\Q\\\\-\.‘\
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sind gegen den Gang

zu ganz offen und be-

sitzen je eine Laulwinde Figur 33.

zum Aufzichen der ge-

schlachteten Thiere (wo diese Winden fehlen, muss das

Thier von der Hand an die Haken gehoben werden).
Manchmal hat die Halle eine Dachlaterne behufs Ven-

tilation; oftmals ist erstere ganz iiberwolbt, und dann auch

wol fiir eine besondere Ventilation gesorgt. Da auch hier

wol niemals eine Heizung angelegt wird, so ist eine Ueber-

. . TTTTTT T TTTTTTTT \
von etwa 0,8 m DBreite [ .
und 0,7 bis 0,8 m Hohe e 4 N\
(welcher jedoch auch \ r||11||1+ +| NERRE
entbehrt werden kann). SRR AL RELELARE \
¥ A - -
Voneinander geschieden \ = = \\\
sind diese Abtheilungen \ Rty ANy \
durch Hakenrahmen, \ WARRRRREES L= TTTTTTT]
welche auch der Aussen- \ > 4}
wand entlang laufen und \ = =N
. : peirnntl Litiieyl
welche in etwa 0,3 m \ — T
Abstand  Fleischhaken - JiN
(Fleischnéigel) tragen = §
(Figur 33). Diese Ab- LU +“'““.‘ \
F el i TTTTT Tl TTYTYTTT \
theilungen, in welchen - 3 X
die vollstindige Schlach- = =
tung vorgenommen wird, \ Ltiiing LLLLiLlL Q\
5
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Tabelle diber die Grisse der Kleinvieh 1
_k
‘ .‘ (
R | Anzanl #
| l der ||1
Name der Stadt. Jahr. || wohner- | Schlach- |
| tungen im |
zahl. Jahre.
| B .
I dserlohn SUa SR s SR 185 6]80 17 000 6622 |
23 G ey s o 1871 21 000 g137 .
BB OCHAM S o 1879 20 000 | 7837 '
AT e BTN Rl | e A 1872 45 000 0710 !
Sl issald oo Sl Shan ne 1870 8o 700 r5 361 i
Gu B Derfal dline o o 1877 83 6oo — =.
Tosetuttgart s L 1877 108000 | 40098 |
sHROIREa SR h S 1 8 s SRS A8 006 24 826
GutNTTCh e et e s 1873 170000 | 150197 {
| |
ire NETET o R R 1872 | 180000 || 698609 3
| ! |
Tl arseillesuiite e et S — || 260000 || 287000 {}
I Il A

Im Durchschnitt

Wenn nur die deutschen Stidte beriicksichtigt werden, im
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S”Ifa:.'if.f}: duser in verschiedenen Stddien.

qri"SSe der Kleinvieh-Schlachthallen

|!l im Ganzen Auf pro 1000 B : Kk .
| i . 'l Tooo Ein- jiihl'ﬁchul‘- bemerkungen.
inge Breite | swohner Schlach-
M QuM. || tungen
) M. [ in Que-M. iy Ou.-M. ||
e | o |
i
| 112 8,5 952 || 506 || 145 |
| 364 22,0 800,8 ': 28,6 88,0 I
\I IT'Jicl-Iiilﬂcdesgenwin-
| | : y schaftlichen Schlacht-
I & i il Hho 14,0 hauses fiir Schweine
{ und Kleinvieh.
i | 1
|1'| l?’o 11!5 195!5 | 4’4' 20r2 :
I 330 | 11,6 | 3828 | 48 || 248
| 230 16,0 368,0 444 —
! e e 4790 4>4 Lilyg
38,0 7,5 2850 || 2,1 11,5 I
t 88,0 15,0 ' |
o | I
- 2040,0 || 1 17,0 2 Schlachthallen.
| 88,0 15,0 l 10,0 | 515 7 l chlach *Iu en
43 60,0 10,0
| 2 der! ’ ]'n Gebiinde fiir Kiilber.
- > 40,0, 0,0 |
| o | 4 |
| 2 S ) 4875,0 2l 00,8 }‘
Siord g '| |
| [ 4 Gebilude fiir Schafe,
1 38!0 | 8,0 ' l
37,0 . 8, I I
l g 7 ‘l 1000,0 a8 | 35
Jh‘--.z{?_ ?:8 |
- 07 | 276 |
Durchgchnitt . 5,8 !‘ 15,8 |
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wolbung der Halle und die Ausfiihrung einer guten Ven-
tilations-Einrichtung anzurathen.

Die Abwisserung der Halle ist wie bei dem Grossvieh-
Schlachthause nach den beidseitigen Rinnen des. Mittel-
ganges und dann durch diese zu erziclen.

Der TFussboden besteht auch hier

wieder am

besten

aus einer Asphaltlage auf Beton oder auf Ziegelflachschichten,
oder aus Mettlacher Fliessen (Thonplatten). Die Winde sind
bis auf 2,0 m Hohe mit gutem Zementmortel glatt abzuputzen.

In jeder Abtheilung sind an den Aussenwinden Wasser-
hiithne, behufs Spiillung des Iussbodens und der geschlach-
teten Thiere, anzubringen.

b) Die Grisse der Sehlachthalle fitr Kletnvich,
Um Anbaltspunkte fir die Grosse der Schlachthalle

zu gewinnen, sind
Seite 72/73 aufgestellt:

Tabelle der Schlachtungen an Kleenpich in verschiedenen

die

Tabellen

Stddien.

aul

dieser Seite

und

| A1.1z:|.l11

|| & Q

‘ der jihrlichen ||§E:%

N ame Ein- | thi'u'h] unee |;_‘=' {28l ;"’

| = achtungen :&" A

: e ap-| 3 . Il B o8

dar Jahr, | wohner i GanTeR i Lk [EE=E-c)

ARy | zahl. | I ey I-n1-|7§ﬁ-:':-".'-

Stadt. I | Kilber. | htl.::ll:\h ik &ns wo 1| Eﬁ £ 5

| I | Ziowen. | Sammen. | o | - i as

| | |

1. Oldenburg . . 1873 | 15000| 5104 1428 6622|441 1,47
2. Iserlohn . . . | 1879/80 ! 17000(| 22069 841/ 3110 183 0,01
3. Ziivich., 1871 || 21000( 50982 31550 0137(435( 1,45
AT R R EE 1879 || 29000 | 3684/ 4153 7837|270 | 0,60
5. Liegnitz . . . [1874/75(| 31000( 7999 5654 13653 440 1,47
GiiBagels 1872 45000( 6150 3560 9710 216 0,72
7. Diisseldorf . . 1870 80700\ 9402 5050 15361 166 0,55
8. Btuttgart . . . 1877 108 ouul 37033 2405 40008 371 | 4
9. Grenua. i 1872 [l128000{ 7 869! 50267 58 136/ 454.| 1,51
IK6ln a. Rhein | 1877(78 || 138 O(JU| 17 606 7130 24 826|180 0,60
« Miinchen's . . 1873 || 170000 (135 933 14 204|150 10" 883 || 2,04
Turin .. . .| 1872 (180000 11 868 58 001 09 xm,;: 388/ 1,29
: Mailand . . . 1872 [[zon000| 31814 10134 41948 2011 0,67
. Wien. . . . |1871/72]| 700000130500 356 160{186 660|267 0,80
R S 1872 |Hoo 000 || 93 383 |3 401|230 784! 288 0,06
Im Durchschnitt . I el R ST (1) (B8 | [ el




Grisse der Kleinvieh-Schlachthallen nach der durchschnitilichen Tagesschlachiung.

Die Grosse der Kleinvieh-Schlachthalle

Name Fins N S
| s nach £ | konnte nach
der wohner- Durchschnittszahl pro |
EE 4 - ) | unserer Annahme
: | & 1000 jihrlicher |
Stadt zahl. | Schlachtungen gross sein I BROes SEIL
Ou.-M. {211“;\[.

. ¥
¥. Iserlobn . . .| 17000 22,1] 95,2| 66-158 = 104,3 |2+2,5°22,1 = IT0,5
2. Bochum . . .| 29000} 26,1 114,0 7:8+15,8 = 123,52 |2+2,5+26,I =— 130,5

|
3. Diisseldorf . .| 8o700| 51,2| 382,8 15,4-+158 —243,3 | 2-25°5,2= 2560
4. Stuttgart . . . |108000 133,6| 1470,0 40,1+158 = 633,6 | 2-2,5°1336=668,0
| I
5. Koln a. Rh. . . |138000| 82,8/ 2850/ 24,8-158 = 391,8 2-2,5-828=414,0
|

a
a
E:J'I
o
(0]
o
-~
ra
w
(o}
EA
wn

: i : 3
6. Miinchen . . . |170000500,72640,0 150,2+ 15,8 = 2373,2
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Zum Ausschlachten des Kalbes ist eine Zeit von drei
Stunden ausreichend. Der Raum (unter Einrechnung des
Ganges), welcher zu dieser Arbeit benotigt wird, ist
etwa 10 Om. Jede Tagesschlachtung erfordert somit
= 10:12/3 = 2,5 Om Raum. Nimmt man nun an, dass
behufs Berticksichtigung der maximalen Tagesschlachtung
fiir die zweifache Anzahl der durchschnittlichen Tages-
schlachtungen Raum vorhanden sein soll, so ergibt sich
die Tabelle auf Seite 75.

¢) Die maschinellen FEinrichtungen des Kleinvieh-
Schlachthauses.

Die maschinellen Einrichtungen des Kleinvieh-Schlacht-
hauses bestehen in der Regel nur aus den Laufwinden,
welche auch durch Flaschenziige einfachster Art ersetzt
werden, und aus den Aufhiingehaken.

Die Winden sind schon beim Grossvieh- und Schweine-
Schlachthause geniigend besprochen. Es diirfte hier nur

| boodosd | |

Figur 34.

noch tibrig bleiben, der Haken-Einrichtung einige Beachtung
zu schenken,

Schon unter a, Seite 71, ist ausgesprochen, dass die
Haken in Reihen gestellt sind, und dass letztere die ein-
zelnen Abtheilungen markiren, auch dass die IHaken in
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etwa 0,3 m Abstand an Eisen befestigt sind. Damit nun
die Schlachtthiere, welche an den Haken zweier Abtheilungen
aufgehiingt sind, sich mit den Ricken nicht beriihren,
miissen stets zwei Hakenreihen neben einander in mindestens
0,3 m Abstand angeordnet werden, von denen jede Reihe
selbstredend nur an einer Seite Haken erhiilt (Figur 34).
Die Haken sind in etwa 2,0 m Hohe vom Fussboden an-
zubringen, konnen aber auch hoher angeordnet werden,
sobald iiberall Laufwinden zum IHochziehen der Thiere
vorhanden sind. Die Form dieser Haken ist schon unter
Grossvieh-Schlachthalle (Seite 44-—47) erortert, dem hier
nur hinzuzufiigen ist, dass der Fleischnagel zum Aufhingen
des Kleinviehes die passendste Gestalt besitzt.

IV. Die Kaldaunenwischen.

Die Kaldaunenwischen sind Riiume, in welchen die
Eingeweide der Thiere entleert und gereinigt werden.
Dieselben erfordern somit Spiltroge, Einrichtungen zur
bequemen Wasserentnahme, eine vorziigliche Ventilations-
einrichtung und eine Diingergrube.

In der Regel wird nur eine Kaldaunenwiische fiir
simmtliche Schlachthiiuser eingerichtet, doch besitzen einige
Schlachthdfe getrennte Wiischen fiir die Grossvieh-Schlacht-
hituser einerseits und fiir die - Schweine- und Kleinvieh-
Schlachthiiuser andererseits. Eine Trennung des Diingers
ist der leichteren Verwerthung wegen vorzuziehen.

Die Kaldaunenwiische ist in der Regel ein recht-
eckiger Raum, der an den Wiinden stark geneigte Abfluss-
rinnen fiir den Unrath und davor steinerne Spiiltroge
besitzt. Auch ist oftmals ein Kessel zur Erwiirmung von
Wasser vorhanden.

Die Gestalt der Spiltrige mit Rinnen ist aus den
Figuren 35—37 zu ersehen. Oftmals sind die Troge auch
linglich und es fehlen die seitlichen schiefen Ebenen
(Schnitt a—b). :

Der Mist wird mittelst Wasserspiilung, zu welchem
Zwecke Wasserhiihne an der Wand angebracht sind, in
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die Diingergrube geschafft, in welche die Rinnen miinden.

Um nun die fliissigen Theile gleich von vornherein von
den festen zu trennen, passiren die fortgeschwemmien

-

)
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Figur 3s.

o-b
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Figur 30.
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Theile einen Rost, liber welchen die festen Stoffe hinweg-
gleiten, durch den die flissigen aber durchlaufen und
mittelst Kanile in den Fluss gelangen oder einer Jauchen-
grube zustromen, welche, wie die Dingergrube, an eciner

g

Kmm = 5O - =m= -

//////A/

N

|y

DI

Figur 37.

s

IR //

\
\
VAN

ausserhalb des Schlachthofes liegenden Strasse grenzt und
von letzterer aus entleert und deren Inhalt auf Fuhrwerke
geladen wird.

Ueber die Grisse der Kaldaunenwiische, welche in
der baulichen Anlage hochst einfach ist — ohne Gewdlbe,
mit einer Dachlaterne, mit zementirtem, asphaltirtem oder
mit Mettlacher Fliessen belegtem Fussboden, mit in Zement
abgeputzten Winden, — gibt die umstehende Tabelle
nithere Auskunft,

Die Diingergruben sind in der Regel bedeckt und
von solcher Grosse, dass sie von einem Entleerungstage
zum andern simmtliche Abfallstoffe aufnehmen konnen.
Ihre TLage ist wol stets ausserhalb des Gebiudes, Die
Diingergruben werden wasserdicht angelegt, in Zement-
mortel gemauert und innen mit Zement abgeputat.

- Die Kaldaunenkarren, welche die Eingeweide aus den
verschiedenen Schlachthiiusern zur Kaldaunenwiische be-
fordern, sind meistens ein- oder zweiriderige holzerne
Karren. Die bequemste, dem Zwecke am besten ent-
sprechende Karre, aus starkem Eisenblech konstruirt,
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Tabelle diber die Grisse der Kaldaunenmwdschen.
RSN ; [l A 2
< || Anzahl Aﬁﬁhl Grosse
Name Ein- || der Gesammt- der Kaldaunenwischen
| Gesammt || Schiack J— - Srowhes
| s esammt- ||  tungen | | pxa
fioe Jah . | wohner- !Z Schlach- || im | im pro 1000 ! pro 1000 | tiglicher
i | Durchschnitt Ein- | jihrl. | Schlach-
S hl. | t e o e Sl S
. ungen | = L o |
tadt Za | L (x Jabr | in | in | tungen Durch-
||pro Jahr. | =300Tage).| Qu.-M. | Qu.-M. | Qu.-M. | schnitt
i | Il | | Qu.-M.
T ] -
=
1. Zirich 1871 | 21000 | 18 544 61,8 | 57 2,7 ‘ 3;1 0,92
2. Bochum 1879 29000 | 15175 50,0 56 | 1,9 I 37 1,11
3. Liegnitz 187475 || 31000 | 23061 76,9 46 I 1,5 A 0,60
1. Versailles 1864 | 42000 || 40591 1353 [| 163 | 5.4 4,0 1,20
. | | ' )
5. Stuttgart . 1877 | 108 000 | zo6321 25888 ri2 Wl 1.0 ;5 | 0,43
“ sl | |
6. Genua 1872 | 128000 || 71 732! - 230,1 T O B TR SR ) 0,58
| | |
e | e | | >
7. Minchen. 1873 ! 170000 | 239 540 798,8 400 | 2,4 ! 1,7 0,51
8. Briissel 1864 | 240000 | 80678| 268,09 || 250 5y 23 0,93
9. Marseille . 1848 260000 | 328000 1003,3 325 | #13  F 1o 0,30
0. Lyon . 1852 | 300000 | 357 251 1190,8 | 616 s P e
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zeigen die Figuren 38 und 39, wie solche in Elberfeld

verwendet wird. Eine zweiriiderige Karre des Minchener
Schlachthauses ist durch Figur jo wiedergegeben.

®

Figur 38.

Figur 30.

Figur jo.

V. Das Pferde-Schlachthaus.

Zum Schlachten der Plerde dient ein eigenes kleines
Schlachthaus, welches im Uebrigen genau so eingerichtet
ist, wie das Grossvieh-Schlachthaus,

In Bochum, mit 29000 Einwohnern, ist ein Raum

Osthoff, Schlachthiife und Viebmiirkte der Neuzeit. 8]
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von 50 Om mit 5 Winden; in Diisseldorf, mit 8o 700 Ein-
wohnern, ein eigenes Schlachthaus von 112 OOm Grund-
fliche; in Miinchen, mit 170000 Einwohnern, ein Raum
von 108 [m Grundfliche zum Schlachten der Pferde
erbaut. .

Das Pferde-Schlachthaus befindet sich in der Regel
abseits von den ibrigen Schlachthiusern, und hat in Diissel-
dorf sogar einen ganz getrenuten Zugang von der: Strasse
erhalten. Nicht selten ‘liegt dasselbe mit dem Schlacht-
hause fiir krankes Vieh unter einem Dache.

VI. Das Schlachthaus fiir krankes Vieh,

Zum Schlachten fiir krankes Vieh muss in jedem
Schlachthofe ecin gesonderter Raum vorhanden sein, der
oftmals mit der Kaldaunenwiische oder dem Pferde-Schlacht-
hause unter einem Dache liegt.

In demselben sind mehrere Winden fiir Grossvieh und
Haken zum Aufhiingen von Schweinen und Kleinvieh in
geniigender Anzahl anzuordnen.

In Miinchen ist dafiir ein Raum von 12 auf 15 m
= 180 [Jm vorgeschen,

Neben diesem Schlachthause ist auch in der Regel
ein kleiner Stall fiir das kranke Vieh erbaut,

VII, Maschinenhaus, Wasserthurm und Wasserleitung,

Wenn das Wasser, welches zum Reinigen der Schlacht=
hiiuser und der geschlachteten Thiere verbraucht wird,
nicht der vorhandenen stidtischen Wasserleitung ent-
nommen werden kann, so wird dasselbe in der Regel
mittelst Maschinen aus Brunnen gehoben, in ein hoch
gelegenes Bassin gepumpt und von  hier durch Rohren-
leitungen den einzelnen Schlachthiiusern, Kaldaunenwiischen,
Stallungen und Zwischenhofen zugefithrt,  Das Wasser muss
mindestens so rein sein, dass es von dem Vieh getrunken
wird,
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Ueber das benotigte Wasserquantum gibt folgende
Tabelle Auskunft:

Bedarf an Wasser,

i Anzahl ll Wasser-
Fan= der bedarl pro
Name der Stadt. | wohner- | jihrlichen | Schlach-

| Schlach- tung

zahl. | {ungen. |lin Kb.-M.
. .

Gy B ered b TR 29000 | 15175 !. 0,20
Ve vE S B gRIN T S o 42000 || 40591 | 0,57
3. Bremen (Programm) . | 100 000 55 000 0,20
4, Mailand , . . . . | 209000 | 67674 | 0,49
T R S L SRR ] (1 ooo| 100 485 0,30
6, Lyon' . . « . . . | 300000 | 357251 | 0,18
TR RATIS Lt i e o = | = | 021
LT TG G I R e A LT sy 0,31

Iis geniigt somit in der Regel fir jede Schlachtung
ein Wasserquantum von 0,3 cbm vorzusehen, welches auch
noch zum Spiilen der gepflasterten Hofe im Sommer aus-
reicht.

Die Grosse des Bassins hingt von der Menge der
tiglichen Schlachtungen ab. Ist die Anlage nur einer
Dampfmaschine vorgesehen, so wird man gut thun, das
Bassin so gross zu machen, dass das Wasser [ir einen
ganzen Tag von zwoll Tagesstunden ausreicht, um die
Maschine, behufs Vornahme von Reparaturen, einen Tag
und eine Nacht ausser Thiitigkeit setzen zu konnen. Das
Bassin ist am besten aus Schmiedeeisen anzufertigen,
ung, um das Wasser vor dem Gefrieren zu schiitzen, ent-
weder iiber dem Maschinen- oder Dampfkesselraume, oder
so anzuordnen, dass der’ Dampfschornstein mitten durch
das Bassin geht und seine Wiirme dem Wasser mittheilen
kann, Auch wird man gut thun, vom Kessel aus eine
Dampfleitung in das Wasserbassin cinzurichten, um, wenn
notig, im Winter heissen Dampf hineintreiben zu konnen.

o
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Der oder die Kessel sind vortheilhaft so gross zu
gestalten, dass der Dampl zum Heizen des Wassers der
Brithbottiche im Schweine -Schlachthause benutzt werden
kann.

Die Rohrleitungen vom Wasserbassin aus zu den ein-
zelnen Schlachthiiusern sind stets aus Gusseisen herzustellen
und (wenn Muffenrohren) mit Blei zu dichten. Die auf
den Hofen anzuordnenden Feuerloschhydranten sind unter-
irdisch anzubringen und mit Bajonetverschluss zu versehen.

VI, Die Stallungen

Die Stallungen, in welche das Vieh eingefricben wird
und so lange stehen bleiben kann, bis dasselbe zum Schlacht-
haus gefiihrt wird, liegen am besten in unmittelbarer Niihe
der beztiglichen Schlachthiiuser.  Von Vortheil ist es, sie
so zu disponiren, dass sie vom Schlachthause, ohne einen
offenen Gang iiberschreiten zu brauchen, erreicht werden
kénnen.

Die Decke der Stallungen ist am besten zu wolben.
Wenn dieselbe jedoch aus Holz besteht, so ist sie zu ver-
schalen und zu verputzen, und der Boden dariiber, der in
der Regel als Heu- und Futterboden ausgenutzt wird, mit
gespundeten oder gefederten Dielen zu belegen, damit in
das Futter die iiblen Diinste der Stallungen nicht hinein-
dringen konnen.

In der Regel sind fiir Grossvieh, Kilber, Schafe und
Schweine getrennte Stallungen vorhanden,

Die Stallungen fiir Grossvich haben oftmals nur eine
Krippe und es fehlt die Raufe giinzlich.

Fiir Schafe sind ecinzelne Lattenverschlige von etwa
1,0 bis 1,2 m Hohe anzuordnen, mit einfachen Lattenthiiren
davor, an beiden Seiten eines 1,5 bis 2,0 m breiten Mittel-
ganges.

Die Schweinestiille sind in der Disposition iihnlich
wie die die Schafstille: einzelne Abtheilungen zu beiden
Sciten eines 1,5 bis 2,0 m breiten Mittelganges. Diese
Abtheilungen bestehen nun entweder aus Verschligen, welche
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durch starke eichene Pfosten, von 15 auf 15 cm Stirke,
und daran genagelte kieferne oder eichene Bohlen, von
4 bis 5 cm Stirke, gebildet werden, 1,2 m hoch sind und
starke eichene Thiiren mit festen Angeln und Vorschub-

Figur 41,

riegeln besitzen; — oder aus schmiedeeisernen Wiinden
mit gleichen Thiiren; — oder aus in Zementmortel ge-
mauertem und damit abgeputztem Ziegel-

mauerwerk mit oberem, abgeschrigten, a-f
scharfen Abschluss und eisernen Thiiren
(wie solche Abtheilungen in Bochum in
vorziiglichster  und  nachahmenswerter
Weise ausgefiibrt sind (siche Figuren 41
und 42).

Der TFussboden besteht am  besten
aus Ziegelpflaster in Zementmortel und
mit starkem Zementmortel-Ueberzug.

In der Regel ist auf jedem Schlachthol auch ein

Figur 42.
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Plerdestall zum Einstellen der Pferde der Metzger, und
eine tiberdachte, an einer Seite offene Wagenremise vor-
handen. 3

Ueber die Grosse der Stallungen, d. h. in Bezug
darauf, fir wie viel Thiere man die Stallungen einzurichten
hat, lisst sich Allgemeines nicht angeben, da das zu schr
von den ortlichen Verhiiltnissen abhiingt. Ueber den Raum,
den die einzelnen Thiere beanspruchen, gibt die nach-
stehende Zusammenstellung nithere Auskunft, welche den
Bestimmungen des Kgl. Preuss. Ministeriums vom ¢. Januar
1871 entommen ist,

Grisse der Stallungen.

a) Fir Grossvieh und Kiilber.

1. Standbreite bei Aufstellung einer einzelnen Kuh = 1,6 m
g, % o i von 2 Kihen . .=2,5 — 2,8 ,,
o o i von mehr als
K.ulwn, PO EBE QR GRS T s R e T e TR
4. Slmullnutt. TG chsenspro i Sticle S, el e fog et g
£X o » Jungvieh, pro Stick., . . .== el
6. Breite eines Futterganges mit 2 Krippen und
gislehwalleniss & i L BT e el T e i
7. Breite eines Tutterganges mit 1 Krippe und
1 Schwelle . . . PR 5 (R T
8. Linge ecines Standes fiir I\uhu, l.\('] Krip]mn,
aber mit Gang dahinter. . . o= 33 — 34
'R Doppdlc Viehreihen ohne Krippen, me mit
Mittelgang ., . . =0, — 6,9
1o. Linge des Standes fir Udv\an t.\d ‘qunpen.
aber mit Gang dahinter., ., . . . =34 — 3,8 ,
11, Linge des Standes' fiir Jungvieh excl. Krippen,
aber mit Gang dahinter, . .. . o .om== 2.8
12. Doppelte Jungviehreihen ohne Krippen, aber
miteMittelpang SRS GG iR e
13. Standraum ohne Gang fiir:
Ochsen pro Stiick = 2,5 m lang u. 1,4 m br, = 3,50 Jm
Kiilie, 3 wr =225 5 gy BE Ly i = 242,
Jungvieh,, SR G I o F o IR TG 81N

14. Gang hinter dem Vieh ist breit zu machen . == 0,95-- 1,90 ,,
15. Stallbreite:
fiir 1 Reihe Rindvieh . . ; R bt e L
» 2 Reihen Rindvieh (die ]\u]ric n.u:h dLr
Wand gerichtet, also mit Mittelgang) . = 7,2 — 9,1 ,,

.
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fiir 2 Reihen Rindvieh (die Kipfe gegen-
einander, also mit 1 Futtergang in der
Mitte) 0,95 m und 2 Giingen liings den
Wiinden & 0,05 m T

16, Hohe der Stille

7. Raumbedarf fiir Stiille:
a) fiir 1 Reihe Rindvieh, pro Stiick
= 1,8 * 5,0
b) fiir 2 Ruhen l{uuluch (]{upft. an du
Wand) pro Stiick = 1,5 + A
¢) fiir 2 Reihen Rindviech (Kipfe gegen-
10,0
cinander), pro Stiick = 1,5+ — 5

b) FFir Schafe:

1. Mutterschaf mit Lamm, pro Stiick
2. Hammel, Gellschaf, Jihrling, pro Stick
3. Absatzlamm, pro Stiick le

¢) Fiir Schweine:

1. Ferkel, pro Stiick

2. Kleinfaselschwein, pro "11.11l.|{
3. Grossfaselschwein, pro Stiick
4. Mastschwein, pro Stiick

5. Zuchtsau, pro Stiick

6. Eber, pro Stiick .

7. Lichte Hihe der I--,l.\llunu

d) Fiir Pferde.

1. Standbreite fiir 1 Pferd
2. 3 5 2 Plerde .
3, i 1m!n Plerde, |lrn ‘slm.k
4 Sl'uu\lmg,l_ incl. Krippe .
q Gang hinter den Plerden, hlt.ll
. Stallbreite mit 1 Reihe Plerden

fi n w2 " "
8. Raumbedarf mit Gang fir
a) 1 Reihe Plerde, pro Stick 5,5 > 1,4

0,0
b) 2 Reihen Pferde, pro Stiick i_‘ > 1,4

2,8
1,3 —

3=

1;0-

47
79

» iRy Ee= 10,1
2,85— 375 »

m

7,5 Cim

6,8

[I‘}
3,1
14
3‘5

4 9
253

5:7
0,1
7
f1,3
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IX. Der Eiskeller und das Kiihlhaus.

In Schlachthiiusern behalf man sich seither damit, die
Kiihlriume fiir das frisch geschlachtete Fleisch kriftig zu
ventiliren und im Notfalle das Fleisch in den Eiskeller zu
legen, der irgendwo auf dem Hofe erbaut wurde.

Ein solcher Eiskeller®) muss natiirlich ganz vom fiusseren
Luftzutritt isolirt sein. Die Oeffnung, durch welche das
Eis eingebracht wird, muss sofort nach Fiillung des Kellers,
welche moglichst rasch zu geschehen hat, durch zwei doppelte
mit Stroh gefiitterte Thiiren, welche zwischen sich einen
Vorplatz bilden, geschlossen werden. Die Mauern und
Gewdlbe selbst macht man maoglichst stark, fiihrt sie sorg-
filtig aus und umgibt sie auf allen Seiten mit einem Thon-
oder Lehmverschlag von gentigender Stirke, iiber welchen
noch wenigstens 1,5 m Erde gebracht wird. Beim IHeraus-
nehmen des Eises oder beim Einbringen des Fleisches
werden die Thiiren, die eine nach der andern sorgfiltig
gedfinet und wieder geschlossen, um der warmen Luft nach
Méglichkeit den Zutritt zu versperren.

Die Einbringung des Fleisches in die Eiskeller ergab
mancherlei Uebelstinde*). Das Fleisch war in den Kiihl-
riumen im Sommer nur kurze Zeit frisch zu erhalten und
verlor leicht an Farbe und Geschmack; in den Eiskeller
gelegt, litt es unter dem verderblichen Einfluss des Frostes
bei der unmittelbaren Bertihrung mit dem Eis, und musste
nach Herausnahme aus demselben unbedingt sofort ver-
braucht werden, und schliesslich war das oftmalige Oefinen
des Eiskellers zum Zweck des Hinein- oder Heraustransports
von Fleisch fiir das Konserviren des Eisvorrathes schr nach-
theilig.

Nach dem Vorgang der Amerikaner ist jetzt in
solchen Schlachthiiusern, in denen es nicht nur darauf
ankommt, dass in den Riumen das Vieh geschlachtet und

*) Mensel-Nowdk, Der Bau der Eiskeller, 4. Aufl, Leipzig, 1870,
G. Knapp. — Mothes, Tustrirtes Bau-Lexikon,

) Hirsch, Eis-Kiihlkeller fiir Milch: Landwirtschaftl, Wochen-
blatt fiir Schleswig-Holstein, 1880, No. 34.



89

das Fleisch sofort verwertet wird, sondern das letzteres
unter Umstinden auch tagelang aufbewahrt werden muss,
schon vielfach der Eisraum direkt iber dem Kiihlraum
angeordnet und zwischen beiden ein Boden von Eisenblech
angebracht, auf dem das Eis rubht und durch den hindurch
das Eis auf die Temperatur und den Feuchtigkeitsgrad
des Kiihlraumes einwirkt®).

Die Konstruktion derartiger Iiisriiume bietet in Bezug
aul Winde und Decke nichts Abweichendes gegen die
tibliche Konstruktion gewdohnlicher Eis-Konservir-Riume,
jedoch hat der Boden des Eisraumes dort nicht wie ge-
wohnlich ebenfalls den Zweck zu isoliren, sondern der-
selbe soll geradezu die Einwirkung der Kilte des Eises
auf die Temperatur und den Feuchtigkeitsgrad des unteren
Kiihlraumes zulassen. Der Boden eines derartigen Eis-
raumes hat also einen dreifachen Zweck zu erfiillen: er
muss so konstruirt sein, dass er zuniichst das Eis, welches
aul ihm gelagert wird, tragen kann und das Thauwasser
des Eises unschiidlich abfiihrt, dass er sodann eine indirekte
Abkiihlung des unteren Raumes zulisst, und endlich, dass
das Schwitz- (Kondensations-) Wasser, welches sich aus
der warmen, mit Wasser und anderen Dimpfen gesiittigten
Lult des Kiiblraumes an der kalten eisernen Decke des-
selben absetzt, nicht herabtropft, sondern unschiidlich ab-
geleitet wird. ‘

In Folge dieser Anforderungen ist z. B. der Boden
des Eisraumes in dem von den Architekten Hennicke und
v, d. Hude erbauten Schlachthause zu Pest™) aus gewdlbten,
25 cm hohen eisernen Trigern in 1 m Entfernung mit
aufgenieteter 6 mm starker, zweimal mit Oelfarbe gestrichener
Eisenblechdecke konstruirt. Es hat diese Konstruktion
bei dem Verhiiltniss des Eisraumes zum Kiihlraum, wie

¥ Henwicke und o, d. Hude, Oeflentliches Schlachthaus und
Viehmarkt in Budapest: Zeitschr. f. Bauwesen, 1875, — @. Streeruwils,
Amerikan. Eishiiuser: Zeitschr. des baier. Architekten- u, Ingenieur-
Vereins, 1870, — Menzel- Nowdk, Der Bau der Eiskeller, 4. Aufl,,
Leipzig, 1870.

) Hennicke und v, d. Hude, Oeflentliches Schlachthaus und
Viehmarkt zu Budapest: Zeitschr. f. Bauwesen, (£rbkan) 1875, m. Abb.
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4:3, nach den Angaben der Erbauer den Erfolg gehabt,
dass in dem Kihlraum eine gleichmissige Temperatur von
-~ 2 bis - 4 Grad R. herrscht, und dass dabei das Eis,
wenn es in guter Beschaffenheit fast 4 m hoch eingepackt
ist, bis in den Spiitherbst sich hilt. In dieser Temperatur
soll das Fleisch Wochen lang ganz frisch bleiben, ohne
an Farbe oder Geschmack zu verlieren und ohne dem
verderblichen Einfluss des Frostes, wie bei der unmittel-
baren Bertihrung mit Lis, ausgesetszt zu sein. Auch die
Luft bleibt in dem Raume durchaus rein, obwol weder
Oeffmungen noch Dunstziige angebracht sind, was wahr-
scheinlich daher kommt, dass alle Diinste und die Feuchtig-
keit der Luft aufsteigend sich an der kalten eisernen Decke
niederschlagen. Das Schwitzwasser liuft mit dem Thau-
wasser von der Mitte der Waolbung den an beiden Seiten
angebrachten Rinnen zu.

Anderwirts hat man den Boden des Eisraumes aus
einer horizontalen Balkenlage von Holz oder Eisen mit
einem auf dieselbe gelegten, weit schwiicheren (1,5 mm
‘starken) Zinkblechboden hergestellt und den ungehinderten
Abfluss des Thauwassers dadurch erreicht, dass man die
Blechtafeln iiber den Balken rinnenformig bog und diesen
Rinnen Neigung nach den Seiten, oder dass man der
ganzen Balkenlage etwas Neigung nach einer Seite gab
und das Eis auf ein Schwellrost legte; das Schwitzwasser
wurde dann dadurch aufgefangen und abgeleitet, dass man
an die untere Seite der Balken eine scharfkantig-wellige
Blechdecke befestigte, an deren unteren Kanten kleine
mit Blech ausgelegte Holzrinnen das Schwitzwasser aunf-
nahmen,

X. Die Talgsiederei

s besitzen fast nur die grosseren Schlachthiuser
Talgsiedereien und nur hochst selten findet man dieselben
in kleineren Anlagen (wie in Bochum).

Zur Gewinnung des Talges kocht man das zerschnittene
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Fett mit der Hifte seines Gewichts Wasser, am besten
unter Zusatz von 1 "o Schwefelsiure und in einem ver-
schlossenen Kessel, wobei man die sich namentlich aus
altem Fett entwickelnden itbelriechenden Dimpfe in den
Schornstein oder in den Feuerraum abfithrt,  Vortheilhaft
erhitzt man das Fett mit Dampfl (wie in Bochum), welchen
man direkt in den Kessel unter einet Siebboden leitet,
Der Riickstand wird ausgepresst, der Talg durch Um-
schmelzen mit Wasser, auch unter Zusatz von Bleizucker,
Salpetersidure, Schwefelsiure oder chromsaurem Kali mit
Schwefelsiure gereinigt. Der Verlust betrigt beim Schmelzen
mit reinem Wasser 15", bei Anwendung von Schwefel-
siiure 5—8"o, Lisst man geschmolzenen Talg unter
Umrithren auf 20— 25% erkalten, so erhillt man durch
Pressen dickes, breiformiges ‘Talgol.

In Bochum besteht die Talgschmelze aus einem Raum
von etwa 8,0 >< 6,5 m = 52,0 [Jm. In dem Erdgeschosse
befindet sich ein 1,06 m weiter, 3,0 m hoher Digestor von
starkem Eisenblech.  Derselbe wird vom Halbgeschosse
aus mit dem zu schmelzenden Fett beschickt und sodann
Dampf auf letzteren durch eine vom benachbarten Sammler
der Damplkessel-Anlage ausgehenden Rohrleitung gelassen.
Nach erfolgter Schmelzung wird durch starken Dampfdruck
das geschmolzene Fett aus dem Digestor in ein Klirbassin
gedriickt, wobei zu bemerken ist, dass der Digestor in
einer Hohe von 0,6 m iiber dem Fussboden einen durch=
locherten eisernen Siebboden enthiilt, auf welchem sghnige
Theile des geschmolzenen Fettes ete. liegen bleiben und
von hier durch ein seitlich angebrachtes Mannloch entfernt
werden. In dem mit doppelter Wandung verschenen
Klirgefisse wird das geschmolzene Fett nochmals abgekocht
und sodann durch cin unten angesetztes Rohr in den im
Souterrain angebrachten Fettsammler gelassen und in den
Haundel gebracht. Die sich withrend des Schmelzprozesses
im Digestor entwickelnden Gase steigen nach oben und
gehen in die mit Wasser gefiillten, im Halbgeschosse be-
findlichen Kondensatoren, setzen hier ibren Fettgehalt
ab und werden durch eine Rohrleitung in die Dampl-




kessel-Feuerung geleitet, wo ihre Verbrennung statt-
findet*),

In Briissel nimmt die Talgschmelze einen Raum von
130 Cm, in Rouen von 113 Om und in Wien von 270 Om ein.

Xl Die Albuminfabrik,

Selten ist mit einem Schlachthofe eine Albuminfabrik
verbunden,

Das aus dem Blut gewonnene Albumin (Eiweiss) hat
die Eigenschaft, beim Erhitzen sowol, als auch durch Lin-
wirkung von gewissen Korpern unloslich zu werden, oder
doch unlosliche Verbindungen geben zu konnen, Diese
Figenthiimlichkeit macht das Albumin sehr schitzenswert
fiir vicle Zwecke der Technik, wo es namentlich in der
Firberei und beim Zeugdrucke ein hiufig angewendetes
Mittel zur Fixirung von Farbstoffen ist, welche an sich
von der Faser nicht festgehalten werden. Bei der Ge-
winnung von Albumin aus Blut filll die wesentlichste
Schwierigkeit auf die Lrzielung eines moglichst wenig ge-
firbten und klaren Serums. Die gegenwirtig fast allein
gebriiuchliche Methode der Serumgewinnung besteht darin,
dass das in den Schlachthiiusern gesammelte Blut, das
unmittelbar beim Ausflusse aus der Wunde in bereit ge-
haltenen Auffangsschiisseln (meist aus Zinkblech) aufgefangen
wird, zunichst dem freiwilligen Gerinnen tiberlassen wird,
wobei jegliche Storung, durch Aufrihren, Schiitteln oder
selbst nur Transportiren von einer Stelle zur andern zu
vermeiden ist. Die nach wenigen Stunden vollig erstarrte
Blutmasse wird hierauf, nachdem man etwaiges iiber dem
Blutkuchen stehende Serum sorgfiltig abgegossen hat, mog-
lichst rasch in etwa 3—4 kbem grosse Wiirfel geschnitten
und diese sodann auf Abtropfsicbe gebracht, welche iiber
Sammelschalen aufgestellt werden. Die Abtropfsiebe sind

*) Bluth, Der stidtische Schlachthof zu Bochum: Korrespondenz-
blatt des niederrheinischen Vereins fiir offentliche Gesundheitspflege,
1878, Band VII, No. 10, 11, 12, S. 167, m. Abb.
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runde, flache Schiisseln aus Zinkblech, deren Boden mit
einer grosseren Anzahl von Lochern, die etwa 2,5 mm im
Durchmesser haben, versechen sind, und passen mit ihrem
vorspringenden Rande auf die Sammelschiisseln, die gleich-
falls rund und ziemlich flach zu sein pflegen. Diese sind
so eingerichtet, dass im Zentrum des nach aussen gewdlbten
Bodens eine Oeffnung sich befindet, in welche mittelst
eines durchbohrten Pfropfens und in demselben leicht
verschiebbar ein kurzes, etwa 6 cm langes Metallrdhrchen
eingesetzt und so gestellt ist, dass sein in das Innere
der Sammelschiissel hineinragende Inde iber das Niveau
des sich ansammelnden Serum hinausragt. Die geschnittene
Masse des geronnenen Blutes gibt anfinglich ein stark
gefiirbtes Serum ab, welches man meist nicht in die Sammel-
schalen auffiingt, sondern zuniichst in ein besonderes
Gefiiss abfliessen lisst, um erst nach dem volligen Ablaufen
dieses blos fiir eine geringere Sorte von Blutalbumin ver-
wendbaren Antheiles von Serum die Abtropfsiebe auf die
Sammelschalen zu stellen. So lisst man bei volliger Ruhe
und moglichst wenig tiber 14 Grad C. betragender Tem-
peratur die koagulirte Blutmasse freiwillig ihr Albumin
abgeben, was in der Regel nach 30—48 Stunden so weit
geschehen ist, dass man an das Abzichen des in den
Sammelschalen aufgefangenen Serums gehen kann.,  Das
Abziehen des Serums wird einfach so vorgenommen, dass
man durch vorsichtiges Herabzichen des im Boden der
Schiissel  eingesetzten Abflussrohrchens unter das Niveau
der Flissigkeit in der Schale, zuniichst die oberen, meist
klareren Schichten des Serums in ein grosseres Gefiss ab-
fliessen lisst und die beim Tiefersenken des Rohrchens
zum Abflusse gebrachten unteren, meist stirker gefirbten
Antheile des Serums in einem anderen Gefisse sammelt.
Dies gefirbte Serum wird mittelst eines Zusatzes von
Terpentinél, etwa 0,25 "o gebleicht, indem die Masse fliissig
durchgeriihrt oder mit Reisigbesen gepeitscht wird. Nach
zwolf- bis zwanzigstindiger Ruhe schwimmt das Terpentinol
als schmutzige Masse auf dem geklirten Serum, dass man
dann unter dem Terpentindl abzieht und zum Trocknen
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bringt. Die Ausbeute an trockenem Albumim aus Blutserum
betrigt im Mittel etwa ¢ %o ).

Xll. Das Verwaltungsgebiude.

Das in der Regel unmittelbar am Fingangsthore er-
baute Verwaltungsgebiiude, — vor dem gewdhnlich eine
Briickenwaage von 15000--20000 kg Tragkraft liegt, —
dient im unteren Geschosse zu Bureaux fiir den Verwalter
und zu Riumen zur mikroskopischen Untersuchung des
Schweinefleisches; in  grosseren Schlachthofen auch zum
Bureau fiir den Kassenbeamten. Selten ist eine Restauration
darin untergebracht. Die oberen Riume sind dem Ver-
walter zur Wohnung iibergeben; auch sind dieselben, wenn
das Gebiude sehr viel Grundfliche hat, fiir mehrere Be-
dienstete des Schlachthofes ausgenutzt.

Eine allgemeine Bestimmung fiir die notwendige Grosse
des Verwaltungsgebiudes ist nicht moglich, da die Anzahl
und Grosse der Riume von der ortlichen Lage und den
ortlichen Gewohnheiten zu sehr abhiingig ist.  Bei der
Besprechung der einzelnen Schlachthofe am Schlusse dieses
Werkes ist das Wissenswerte mitgetheilt.

X, Das Gewicht des Viehes,

Nicht alle Bestandtheile der Thiere haben Werth.
Einige werden nach der Schlachtung als Abgang beseitigt,
withrend die Wertobjekte als geniessbare und als ungeniess-
bare zum Verkaufe gelangen. Is ist von Interesse, die
ungefihre Wertmenge kennen zu lernen, welche durch-
schnittlich zum Verkauf kommt**). s gibt Grossvieh,
welches 300—600 kg wiegt und 50—70"0 Fleisch zum
Verkauf liefert,

¥ Rarmarsch & Heeren's Technologisches Worterbuch. 3. Aull.
%) Risch, Bericht iiber Schlachthiuser und Viehmirkte ete,
Berlin, 1866, S. 7.
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Robert de Massy hat eine sorgfiltige Berechnung beim
Grossvieh angestellt und gefunden, dass ein Stiick von
boo kg Gewicht:

350 kg Fleisch,

g0" ,, Haut,

40 ,, Fett,

5 o Blut,

,  Fiisse und Hulfe,
Kopf,
,  Zunge,
» Lunge und Herz,
s Leber und Milg,
30 ,, Eingeweide und Unrath,
70 ,, Abfall, Verdampfung ecte.

— -
C~lww OU

liefert.
/ Bei den Kédlbern ist der Abgang geringer und das
Fleischgewicht grosser. Bei einem Bruttogewicht von durch-
schnittlich 35 kg kommen:

22,0 kg auf Fleisch,

2.5 0w " ]{:“”_-!

TLERna Bt

2,5 5 g Jriisse und Hufe,

3,0 ,, » Kopf und Zunge,

1,5 » o JLaunge und Leber,

1,0 4, » Eingeweide und Unrath,

1,0 4 5 Abfall und Abdampfung.

Bei dem Schweine mit einem durchschnittlichen
Gewichte von 140 kg kommt:
112,5 kg aul Fleisch,
A0 BNt
7.5 4 s Zunge, Lunge, Leber etc,,
10,0 , , Eingeweide,
e I S S TV
5,0 4 5 Abfall, Verdunstung etc.
Ein Hammel von 50 kg Gewicht liefert:
22,0 kg TFleisch,
35 » Fell,
2,8, Fett,
Lot Blut,
1,0 ,, Klauen und Fiisse,
2,0 ,, Kopl,
2,0 ,, Herz, Lunge, Milz und Leber,
6,0 ,, Eingeweide,
0,0 4, Abfall und Verdunstung.
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Nach Vorstehendem diirfte angonommen werden:

Das durchschnittliche Gewicht:

1) des Ochsen zu 500 kg Brutto; davon 300 kg Ileisch.
2) der Kuh L as0l, 55 i 140 ,, i
2)ides Kalbes 0 aEl 7 W 20 ), 5
4) des Schafes ,, 30 . - s Tih i
5) des Schweines,, 140 ,, 5 4 s o) ,,

XIV. Die Schlachthof-Gebiihren.

a) Die Schlacht-Gebiihren,

Bei Besprechung der einzelnen ausgefiihrten Schlacht-
hof-Anlagen am Schlusse des Werkes sind die Gebiihren
noch speziell aufgefiihrt; hier soll nur eine tabellarische
Zusammenstellung (siche Secite 1oofror) gegeben werden.

b) Die Wiege-Gebiihiren,

1) Im Schlachthofe zu Iserlohn (17 0oo Einwohner)
sind fiir das Verwiegen zu entrichten:

a) fiir einen Ochsen, ecine Kuh oder ¢in Pferd . 0,50 Mk,
b) fir ein Rind (Y2 bis 2 Jahren) . . . . . 030 ,,
¢) fiir ein Schwein L G T et A R o YoV e
d) fiir ein Kalb, eine Ziege, ein Schafl oder einen

Theil solchen Viehes; fiir eine Haut, Talg

und Fett von einem Stick Vieh . . . . 0,05 ,
e) fiir die Hilfte eines Stiick Viehes ad a) . . 0,25 ,,
fisureiihalbes Seliwein. s SRR ST Ll e h i g
g) fiir ein Viertel eines Stiick Viehes ad a) . . o,15
h)ETr s ayEertel - Sehwein st T T e O o E R

2) Im Schlachthofe zu ‘Miilheim a. d. Ruhr
(21 6oo Einwohner):

a) fiir ein Stiick Grossvieh (Ochs, Kuh und Riml) 0,50 M.

b) fiir ein Schwein . 0,20
¢) fiir ein Kalb, ein Htlnf eine qu.‘{ mlu ein

mhdnfes ki s e R S T R
d) fiir Hiute pro Stick . . i oy

¢) fir Talg und Fett pro buui\ \lll.ll T e O IS
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3) Im Schlachthofe zu Bochum (29000 Einwohner)
sind dieselben Gebiihren zu entrichten wie in dem zu
Iserlohn (siehe 1), nur muss hier fir ein Rind o,50 Mk.
bezahlt werden.

4) Im Schlachthofe zu Basel (52000 Einwohner):

a) fiir Grossvieh pro Stick ., . . .« . . . 0,40 Mk,
by fir Kleinvieh o W B S IR e

c) Die Stall-Gebiihren.

1) Im Schlachthofe zu Iserlohn ist bei Tage fiir
Stallung nichts zu entrichten, dagegen wird pro Nacht
bezahlt:

a) fiir.einen Ochsen, eine Kuh oder ein Pferd . 0,25 M.
B rR A SR R e i e e S T
¢) fiir ein Schwein . . gl g hezrie: R e T o) s
d) fiir ein Schaf, Kalb mlt‘l eine Zimge . Lo D008 s

Fiir Fitterung haben die EFigenthiimer des Viehes selbst
zu sorgen; doch wird Heu seitens der Schlachthaus-Ver- -
waltung gegen bestimmte Preise abgegeben.

2) Im Schlachthofe zu Milheim a. d. Ruhr:

a) fiir cin Stiick Grossvieh (Ochs, Kuh, Rind)

filr jeden Tag © & . SRS L B3 L
b) fiir ein Schwein pro Tag . . WAL v e g
¢) fiir ein Kalb, Schal oder eine /lq,u pro Tag o0,02. ,

3) Im Schlachthofe zu Bochum werden dieselben
Stallgebiihren  wie in dem zu Iserlohn (siche 1) erhoben,
nur muss hier fiir ein Rind 0,25 Mk. bezahlt werden.
Iir Fitterung haben  die I'.1g(.nllmtmr des Viches selbst
zu sorgen; doch wird Heu in Biindeln von 5 kg seitens
der Schlachthaus-Verwaltung gegen bestimmte Preise ab-
gegeben.  Linger als fiinf Nichte darf kein Vieh eingestallt
werden.

4) Im Schlachthofe zu Basel:

a) fiir Grossvieh pro Stiick und Tag . . . . 0,24 Mk.
b) fiir Kleinvieh Sy " = rhe e Sl - L

Osthoff, Schlachthtfe und Viehmiirkte der Neuzeit. 7
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d) Die Untersuchungs-Gebiihren,

1) Im Schlachthofe zu Iserlohn sind fiir Unter-
suchung des geschlachteten Fleisches, welches von Auswiirts
eingebracht wird, zu entrichten:

a) fiir einen Ochsen, eine Kuh oder ein Pferd . 1,00 Mk.
=3 PV R RIS S e e
¢} fiilr ein Schwein, inkl, der Trichinenschau. . 1,50
d) fiir ein Kalb, ein Schaf oder eine Zicge . 0,50
e) fiir die Hilfte oder ein Viertel eines Stiick

Viehes ad a) d ity fOL T NOTE

f) fir die Hilfte eines Stiick Viehes ad d) . . 0,25
. ¢) fiir die Hilfte oder ein Viertel eines Schweines,
ikl der Lrichinensehausine, S0 eSS Lty 0o

"

2) Im Schlachthofe zu Bochum werden dieselben
Gebiithren erhoben, nur kostet hier ein Rind 1,00 Mk. und
ein Spanferkel o,15 Mk.

XV, Das Verwaltungs-Personal

Bei kleinen Schlachthofen gentigt zur Untersuchung
der Thiere, zur Beaufsichtigung und Reinhaltung des
Schlachthofes 1 Verwalter, der zugleich Thierarzt ist, und
1 oder 2 Knechte. In grosseren wird man stets noch
ecinen Kassenfithrer und einen oder mehrere Knechte,
vielleicht auch noch einen Aufseher bendtigen.

1) Im Schlachthofe zu Iserlohn (17000 Einwohner) .

sind angestellt:
1 Verwalter mit 1900 Mk, jihel.
1 Knecht » 750
1 Knecht

Gehaic i freie Wohnung,

» 2065 ,, an Tagelohnen.

2) In Miilheim a. d. Ruhr (21 600 Einwohner):

Verwalter mit 1500 Mk, jihrl, Gehalt | freic Wohnung und
Knecht S LT Do) 5 S| freier Brand,
Thierarzt (Entschiidigung fiir sanitiire Kontrolle) 600 Mk. pro Jahr.,

3) In Bochum (29000 Einwohner):

Verwalter (Thierarzt) mit 2400 Mk. jihrl. Gehalt | . . 4
Rohaaiit Bl ey 3 ¥ Jl'rcu: Waohnung,
Kunecht mit Tagelohn.

—

-
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4) In Basel (52000 Einwohner):
1 Verwalter (Thierarat),
1 Assistent,
1 Knecht.

5) In Diisseldorf (80700 Einwohner):
1 Verwalter (Thierarzt),
1 Hallenmeister,
1 Geldempfiinger (zugleich Polizei),
I Wiegemeister,
5 Arbeiter.
Auf dem Schlachthofe wird wochentlich zwei Mal ein
reger Viehmarkt abgehalten,

6) In Stuttgart (108000 Einwohner):
1 Verwalter,

1 Kassirer,

2 Wiegemeister,

1 Portier,

3 Stallknechte,

1 Maschinenmeister,

7) In Pest (253000 Einwohner):
1 Direktor,
1 Kontrolleur, l auch fiir den Vichmarkt
1 Kanzalist, l angestellt,
1 Thierarat,
2 Schlachtbriicken-Aufseher,
1 Haus-Inspektor,
1 Maschinist,
1 Heizer,
1 Tageléhner.
8) In Wien:
1 Direktor (Thierarzt, anch fiir den Viehmarkt),
4 Schlachtbriicken-Oberaufseher (gelernte Fleischhauer),
) " Unteraufseher (auch fiir den Viehmarkt),
1 Haus-Aufseher,
1 Thorwart,
1 Nachtwiichter,
1 Diurnist.

XVl. Die Baukosten

Genaue Angaben tiber die Kosten verschiedener aus-
gefiihrter Schlachthofe sind bei der Besprechung derselben

-
[
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]
(|
|

Tabelle ber die Schlachtgebiihren |

—

. | Einwohner- 3 —
Name der Stadt. | ' |
I' zahl. !! Ochsen. 1’l"crdﬂi!
I I Mk M—]-’T
| |
T serl ol s et A !‘ 17000 {300 3,50
2. Miilheim a, d. Ruhr SIS 2rGooR T o 2,00
3. Bochum ; | 29000 || 3,50 3,50
4. Versailles .|+ 30000 | 3,75 — |
5. Liegnitz : H 31000 | 2,00 —
6. Genf [ e oTor  EEE S —
7. Basel | 52 000 Ii 2,40 — !
8. Llberfeld I
9. Diisseldorf : " 80700 | 3,00 —
. 5 || & 100 Kg.
10. Strassburg ‘ 05 000 ';{ ErE 5
! Jli i
11. Rouen | 106000 | 4,25 s
12, Stuttgart : " 108 000 |
13. Genua 128000 |
14. Koln a. Rhein 138000 | 1,00 1,00
{
15. Miinchen | 170000 l!
10. Dresden | 177000 h 2,50 v
17. Mailand || 200 ooo !I 2,45 -
18. Briissel . | 240000 4,80 —
(l
19. Pest I 253 000 “ 2,00 =
20, Marseille [ 260000 || 2,80 — ‘
21. Lyon jooooo | 4,25 —
|
22. Berlin . | 800000 | 150 =




(|
||
I
|

1ol

'n perschiedenen Stddien.

Schlacht=Gebiihren.

Kiihe, “,liléﬁi:_} Kilber. | Schafe, Ziegen. ‘Schweinc. f:mlll
M M. Mk | M. e |
3,00 0,75 0,50 LpS
1,50 = 0,25 0,15 0,7 5n fide b
2,50 1,50 0,75 0,50 1,50 | 0,25
2,58 it ) 1,20 0,43 1,00 | -
2,00 .: 2,00 | 0,30 | 0,30 | o80 |
37 Ty R 0,88 | 380 |
: | Schafe 0,32 | g
2,40 -- 0,50 | Ziegen 0,08 0,50 |
1,50 OO 0;25 | 1,00 g
. | Schafe = 3,20
P #4001 ==12,00 == 3,20 l Ziegen = 1,60 | — 370 g
4,25 — ‘ 1,25 : 0,15 | L.05
| . I | .
| i i :
2,00 — | o,60 1 :S'_:har"' il i 1,00 | 0,25
.|| Ziegen 0,25 ;
i . | |
2,50 = I Y050 0,30 1,25 | —
105 — |! 1,00 | 0,35 1,03 | ©;35
3,20 = 1,60 | 0,00 1,00 0,00
2,00 ‘ 0,40 : == == 2
2,80 0,08 | 0,29 1,00 -
4,25 — 0,68 | 0,25 ! 1,03 E
1,50 .| — 0,50 |I 0,25 ; 1,00 —
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Hier soll nur eine
tabellarische Uebersicht gegeben werden.

Einwohner- | . Gesammt-
Name der Stadt. | Areal. |' yosten.
zahl. I |
|! Ar. Mk.
a) Ohne Viehhof: i i
1. Iserlohn W 17 000 | 47,7 e 1.} 000
2, Milheim a. d. Ruhr 21 600 | 1750 114 375
3. Bochum 20 000 64,8 | 228000
4. Liegnitz 3rooo [ 56,2 | 188000
5. Erfurt . 48000 | 93,8 | 330000
6. Basel 52 000 140,0 370 000
7. Diisseldorf 80 700 2,8 474 000
8. Stuttgart . 108 000 83,4 728 000
0. Dresden 177 000 118,0 | 1080000
b) Mit Viehhof: [
Elberfeld .« . . 83600 | 237,8| 750000
11. Koln a. Rh.. 138000 | 03,7 I 864 580
Miinchen . 170000 | 1010,0 | 4058215

"Um einen kleinen Anhalt {iber
einer Schlachthof-Anlage zu haben, ist die folgende Zu-

sammenstellung gegeben:

Ungefihre Baukosten eines

pro 1000 Linwohner eciner

o B La B o=

‘:"

4,0 [Jm & g0 Mk,

. Grunderwerb 80 [Cim & 5 Mk.
. Wege- und Bdschungs- Anlagen
. Aufhéhung oder Planirung des Terrains .
. Schlachthalle fiir Grossvieh 6,3 [[Jm a 70 Mh
¥ »w Schweine 6,4 [Jm A 60
. Kleinvieh 5,8 [[Jm & 6o
Jl(l.ulnun\\ ische und Schlachthaus fiir krankes Vlt,h

[

Latus:

die ungefihren Kosten

Schlachthofes
Stadt.

400 M.
1890 .
gafell oy
441
384 .
348
160 ,,

1933 Mk.



Transport: 1033 Mk.

8. Stallungen:
fiir Grossvich und Kiilber 30 [Jm
v Schale b ey
5 Schweine ged .
5y Plerde e T
: 47 OJm & 30 Mk. = 1410

9. Verwaltungsgebiinde

(Souterrain

und 2 Geschosse)

S | P B A e ML e e o T S S R S 750
10. Maschinenhaus 7 [Jm & 20 Mk. . SRR e ST A B
11, Wasserthurm 2 [CJm & 300 Mk. . .= 000 ,
12, Wasserbassin 2 kbm & 100 Mk. =200
13, Dampfimaschine R e e
14. Pumpe . / kS pas 40 .
LR nsedeR] UONGT S e e O T e N o 20000,
16. Rohrleitungen fir Wasser und Dampf . . . . . . 70 .,
LA R SRR SRR S R B BT a1 el R
18, Einfriedigungen S AR o e e
19, Hofpflasterungen e A o 50 .,
20. Gasleitung . . : L g e SR O e
Pk Gl b o T2 30 T T S R S T T e T e I s B

Also werden die Gesammtibaukosten fiir eine Stadt

pro 1000 Einwohner etwa betragen .

. booo Mk.

Hiernach ergibt sich folgende Tabelle:

Einwohner- || Gesammtkosten Einwohier- | Gesammtkosten
zahl ciner Schlachthof- zahi] leiner Schlachthol-
einer Stadt. Anlage. ciner Stadt, | Anlage.
Mk, , Mk.
10 000 00 000 225 000 | I 350 000
20000 | 120 000 250 000 1 500 000
30000 | 180 000 275 000 1 050 00O
40 000 240 000 300 000 1 800 00O
50 000 300 000 350000 || 2 100000
00 000 360 000 400000 || 2400 000
70000 . | 120 000 450000 | 2700000
. 80000 480 000 500000 | 3000000
Qo 000 | 540 000 §50 000 | 3 300 000
100 000 |i 000 000 000 000 3 boo o0
125000 750 000 700 000 4 200 000
150 000 000 DOO 8ooooo | 4 8ooooo
175 000 1 050 000 000 000 5 400 000
200 000 || 1 200 000 1 000000 | 0000000

.
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Zum Schluss geben wir noch:

Prevs = Vergeichniss von Maschinen und Gerdlen.

1) Winde-Vorrichtung im  Schlachthaus fiir  Grossvich,

mit simmtlichem Zubehor, pro Stick . . . 60,00 Mk.
2) Schragen im Schlachthaus fiie Kleinvieh, pro Stick . 18,00
3) Desgl. im Schlachthaus fiir Schweine, ]n'n Stiick 2 G0
4) Lauflrahn nebst Flaschenzug . . . 150,00
5) Differential-Flaschenzug im Schl: achthaus fir ‘-u h\\mm‘

jo) doptt] a1 o 4 RIS S e S B e e R e o M e LR
6) Waschtroge daselbst, pro -Stuck . . SO0 e

7) Brithbottich (von IEisen) mit Rost und l{'lllt hmi mtd 200,00

G. Die Viehmarkt~Anlage.

Wie unter D, Seite 13, bereits ausgesprochen, erfordert
der Viehmarkt, wenn derselbe zweckentsprechend ausge-
bildet werden soll, eine Menge Gebiude und eine reihen-
weise Stellung  derselben.  Um  dieselben  geniigend  aus-
nutzen zu konnen, muss schon mehrmals in der Woche
grosser Viehmarkt abgehalten werden, und hierzu bieten
nur recht grosse Stidte Gelegenheit. 5o sind denn auch
eigentliche Viehhof-Anlagen nur in grossen Stidten aus-
geliihrt, I

Schlachthof und Viehmarkt sind zwar zwei ganz
verschiedene Anlagen, welche verschiedene Einrichtungen
und verschiedene Verwallungen notwendig machen und
verschiedene Verkehrs-Verhiltnisse befriedigen sollen; nichts
desto weniger haben dieselben eine so enge Beziehung zu
einander, dass eine Trennung notwendigerweise zu einer
Erschwerung des beiderseitigen Geschiiftsverkehrs fiihren
muss*).

So sind denn auch die meisten Viehmirkte mit den
Schlachthifen verbunden, jedoch in grossen Stidten durch
eine Strasse getrennt, an der die einander gegeniiber-

*) Riseh, Bericht tiber Schlachthiiuser u. Viehmiirkte, Berlin, 1866.



105

liegenden Eingiinge des Schlachthofes und Viehmarktes
sich befinden.

Die Verkaufsstinde des Viehes sind in  einzelnen
Stiidten ohne Ueberdachung angelegt. In der neuesten
Zeit, und ganz besonders in Deutschland, hat man bedachte
Verkaufshallen geschaffen, welche entweder Seitenwiinde
besitzen, oder seitlich ganz offen sind. Ir unsere klima-
tischen Verhiiltnisse diirften bedeckte und mit Seitenwiinden
abgeschlossene Hallen gewiss vorzuziehen sein.

Da die baulichen Anlagen fiir einen Viehhofl in der
Regel hochst einfacher Art sind und sich die Grossen
derselben nicht in ihnlicher Weise entwickeln lassen, wie
das bei den Schlachthiiusern versucht ist, so wird in Nach-
stehendem nur das Notwendigste gegeben, im Uebrigen
aber auf das Kapitel ,H. Ausgefiihrte Schlachthidfe und
Viehmiirkte verwiesen.

I. Markthallen fiir Grossvieh,

Es gibt zwei verschiedene Arten von Markthallen (ganz
abgesehen davon, ob dieselben seitlich offen, oder durch
Mauern vor Wind und Wetter geschiitzt sind), und zwar
solche, in denen das Grossvieh nur zum Verkaufe ausgeboten
und desshalb nur an Barrieren befestigt ist, und solche, die
zugleich dem Thiere als Stallung dienen, wo dasselbe sich
bequem lagern und gefiittert werden kann,

Die Wahl unter diesen beiden Arten wird von den oOrt-
lichen Verhiiltnissen abhiingen. Liegt der Viehhofin der Stadt
selbst und stehen in niichster Nihe Privat-Stallungen ge-
.niigend zur Verfiigung, so wird man Verkaufshallen mit
einfachen Barrieren errichten; ist solches jedoch nicht der
Fall, so wird man, wie in Miinchen und Elberfeld, gut
thun, die Markthalle mit allem zu versehen, was zur voll-
stindigen Einstallung der Thiere notwendig ist.

a) Die Markthallen mit Barrieren.

Diese seitlich offenen oder mit Mauern versehenen
Hallen sind in der Regel sehr breit und lang. Die Dach-
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konstruktion ist durch holzerne oder eciserne Siulen gestiitzt,
welche zwischen sich die Barrieren einschliessen und die
Abtheilungen der Viehstinde bilden, In der Mitte zicht sich
durch die ganze Linge der Halle ein Gang von 2,0 m
oder grosserer DBreite, hier und da von einem eben so
breiten Quergange durchschnitten, an dessen Enden sich
in der Mauer Eingangsthore oder kleinere Thiiren be-
finden. Die Thiere stehen mit den Kopfen an den
Barrieren, an welchen sie angebunden sind.  Zwischen je
zwei Reihen Thiere, am Schwanzende ist je ein schmillerer
Gang von etwa 1,2 bis 1,5 m DBreite, von welchem aus
jedes einzelne Thier genau besichtigt werden kann.

Die Grisse solcher Hallen richtet sich nach dem
grossten Marktaufiriebe des Viehes, fiir welches gentigend
Raum geschafft werden muss. In Berlin ist fiir jedes Thier
ein Raum von 1,0 m Breite und 30 m Tiefe = 3 Cm
vorgesehen. Die Stinde haben eine Linge von 10,0 m.
Es kommen somit auf 2:10+3 = 60 Om, welche fiir
2+ 10 = 20 Thiere bestimmt sind, noch fiir den schmalen
Gang 10+ 1,2 = 12 Om und fiir den breiten Mittelgang
1 -l: Ld)aio oo 7,2 CJm hinzu, so dass die 20 Thiere
zusammen = 00,0 -~ 12,0 4 7,2 = 79,2 [Lm, oder unter
Berticksichtigung, dass die Siulen, Barrieren und die wenigen
breiteren Quergiinge noch Raum beanspruchen, im Ganzen
einen Raum von 85—qgo [lm erfordern, also pro Thier
_?2 = 4,5 Um Innenraum,

Im Grossen und Ganzen wird man stets Raum genug
schaffen, wenn man die doppelte Tagesschlachtung an
Grossvieh (iiber welche die Tabelle auf Scite 19 Auskunft
gibt) mit der Anzahl der Tage multiplizirt, welche zwischen
zwei regelmiissigen Wochenmarkt-Tagen, inkl. des einen
Markttages, fallen. Ist z. B. jeden Montag Markt, und
die durchschnittliche Anzahl der tiglich geschlachteten
Thiere pro 1000 Einwohner der Stadt == 0,4, 50 ist an-
zunchmen, dass pro 1000 Einwohner 2 + 0,4 + 7 = 5,0 Thiere
auf den Markt kommen, dass also fiir cine Stadt von
170000 Einwohnern = 170 + 5,6 = ¢52 oder rund



Lingenschnitt nahe der Mitte der Hallen.

1150

it i . ' 1 1 I L T I
- o T L3 ¥ T 5 ® T . 3 I

Figur 43. Berliner Viehmarkt. Verkaufshallen.
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050 Grossvich-Stinde zu schaffen sind. In Miinchen mit
170000 Einwohnern ist fiir 768 Stiick Grossvieh gesorgt.

Die Figur 43 stellt eine solche Verkaufshalle fiir °

Grossvieh in dem von Or /% erbauten Berliner Viehmarkte dar *).

Bei kleinen Markthallen diirfte es sich empfehlen, be-
sonders um iiberall gleichmiissig viel Licht zu schaffen, die-
selben schmal zu machen, und die Thiere mit den Kopfen
an die Lingsseiten der Halle zu stellon. Alsdann fallen
die schmalen Ginge weg und es bleibt nur der Mittelgang
von 2,0 m Breite. Wird fir das Thier wieder 1,0 m
Breite und 3,0 m Tiefe gerechnet und angenommen, dass
fiir die Barrieren und Siulen ein Platz von o,5 m in der
Tiefe an jeder Seite verloren geht, so ist pro Thier wieder
ein Innenraum von 3,0 -+ 1,0 4 0,5 = 4,5 Om erforderlich.

Die Rarrieren sind entweder von Holz oder von Eisen
herzustellen. In dem von Or/4 erbauten Schlachthause in
Berlin sind die Stinder von Gusseisen mit angegossenen
Lappen, in welche die horizontalen Riegel gelegt und ver-
bolzt werden.

Die Pflasterung der Halle besteht entweder aus hartem
Kopfsteinpflaster, welches jedoch nicht glatt werden darf,
und welches am besten in Zement oder Asphalt vergossen
ist, oder aus Beton oder aus Asphalt. Bedingung ist, dass
die Jauche nicht in’s Pflaster eindringen oder in Ver-
ticfungen stehen bleiben kann, um iible Geriiche und An-
steckungen durch Krankheitsstoffe zu vermeiden, Behufs

Entwisserung der Halle ist der Boden etwas geneigt
nach den schmalen Gingen hin zu legen. An beiden
Seiten eines jeden Ganges liegt eine Rinne im Pllaster,
welche die Jauche mittelst Senkschichte, auf welchen
eiserne Roste liegen, den ‘unterirdischen Kanilen zu-
fiihren. Der Mittelgang bekommt eine schwache Wolbung
und zu beiden Seiten Rinnen, welche in die Rinnen der
schmalen Quergiinge entwiissern. Zur griindlichen Rein-
haltung der Stinde ist die

Wasserlettung durch die Halle zu fiihren und Hihne
zur Schlauchbefestigung und zur Wasserentnahme fiir das

*) Zeitschrift fiir Bauwesen, 1872,
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Vieh an dieselben anzuschliessen, welche entweder an die
Aussenwiinde oder an die Siulen anzubringen sind.

b) Die Markthallen, welche sugleich als Stallungen dienen.

Solche sind in Elberfeld und Miinchen ausgefiihrt.
Die Halle ist entweder sehr breit und in mehrfache Ab-
theilungen zerlegt, oder besteht aus einer langen Abtheilung
mit Mittelgang oder Seitengang und seitlichen Stinden.
In Miinchen sind zwei verschiedene Anordnungen getroffen,
von denen die eine in Figur 44 dargestellt ist*). :

e By

IEAE e

Figur 44. Markthalle fur Grossvieh,
s Grundriss.

Vor den Kopfen der Thiere sind Krippen anzubringen.
In Minchen sind zwischen 2 Krippen sogen. Futterginge
von 1,0 m Breite. Die Krippen sind von Gusseisen 0,6 m
breit und 0,8 m hoch. Davor sind an Langschienen die
Anhiingeringe in dem Mauerwerk lwﬁ-&llg welches unter
den Krippen ausgefithrt ist.

Eine grosse Breite der Halle auszufithren, empfiehlt
sich des komplizirten Dachstubles, der schwierigen Erlangung
einer gleichmissigen Belenchtung und der Warmhaltung

“) Zenetti, Der Schlacht= u. Viehhof in Miinchen. Miinchen, 1880,
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des als Stall zu benutzenden Raumes wegen nicht. In
Elberfeld wurde uns gegentiber die Klage laut, dass die
Halle zu luftig sei. J

Es ist immer mit Schwierigkeiten verbunden, eine
bestimmte, den eingestallten Thieren zusagende Wiirme bei
gentigender Ventilation in grossen Hallen, und dabei im
Sommer eine gentigend tiefe Temperatur darin zu erzielen.
Uns erscheint die in Miinchen ausgefithrte lange Halle
als ein nachahmungswiirdiger Typus von Hallen-Dispositionen
zu sein, obgleich man im Zweifel dariber sein kann, ob
«¢in langer Mittelgang auszufiihren nicht besser gewesen
wire, an dessen beiden Seiten in je einer langen Reihe
die Thiere aufzustellen sind.  Jedoch es hat auch ein
Mittelgang ohne Seitengiinge seine Schattenseiten; denn
ein Besichtigen der Thiere und ein Handeln mit denselben
kann jedenfalls besser in Quergiingen, welche nicht vom

eigentlichen Marktverkehr beriihrt sind, stattfinden, als auf

dem verkehrsreichen Mittelgange.

Die Umgiinge (Futtergiinge) der Miinchener Markthalle
sind durchaus nachahmenswert, ihre Ausfiihrung durchaus
zu empfehlen,

Ueber die Grisse einer solchen Markthalle, welche
zugleich als Stallung dient, folgen wir dem Miinchener
Muster. Die lange Halle daselbst hat im Lichten ecine
Linge von 140,53 m und eine Breite von 18,0 = 2525, Om.
Darin kénnen bei einer Stallungbreite pro Thier von 1,0 m
im Ganzen 303 Stiick Grossviech untergebracht werden,

e e o 34
Demnach wird pro Stiick ein Innenraum von 6
5 i

=rt. 7 Om

inkl. aller Giinge etc. beansprucht.

Lisst man die Futtergiinge ganz fort, so wird man
den Raum pro Thier auf 6 Om reduziren konnen.

Fiir Lntwdsserung, Wasserversorgung und gentigende
Gasbeleuchtung ist Sorge zu tragen.

Auch wird in dhnlicher Weise wie bei a) auf eine
besonders gute Pfasterung Bedacht genommen werden
miissen, und gelten hier in besonderem Maasse die dort
aufgestellten Bedingungen.
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Grundriss.

Figur 45. Vieh- und Schlachthof zu Miinchen. Thiiren der Buchtengitter in der Markthalle fiir Schweine und Schafe.

111



112

Die Decken werden am besten gewolbt und die Dach-
riume als Futterriume ausgenutzt,

Il. Die Markthallen fiir Schweine.

Die Markthallen fiir Schweine bestehen aus einzelnen
Buchten aus Holz, Eisen oder Mauerwerk, wie wir die-
selben bereits bei den Schweinestillen unter ¥. VIIIL
beschrieben haben. Diese Markthallen dienen stets zugleich
als Stille.

In Miinchen sind dieselben in vorziiglicher Weise aus
Eisengittern hergestellt (siehe Figur 45). Jedoch sind ge-
mauerte Buchten vielleicht noch vorzuziehen, jedenfalls aber
wirmer, Besondere Sorgfalt ist auf dic eisernen Thiiren
fiir die Buchten zu verwenden, die mit guten und praktisch
konstruirten Riegeln zu versehen sind, wie die Figur 45
(der Miinchener Schweine-Markthalle entnommen) ausweist,

In dem von Orth in Berlin erbauten Viehhofe bestehen
die Schweinebuchten aus starken Bretterverschligen (Figur 40).

Die Grisse der Buchten ist etwa 4,0 aufl 4,0 m zu
machen. Dabei ist fiir ein Schwein 0,5 Om zu rechnen.

In der Regel wird man, falls die Menge des Auftricbes
pro Markttag nicht bekannt ist, auskommen, wenn man
die doppelte Anzahl der tiglichen Schlachtungen mit der
Anzahl Tage multiplizirt, die um die zwei aul einander-
folgenden Schlachttage auseinander liegen,

Die Giinge zum Lintrieb (zwischen den Thiiren der
Buchten) sind 1,2 bis 1,5 m breit zu machen.

Auf gute Znfwdsserung und Venlilation ist hier be-
sonders zu achten und in der Halle geniigend viele Wasser-
hithne anzubringen.

Der Fussboden besteht am besten aus Zement oder
in Zement verlegten Thonplatten. Auch ein in Zement
verlegtes Klinkerpflaster ist wol zu empfehlen,

IIl. Die Markthallen fiir Schafe,

Diese sind in der Disposition wie die fir Schweine,
jedoch bestehen hier die Buchten in der Regel aus hol-
zernen Lattenziiunen und holzernen Lattenthiiren.
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Figur 46. Berliner Viehmarkt. Buchten fiir Schweine.
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Fiir ein Schaf wird in der Regel ein Raum von nur
0,25 Om gerechnet.

Auch wird man wegen der Anzahl der Schafe die
unter II. gegebene Anleitung beachten.

IV, Die Markthallen fiir Kilber

Hier und da, aufl ganz grossen Viehmiirkten, legt man
wol besondere Kilberhallen an, welche, idhnlich wie die
Grossvieh-Markthallen, mit Barrieren zu versehen sind.

V. Die Stallungen,

Wenn man die Grossvieh-Markthallen nicht zugleich
als Stille (s. 1. b., S. 10g) einrichtet, so bedarf man fiir das
Grossvieh besonderer Stallungen, iiber die schon unter
F. VIII., S. 84, das Benotigte gesagt ist.

Fiir Schafe und Schweine werden niemals besondere
Stallungen ausgefiibrt, da die Markthallen zugleich fiir diese
dienen.

Zum Einstallen der Pferde der Viehhiindler sind die
erforderlichen Pferdestille zu erbauen.

VI. Bérse und Restaurationslokal,

Die Borse und das Restaurationslokal bilden auf grossen
Viehhdfen einen gemeinschaftlichen grossen Hallenraum,
in welchem seitlich kleine Bureaux und die ndtigen Riume
fiir die Restauration angelegt werden miissen.,

VIl. Sonstige Bauten und Anlagen.

Wenn mit dem Viehmarkt ein Schlachthof verbunden
ist, so ist in der Regel ein gemeinschaftliches Verwaltungs-
Gebiiude vorhanden. Im andern Falle ist ein solches fir
den Viehhof zu errichten. Ueber die Einrichtung ist unter
F. XII., S. 94, das Benotigte gesagt.

A e T U e e L T
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In der Regel®ird cine Schwemme und eine Briicken-
waage auf dem Hofe angelegt. Der Hof ist gewdhnlich
gepflastert; doch kommen auch bekieste Gehege, in deren
Mitte eine Triinke sich befindet, nicht selten vor.

H. Ausgefiihrte Schlachthdfe
und Viehmiarkte.

. Der Schlachthof zu Argentan (Orne) (0Gooo Einwohner)*).
J (Figur 47.)
Das in der Mitte eines kleinen Grundstiickes von elwa
10,4 Ar Grosse erbaute Schlachthaus besitzt fiinf gewolbte
Kammern von 8,5 m Linge und 4,4 m Breite. An der
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Figur 47. Schlachthaus zu Argentan.
%) Hennicke, Bericht iiber Schlachthiuser u., Viehmiirkte, S. 21.
g*
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hinteren Seite des Platzes sind die Stallungen und die
Kaldaunenwiische angeordnet.

Die Baukosten haben 45 ooo Mk. betragen.

Diese kleine Anlage entspricht vollkommen den Be-
diirfnissen einer Stadt mit so wenig Einwohnern, und ist
mit geringen Mitteln brauchbar hergestellt.

Il Der Schlachthof zu Iserlohn (17 ooo Einwohner)*).
(Figuren 48, 49, 50, 51, 52 und 53.)

Dieser Schlachthof ist am 1. Oktober 187¢ in Betrieb
gesetzt und vom Konigl., Bauinspektor Meydenbauer pro-
jektirt und erbaut.

a) Baustelle. — Das benutzte Grundstiick liegt am
nordlichen Rande der in neuerer Zeit entstandenen Er-
weiterung der stidtischen Bebauung, welche dem westlichen
Zuge der Hagener Strasse folgt. Die Entwisserung ist
durch die Beschaffenheit des Grundstiicks sehr erleichtert
und erforderte nur einen 200 m langen Kanal mit sehr
starkem Gefille nach dem Baarbach. Der Baugrund be-
steht aus einem sehr mageren Lehm, auf Kalkfelsen liegend,
und ist sehr durchlissig.

b) Umfang und Disposifion der Aniage. — Die simmt-
lichen Schlachthiuser fiir gesundes Vieh sind unter einem
Dache vereinigt, wodurch der Betrieb sehr vereinfacht und
an Kosten ersparf ist.

Diese Anlage ist fiir kleine Schlachthofe sehr zu em-
pfehlen, und fiir diese vom Kreisbaumeister Meydenbauer
ein Typus geschaffen, der in jeder Weise nachahmens-
wert ist.

Am Eingange, zuniichst der Stadt, liegt das Ver-
waltungsgebiude; ein freibleibender Viehhof ist dazu benutzt,
die starken Niveau-Differenzen des Grundstickes ohne

*) . Osthoff, Das stiidtische Schlachthaus zu Iserlohn; Wochen-
blatt fiir Architekten und Ingenieure 1881, No. 22 u. 24, 5. 110—113
und 120—121. Beschreibung und Zeichnungen sind dem Verfasser
dieses durch die Giite des Bilirgermeisters Sonstedt in Iserlohn zu-
gestellt,
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steile Rampen oder Treppen auszugleichen. Parallel zum
gemeinschaftlichen Schlachthause fiir Grossvieh, Kleinvieh
und Schweine liegen die Stallungen. Am nordlichen Ende
der Anlage befindet sich ein Gebiiude mit Kaldaunen-
wiische, Abtritten, Krankenstall und Schlachthaus fiir krankes
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Figur 4o. Schlachthaus-Anlage in Iserlohn.
Schlachthaus.

Vieh, Der Dingerhof ist durch eine Mauer vom Schlacht-
hofe getrennt und darf unter keinen Umstinden vom
Schlachthaus-Personal betreten werden.

¢) Das Schlachthaus fir Grossvieh, Kleinvieh und
Schweine ist nach dem Hallensystem erbaut.

il i



Tar —

a5
—te 3 P}

8

i —

.

mm&ﬁtﬂ;

ifE 1/ ENE]

) ‘]l

o of sflo o}

0 of EfiT O

e ne
dap—a 338 — om0 et A a1S 3 l.'.;‘.‘..__—‘j.l'l

TSR buesd ERe= .

|

£

011

Querschnitt durch das Schweine-Schlachthaus
mit Eiskeller.

Figur s0.
Schlachthaus-Anlage in Iserlohn.
Schlachthaus.
T R e | |
s T T e o i Tt T
1: 300



120

£ox

e awi I 5TE E S

\-J,-/\J.-" \]

!

¥an

S tieernenveci s
I

Querschnitt der Kaldaunenwiische.

Schlachthaus- Anlage in Iserlohn.
Neben- Anlagen.




5 5. =
=] Tt |
L - e 2y — -, i
/ [ . tar,
—

— £30 — p—— 435

oo

il] |

Il

=l

=

noi}-
B

iy

I L 3 T 1 ini }1" x

=]

-E i 5 J e A1
| e
R Wfoisezcrmrmes~ Forstlelrer umet " ﬂ
T = .ff;z‘u“azlamrl
il -
e el e T
#025 s
Ansicht von der Strasse. Erdgeschoss.
Veiiand 1 [ 1 1 1 1 1 B BT |
- Tz 3 €« 1 ¢ 8 =T

S
A-200

Figur s2. Schlachthaus-Anlage in Iserlohn. Verwaltungs-Gebiude.

IT1



I
il

.?Mt‘.ch%;:
Dt et et e e e e Pl A 2 i e e — s, x.
z e R e W e M e K= e e o N
o 4’_,,...___4,_”_ > L & x> b e —t l,:.“,“'_ S I . »
[ ] | It o o) ql | ]
2 T = i
ik £ : i -
ol oo | =hl| | Fropocos - : Greppih.  |lol Hirvick- o3 Fhmiene add
- =dl|: 8. o 2. o Fn et S
S the. . et et T i} b
- o o Bt = L - t
: il
i 2 A b Y H g
- - t
i 2
= ===

I

}-—fecd
v a T & 9 s

Figur 53. Schlachthaus-Anlage in Iserlohn. Stallungen.

|



123

Das Schlachthaus fiir Grossvieh steht mit den Giebeln
nach Osten und Westen und enthiilt 21 Schlachtstellen.
Die zum Schlachten nétigen Vorrichtungen bestehen in
fest im Boden eingelassenen Ringen und in Winden zum
Aufzichen des geschlachteten Viehes,

Das Schlachthaus fiir Kleinvich enthillt 12 Schragen
in unmittelbarer Nihe von Haken zum Aufhiingen des
Viehes im Handbereich. Hinter diesem Schlachthause ist
ein Raum abgetrennt, der eine Verbindung simmtlicher
drei Schlachtriiume herstellt und zu Nebenarbeiten dient,
die nicht unmittelbar zum Schlachten gehoren, wie Ein-
fillen von Blut und Talg in Fissern, Fleischverwiegen etc.

Das Schlachthaus fiir Schweine besitzt 8 Schragen,
I Briithkessel, 2 Reihen Haken und 1 Laufkrahn, mittelst
dessen die Schweine an jeder beliebigen Stelle aufgehoben,
nach dem Brithbottich geschafft, wieder ausgehoben, auf
jeden beliebigen Schragen niedergelassen und an jedem
beliebigen der in zwei Reihen angebrachten Haken an-
gehiingt werden 'konnen und zwar durch einen einzigen
Mann, ohne die Thitigkeit der anderen zu storen. —
Vorkehrungen zum Reinigen der Gediirme sind im Schlacht-
hause selbst getroffen.

Ein geriumiger Ziske/ler unter dem Schweine-Schlacht-
hause ist von einer Ecke desselben zuginglich; er enthilt
besondere Verschlige fiir simmtliche Fleischer der Stadt
und sollte die Aufbewahrung und beliebige Entnahme des
in Vorrat geschlachteten Fleisches zu jeder Jahreszeit
gestatten.  Die Eiskeller-Anlage hat sich jedoch nicht ganz
bewiihrt, da die Isolirung sich nicht als ausreichend er-

‘Wiesen hat,

d) Die Stille sind in einer Flucht neben einander
gelegt und dienen zugleich als Abschluss der ganzen An-
lage gegen die Strasse, von welcher durch diese Dispo-
sition der beim Schlachten unvermeidliche Lirm so viel
als thunlich abgehalten wird. Is sind vorhanden: 1) 2 Stiille
it 7 Stinden zum Unterbringen der zum Fuhrwerke ge-
hi':rigcn Pferde; tiber diesen Stillen befinden sich 3 Kammern
fir das Personal des Schlachthofes, im Anschluss daran
eine  Haferkammer; 2) 2 Rindvichstille fir zusammen
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28 Stiick; 3) 1 Kleinviehstall; 4) 1 Schweinestall mit
4 kleineren und 3 grosseren Buchten f[iir zusammen min-
destens 24 Stiick. Ueber den Stillen befinden sich Futter-
riume, deren Umfassungswiinde nur aus Fachwerk mit
Bretterverkleidung bestehen, so dass besondere Liiftungs-
einrichtungen entbehrlich sind.

e) Kaldaunenwvische, Abtritte, Stall fiir verdichliges Vieh
und Schlachthaus fiir krankes Vieh sind in einem Gebiude
vereinigt und so gegen die Trennungsmauer des Diingerhofes
gelegt, dass die Abginge durch Oeffnungen in dieser
Mauer direkt in die Gruben fallen,

/) Die Beleuchtung simmtlicher Riume erfolgt durch
2,0 m iiber dem Fussboden gelegene Fenster aus Guss-
eisen mit je einem um eine horizontale Achse drehbaren
Fligel. :

g) Die Fussbiden in den Schlachthallen und Stallungen
bestehen aus einer 26 mm starken Asphaltlage auf Ziegel-
flachschicht in Kalkmdrtel, mit Ausnahme der Schweine-
stille, die giinzlich mit Zement verputzt sind und nur
cinen Asphaltanstrich erhalten haben.

) Die Dachdeckung erfolgte zur Vermeidung von
Reparaturen in gepressten Formziegeln, zu welchem Zwecke
in allen Dachbauten Grate und Kehlen vermieden sind.

;) Die Ventilation ist eine dreifache: 1) durch Oeffnen
der um eine horizontale Achse drehbaren Fensterfligel je
nach DBediirfniss; 2) durch senkrechte Ventilationsrohren
in den Mauern, welche dicht dber dem Fussboden beginnen
und in den Frontmauern unter Dach, in den Scheide=
mauern in einem zu diesem Zwecke durchlochten Dach-
stein miinden; dieselben wirken lediglich durch die Tem-
peratur-Differenz innen und aussen bald durch steigenden,
bald durch fallenden Luftzug in Verbindung mit 3) dem
als durchbrochene Mauer konstruirten Fries unter dem
Hauptgesims.  Durch letztere Einrichtung wird je nach
der Windrichtung Luft ein- und abgefiihrt und zwar in
feinen, nirgends als Zug merklichen Strahlen, einer Art
Poren-Ventilation. — Das Schlachthaus fiir Grossvieh ist
ausserdem in den Giebeln mit jalousieverkleideten hohen
Schlitzen versehen.
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k) Die Wasserledtung wird von der stidtischen Haupt-
leitung ausreichend und unter hohem Druck gespeist und
enthillt im Ganzen 14 Zapfhihne und 3 Hydranten.

l) Die Entwdsserung trennt die verschiedenen Abginge
nach ihrer Entstehung und Verwendung und fithrt zuletzt
die fliissigen Abginge zusammen mit dem Tagewasser in
einem Zementrohr von eiformigem Querschnitte dem Baar-
bach zu. In den Schlachthallen sind die undurchlissigen
Fussboden simmtlich mit Y20 Gefille nach den offenen,
nur muldenformig gebildeten Rinnen versehen. Die Rinnen
fiihren mittelst gusseiserner Rohre durch die Frontmauern
in gemauerte Senkkiisten, welche, in einer lings des ganzen
Schlachthauses fiihrenden Thonrohrleitung  eingeschaltet,
nach oben mit doppeltem Verschluss versehen sind und
sowol die Reinigung der Rohre nach dem Innern der
Schlachthiiuser, als der Leitung tiberhaupt gestatten. Zufillig
in die Leitung gelangende grissere Gegenstinde bleiben
in den Senkkiisten liegen und werden dort von Zeit zu
Zeit entfernt. Ventilirt und gespiilt wird diese Leitung
noch durch das Abfallrohr der mittleren Dachrinne. Ausser-
dem verhindert ein Wasserverschluss das Zurtickgehen der
Gase aus den Schlammbkisten. Diese bestehen aus zwei
alternirend in Gebrauch zu nehmenden, wasserdicht ge-
mauerten Behiltern, in denen das mit geronnenem Blute
und sonstigen Abgingen beim Schlachten der Thiere ge-
mischte Wasser sich absetzt. Die Schlammkiisten lassen nur
Flissigkeiten in die Hauptableitung treten, welche keine
Bestandtheile mehr enthalten, die irgendwie schiidlich sein

Oder die Leitung verstopfen kénnten. — Die Tagewiisser

werden durch offene gepflasterte Rinnen der gemeinschaft-
lichen Ableitung zugefiihrt.

m) Der Diingerhof enthilt: 1) Eine grosse gemauerte
Grube zur Aufmahme siammtlicher thierischer Diinger, die
aus der Kaldaunenwiische direkt, aus den Stilllen mittelst
]-iandk:u'rcn angefahren, hineingelangen, ohne dass das
Personal den Diingerhof betreten muss. Die Grube ent-
hiilt eine Rampe, um die Riumung bis auf den Grund
ohne Schwierigkeiten bewirken zu kinnen. 2) Eine be-
sondere Grube fiir die Abtritte. 3) Eine desgl. fiir den
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Stall fiir verdichtiges Vieh. 4) Die Schlammkisten. —
Simmtliche Gruben sind wasserdicht in Zement gemauert.

n) Der Viehhof ist ein freier Raum von 31,5 m und
37,5 m und zu kleinen Schaustellungen der Thiere gut
geeignet, da die Begrenzung regelmiissig und der Abschluss
gegen die Schlachthaus-Anlage leicht zu bewirken ist.

o) Die FEinfriedigung besteht, wo sie nicht durch
Gebiude ersetzt wird, durchweg aus einer 2,3 m hohen,
1'/e Stein starken Mauer; das Haupteinfahrtsthor liegt vor
dem Verwaltungsgebiiude, ein zweites, kleineres am Diinger-
hof, dessen Linfriedigung durch Plankenzaun oder leben-
dige Hecke geniigend ist.

p) Die Pfasterung des Hofes zwischen den Schlacht-
hitusern und den Stillen besteht aus regelmiissig behauenen
Kopfsteinen mit einseitigem Gefille von den ersteren nach
einer vor der letzteren liegenden offenen Rinne.

q) Das Verwaltungsgebdude enthilt hinreichend Riume

fir Bureaux und Wohnung fiir den Vorsteher (Thierarat). .

Ein Theil des disponiblen Hofraums ist als Garten der
Wohnung beigegeben. Eine Viehwaage ist bequem vom
Haupteingang zu erreichen und wird vom Bureau aus
bedient.

Der Kostenanschlag ergab folgende Summen:

1) Schlachthiuser . . . . 27 404,37 Mk.
2) Verwaltungsgebiiude . . U et
3) Stallgebiiude . Ak . 23049,02 .,
4) Kaldaunenwiische . . . ST e e o)l Ly
EI AT LSBT = SR N R T A R Ol
6) Einfriedigungsmauer . . . . 5 200,00

83 268,15 Mk.
Es stellte sich hiernach:’

1

Das Schlachtgebiude mit 344 [Jm Grundfliiche, pro [Jm
zu 79,60 Mk.

2) Das Verwaltungsgebiiude mit 107,3 Om, pro [Jm zu
163,27 Mk.

Das Stallgebiude mit 296,1 [Jm, pro Om zu 80,89 Mk.

3

L]
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4) Die Kaldaunenwiische mit 69,6 [Jm, pro [[Jm zu 58,34 Mk.
5) Der Grunderwerb betrug fiir 47,42 Ar 14 944,80 Mk., pro
Om 3,13 Mk,

Die wirklichen Kosten der ganzen Anlage steliten
sich wie folgt:

1) Grunderwerb #t.. . . . . . . -I5000 Mk.
2) Gebiode . . P 63800 1
3) Asphaltirungen . . o 40000 W

4) Gas- und Wasser- l'uuu hnm;_x:n L Yo
5) Inventar (Karren, Krippen, Hiivden,

Waagen, Tische ete. . . 41000
6) Eiserne Ausriistungen {Wuul-.n ulL } 4500
7) Pllaster, Trottoir ete)). . . bl D OO GRS
8) Antheil an  den “!T.I‘J‘-HLII‘IIII ges

FEDBLeN: & v 3000 .
g) Anfertigung der l']iinu. ].’;:nll)c.'nll'-

sichtigung . 4 ooo

10) Bekanntmae ]mn"a und Rcludu:alul 1000 ,
11) Verzinsung des angelichenen Bau-

kapitals von 100 000 Mk. mit 5“,'1-
ST Taly, 62505 4
12) ]*nludt idigung an zwei T\Iul;gul im

Wege des Vergleichs . . . . . 18000
13) Verschiedenes: . . . . & . 1450

Sa. 118 500 Mk.

Die Riume und Anlagen haben sich durchweg bewihrt,
Nur stellte sich. heraus, dass die Kaldaunenwiische zu klein
war, da hier, wie in Bochum, in derselben die Eingeweide
villig gereinigt werden missen, wihrend in Koln, Elber-
feld und Disseldorf solches nicht verlangt wird. Die
Kaldaunenwiische ist in Folge dessen bereits auf den
doppelten Raum gebracht. Auch ist jetzt eine Vergrosserung
des Grossvieh-Schlachthauses in Aussicht genommen, wozu
die Mittel in dem gegen den Etat erzielten Betriebs-
Ueberschuss gegeben sind.

Der Rechnungs=-Abschluss des Betriebsjahres vom
. Oktober 1879 bis 30. September 1880 stellt sich wie
folgt:
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. Schlachtgeld
. Wiege- und Stallgeld .
. Untersuchungsgebiithren

. Vergiitung

Linnahme.

fiir eingeliefertes Fleisch

. Erlos aus dem Diinger
. Miete

fiir 1. Zimmer,
Stall- und Bodenraum .
fiir freien
Brand

. Standgeld fir 2 Vieh-

miirktle .

. Fiir Diverses .

Sa.

. 11992,10

Mk.
552,05

00,75
502,00 |

825,00 |
60,00

54,30
147,72

14 200,02

5]

[

-1

Ausgabe,

Mk.
. Verwaltungskosten:
Verwalter 1900 Mk.,
Knecht 750 Mk, . 2 050,00
Tagelohne | ; 205,04
. Betriebskosten:
Wasser 961,05 ;\lk.l
Kohlen u. .
T ca 539,33 o I 1.810,33
Gas L1 318,085 0,
. Bureaubediirfnisse 237,06
. Kosten der [Eisge-
winnung M 222,7
. Unterhaltungskosten 739,49
. Schulden, Zinsen und
Tilgung s S S 00
Kassenbestand am 1.
Oktober 1880 26,36
Sa. 14 200,092

Der Schlachthof hat vollauf die Kosten des Betriebes
und der Unterhaltung sowie der Verzinsung mit 5% und

der Amortisation mit 1% gedeckt.
den Voranschlag

sich gegen
1ooo Mk. ergeben.

Ja, thatsiichlich hat
ein Ueberschuss von ca.

Die Frequenz des Schlachthauses war vom 1. Oktober

1879 bis 30. September 1880:
1) An Schlachtungen:
2080 Stiick Grossrindvieh (Kiithe, Ochsen, Stiere),

77
01
2260
841
2075

Jungrinder (unter

Plerde,
Kilber,

"

Jahren),

Schafe und Ziegen,

Schweine,

2) An Untersuchungen des eingefiihrten

Fleisches:

20'[2 Kiihe,

32 Stie
1 Ochse

re,

§%s Plerde,

3) An mikroskopischen Untersuchungen:

2075 Stick Schweine,
1936

30 »

33 Kiilber,
2'/a Schafe,

10%4 Schweine,

amerikanische Speckseiten und Schinken,
Schweine, ausserhalb desSchlachthausbezirkesgeschlachtet.
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Die Schiachtgebiihren. TFiir das Schlachten ist zu ent-
richten:
a) fiir einen Ochsen oder eine Kuh . 3,00 Mk.

b))y ein BEerds S it o e R
o R - SV T I LR AL 1 o s
dl ,;, 5 Schwein . . R bty (4N IS
Iy e VT TR G (R AL e L
), i Schaf oden Ziege ., f . 00,50

Wiegegebiihren:
a) fiir einen Ochsen, eine Kuh oder ein Plerd 0,50 Mk.
D) st att RAN S B G e DD
N s T e R e T
d) ,, , Kalb, eine Ziege, ein Schafl oder

einen Theil solchen Viehes, eine Haut,

Talg und Fett von einem Stiick Vieh 0,05

e) ,, die Hiilfte eines Stiick Viehes ad a) Q25
FHIRe S Rin SHa] Bae=c s inie sl s o T 0
g) 5, Viertel eines Stiick Viehes ad a) . o,15
H) et s SvaErTell-Sehwein’, i urlag i R gl 2 i

Stallgebiihren. Bei Tage ist fiir Stallung nichts zu
entrichten, dagegen wird pro Nacht bezahlt:

a) fiir einen Ochsen, eine Kuh oder ein Pferd 0,25 Mk.

B el R e < RN T SRl s 8 S e R ik e

b R T T T R e b e g

d) ,, ., Schaf, ein Kalb oder eine Ziege. . 0,05 .,

Fiir Fitterung haben die Eigenthiimer des Viehes
selbst zu sorgen; doch wird Heu seitens der Schlachthof-
Verwaltung gegen bestimmte Preise abgegeben.

Untersuchungsgebithren.  Fir Untersuchung alles im
Schlachthause geschlachteten Viehes, mit Ausnahme der
“Trichinenschau bei Schweinen, wofiir pro Stiick 0,75 Mk.
zu entrichten sind, werden besondere Gebiihren nicht erhoben,

Fiir die Untersuchung geschlachteten Fleisches, welches
von auswiirts eingebracht wird, sind zu entrichten:

a) fiir einen Ochsen, eine Kuh oder ein Pferd 1,00 Mk,

10 iR s ERERE R T O
c} s Schwein (inkl. Trichinenschan) . . 1,50 4
d) 4 5 IKalb, ein Schaf oder eine Ziege ¢ 0,50
e) 4, die Hiilfte oder ein Viertel eines Stiick

e L T T R it S 1) HE
f) ,, die Hilfte eines Stiick Viehes ad d) . 0,25 .,
g) ,, die Hiillte oder ein Viertel eines Schweines

(inkl., Trichinenschau) . . . . 1,00 ,

Osthoff, Schlachthife und Viehmirkte der Neuzeit. 0
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Unter Rinder sind Thiere zu verstehen, welche im
Lebensalter zwischen Y2 und 2 Jahren stehen, nicht iiber
275 kg Gewicht im lebenden Zustande besitzen und noch
nicht tragend sind.

Der Schiachthauszivang ist nachtriglich fiir Schweine,
welche in gewissen, isolirt gelegenen lindlichen Theilen
des Stadttheiles geschlachtet werden, aufgehoben worden.

An zwei Metzger sind an - Entschidigung fir Ent-
werthung der eigenen Schlachthiuser durch die Einfithrung
des Schlachthauszwanges ;1800 Mk. bezahlt worden.

Dieselben hatten rechtzeitig einen Anspruch auf Ent-
schiidigung geltend gemacht, Der Eine hatte 17 800 Mk.,
des Andere 12 100 Mk. liquidirt, indem dieselben von der
Ansicht ausgingen, dass. der 20fache Betrag der von ihnen
jetzt im stidtischen Schlachthause jihrlich zu zahlenden
Gebiihren die ihnen zustehende Entschiidigungssumme dar-
stelle. Die Haltlosigkeit dieser Substantiirung gegentiber der
gesetzlichen Bestimmung, wonach die Gemeinde Ent-
schiidigung nur zu leisten hat ,fiir den erweislichen wirk-
lichen Schaden, welchen die Metzger dadurch erleiden,
dass die zum Schlachtbetriebe dienenden Gebiude und
Einrichtungen ihrer Bestimmung entzogen werden*, war
offenbar. Im Wege des Vergleichs ermiissigten die beiden
Metzger denn auch ibhre Anspriiche aufl je goo Mk, die
ihnen von den stiidtischen Behorden zugestanden wurden,
um einem Prozess aus dem Wege zu gehen, obgleich
letztere davon tberzeugt waren, dass die Grundstiicke der
betreffenden Metzger durch Verlegung des Schlacht-
geschiifts geradezu an Wert gewonnen hatten.

lIl, Der Schlachthof zu Miilheim a. d. Rubr (21 600 Einwohner)*).
(Figur 54.)

Der Schlachthof in Milheim wurde am 1. Juli 1876 dem
Verkehr iibergeben. Derselbe liegt unmittelbar an der
Ruhr, zwischen dieser und einem Schifffahrtskanal.  Die

*) Das Nachstehende ist theils einem Reiseberichte des Verlassers
und theils den Verwaltungsberichten der Stadt Milheim a. d. Ruhr
cntnommen,
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Zuwegung von der Stadt ist nur iber eine Schleuse mog-
lich. Der Schlachthof ist auf einem kleinen Raume
zusammengedriingt, enthilt Alles, was ein Schlachthaus der

— : I'
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g |.§
..;2 |
¥ ; e
= N 11T
ks o L1
\-.s o
o |
il
1 |
; I
Maasat. 1:1000 |
e B - e 1) k1) Wb orite

Figur 54. Schlachthof zu Miilheim a. d, Rh.

Neuzeit enthalten soll, ist jedoch in seinen einzelnen
Gebiuden sehr schwer zu vergrossern.
Das Areal ist 17,55 Ar gross, wovon 8,65 Ar auf die
q*
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Gebiiude und 8,90 Ar auf den Hofraum entfallen. Ein
Theil des Hofraumes, welcher ringsum von Gebiiuden bezw.
hohen Mauern eingeschlossen ist, ist behufs Unterstellen
von Fuhrwerken tiberdacht worden.

Die Gebdude sind siimmtlich in Ziegelrohbau hochst
einfach ausgefiihrt, ohne Dachbdden, die Dicher mit sicht-
barer Holzkonstruktion in einfachster Zimmererarbeit mit
Pfannendeckung, die Winde unten mit Zement-, oben mit
Kalkmortel verputzt.

Die Grossvieh-Schlachthalle, welche links neben dem
Eingange liegt, ist 21,0 m lang und 14,18 m breit, und
enthiilt einen Schlachtraum von 15 m Linge und 13 m
Breite, der durch zwei Reiben eiserner Siulen in drei
Schiffe getheilt ist. In den beiden Seitenschiffen ist Raum
zum Schlachten von 12 Stiick Grossvieh. Da dieser Raum
jedoch hierzu nicht génzlich benutzt wird, so ist ein Theil
desselben zum Schlachten von Kleinvieh eingerichtet. Am
Ende der Halle befinden sich zwei Nebenriume, in deren
einer ein Kessel zur Erzielung warmen Wassers steht. Das
Schlachthaus hat eine Hohe von 9,8 m bis zum Dach-
gebilk und von 14,2 m bis zur First. Neben dem Gross-
vieh -Schlachthause ist die Kaldaunenwdsche nebst Diinger-
grube, welch’ letztere von dem Hofe aus geleert werden muss.

Die Schweine- Schlachthalle ist 20,7 m lang, 10,0 m
breit, 6,0 m hoch bis zum Dache und 9,8 m bis zur First,
In derselben befinden sich die Wische fiir die Gedirme,
welche an der einen Langseite durch steinerne Troge mit
dahinter liegender Rinne ausgebildet ist, sowie in zwei
der gegeniiberliegenden IEcken der Halle je ein eiserner
Briihkessel mit Drehkrahn davor. An der anderen Lang-
scite stehen Tische, zu deren beiden Seiten eiserne Ge-
riiste mit Haken zum Anhingen der Schweine. Den
Transport derselben und das Aufhiingen besorgen zwei
Laufkrihne.

‘Die Pferde-Schlachthalle ist 8 m breit und 10 m lang
im Lichten, hat dieselbe Hohe wie das Schweine-Schlacht-
haus und besitzt einen grossen eisernen Kessel zur Wasser-
erwirmung.
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Das Staligebiude, welches durch eine Wand in einen
Stall fiir Grossvieh und in einen solchen fiir Schweine und
Kleinvieh getheilt ist, hat eine lichte Breite von 6,6 m bei
ciner Hohe von 4,0 m bezw. 0,8 m, ersterer eine Linge
von 10,0 m, letzterer nur von 8,0 m. Durch niedrige
Holzwiinde sind in jedem Stalle kleinere Abtheilungen
gebildet.

Die Fussbiden der Schlachtriume und Stille sind aus
Sandsteinplatten hergestellt und mit

Kandlen versehen, welche sich in einem Sammelbrunnen
vereinigen, von welchem aus mittelst eines Rohrenkanals
die Ableitung nach der Ruhr bewirkt wird.

Das bendtigte Wasser gibt die stidtische Wasser-
\ leitung her.
Das Verwallungsgebdude besitzt 21z Geschosse und
: ist vollstindig unterkellert, Im Erdgeschosse befinden sich
zwei Dienstraume, wiithrend die tibrigen Raume als Wohnung
fiir den Schlachthaus-Aufscher benutzt werden.

Die Avsten der Schlachthaus-Anlage haben betragen:
a) fiir das Grundstiick . . 11 801,70 Mk.
bk, dieifzebinde N I02 SR 7L,

Zusammen: 114 375,41 Mk, -

Der £faf fir den Schlachthof ergab das Nachstehende:

Einnahme.

1879/80 | 1880/81
Mk, | Mk

<o
2

==
=3
=

I. Gebiithren fiir das Einstellen, |
Schlachten und Wiegen des

|

9 Viehes' o L a w65 00000 | E6RGB00 | H7206,00
2. Fiir Diinger und Grasnutzung, i
sowiesonstige unvorhergesehene ‘ |

ginnahmen s, o . . & 300,00 300,00 161,00

Sa. || 68oo,00 | 7100,00 | 7361,00
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Ausgabe.

i I
|| 1878/79 | 1880/81 | 188081
S O V)
1. Gehalt des Schlachthaus- Auf- || |
sehers, ausser freier Wolnung
und freiem Brand. . . . . || 1500,00 | 1500,00 | 1500,00
2, Demselben fiir Halten eines | .
fCnechtes ol i RGeS (G DR; 00 600,00 600,00
3. Remuneration des Kreis-Thier-
arztes fiir die sanitiire Kontrolle 600,00 | 600,00 600,00
4. Ueberschuss iiber die Ver-
waltungskosten zur theilweisen
Deckung der Zins- und Amor-
tisationsquote des Anlage-Ka- |
pitals oo wal ol i e e 112000,000 1 2200,00 2300,00
5. An Feuer-Versicherungs- Bei- |
78 3:814 5 e L TSRS SRR S A | 38,03 38,03 38,03
6. Miete fiir die Grasnutzung an |
dem fiskalischen IKanaldamme ' 51,00 51,00 51,00
7. Fiir Brenn- und Reinigungs-
material . . . . . . . . | 50500 | 450,00 450,00
8. Fiir Wasserkonsum und Instand- |
haltung der Wasserleitung . . || 485,00 | 480,00 480,00
9. Fir Gasbeleuchtung und In-
standhaltung der Gasleitung . || 335,00 355,00 355,00
10. Fiir Instandhaltung der Gebiiude || |
fndilitensilisnsi e Sns o || 450,00 | 450,00 450,00
11. Fiir Schreibmaterialien, Druck- I [
sachen ete, oot || S B o ‘ 80,00 | 80,00
12, Fiir unvorhergesehene Aus- " |
TSR i ; s onRliios9y 456,97
Sa. | 6800,00 | 7100,00 | 7361,00

Der Zarif fir die Benutzung des Schlachthofes hat
einen Wandel erfahren. Bereits lange vor Eroffnung des
Schlachthauses waren die Metzger, sowol schriftlich als
miindlich, gegen die Errichtung desselben vorstellig ge-
worden, ohne indess etwas zu erreichen. In der ersten
Zeit nach der Erdfinung des Schlachthauses schienen sich
die Metzger in die Notwendigkeit, im Schlachthause zu
schlachten, fiigen zu wollen; bald jedoch fingen dieselben
an, ihre Schlachtstiicke in den benachbarten Landgemeinden
zu schlachten und das Fleisch einzufithren. Da hiergegen
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nach dem Gesetze vom 18. Mirz 1868 nicht viel auszu-
richten war, so sah sich die stidtische Behorde gezwungen,
mit den Metzgern eine Vereinbarung zu treffen, laut welcher
diese sich verpflichteten, bis zum 31.Mirz 1887, bei einer
Konventionalstrafe von so Mk. fiir jede Zuwiderhandlung,
alles von ihnen zu schlachtende Vieh, dessen Fleisch sie
gewerbsmiissig vertrieben, im stidtischen Schlachthause zu
schlachten, und nur solches frische Fleisch zu verkaufen,
welches von Viehstiicken, die im stidtischen Schlachthause
geschlachtet sind, gewonnen ist. Dagegen wurden die
Gebiihren auf die Hilfte heruntergesetzt, so dass dieselben
betragen: '

sonst jetat
Schlachigebiihren: M. Mk,
a) fiir ein Stiick Grossvieh (Ochs, Kuh, Rind) 3,00 1,50
Bl S PHERA e B S Al BRI ) 2,00
ooy TR T e, S e W S5 SR e S 0,75
b e RN Lo L e R B 0,50 - 0,25
¢) , . Schaf, eine Ziege mlel ein .“11Lm!clk|_l 0,25 0,158
Stallgebiihren:
a) fiir ein Stiick Grossvieh fiir jeden Tag . . 0,15 0,15

b) ., 4 Schwein o Ny L e ) 0,10

¢) o, Kalb, Schaf oder eine Ziege ., . 0,02 0,02
Wiegegebiihren:

a) fiir ein Stiick Grossvieh LT e S N R D) 0,50
DR S S ERYRTIT I S e ot R R 0,20
c) 4 4 Kalb, Schaf, eine Ziege oder ein

Spanferkel , 5l ek e e AR O R 0,05
0, Hiute, pro Stick . . e e 0,05
¢) ,, Talg und Fett, pro ")lll\]( \'u:h R e 0,05

s wurden:
1) Im Schlachthause geschlachtet:
1877 1878 1879

(rrossvieh o Stiick 1916 2127 2087
EHataEaliestizboat ' il 5 210 . 219° . 232
Schweine . . . . w 2589 2785 3111
L3R T R N o w1563 1158 1069
S e S 7 751 666 518
Ziegen TR T " 151 207 193
Hp'ullt.rhcl L N " 2 g 5
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2) Ausserhalb geschlachtet und zur Schau
gestellt:
1877 1878 1879

Crioasviell NN SR Siicle a6 04 50
Plerde Ly R " — 2 3
Schweine o Lo 4 20 8 6
1281 T AR 4 175 1 3950 1716

IV, Der Schlachthof in Ziirich (26 ooo Einwohner)*).
(Figur 55.)

Der Schlachthof ist vom Architekten Hanhardt aufl
Kosten der Stadt fiir die Schlichter-Innung erbaut und
1808 dem DBetriebe {ibergeben.  Zirich besass bis dahin
ein altes Schlachthaus, welches jedoch den Bediirfnissen
nicht: mehr entsprach,

Der neue Schlachthof liegt an dem iiber die Limmat
fiihrenden Landstege, am nordlichsten Theile der Stadt,
unmittelbar an diesem reissenden Ilusse, welcher die Un-
reinigkeiten des Schlachthofes aufnimmt und rasch abfiihrt;
er enthilt Schlachtriiume fiir Grossvieh, Kleinvieh und
Schweine, und bedeckt eine Fliche von ca. 630 Ar.

Rechts von der Einfahrt, parallel der 5,5 m breiten Durch-
fahrtsstrasse, liegen die Ochsenstille und Remisen, links
die siimmtlichen Schlachtriume und Kaldaunenwiischen.
Die Schlachthalle fiir Grossvieh liegt in der Mitte dieser
linken Seite. An die Remise (jetzt Waage) reihen sich
vier Ochsenstille von 14 m Linge und 7 m Tiefe an,
welche durch drei Diingergruben mit je zwei Doppel-
Abtritten unterbrochen sind.

Die Schlachthalle [fiir Grossvieh ist 23 m lang und
27 m tief, im Inneren 20 m lang, 25 m tiel und 11 m
hoch, und wird durch zwei Reihen eiserner Siulen, welche
das sichtbare Dach tragen, in drei Schiffe getheilt, von
denen das mittlere als Gang dient und in die Kuttelei

* Hennicke, Bericht iiber Schlachthiiuser u. Viehmiirkte, Berlin,
1866, S. 3, m. Abb, — Aiseh, Bericht itber Schlachthiiuser u. Vieh-
miirkte, Berlin, 18066, S, 244. — Reisebericht der (Miinchener) Depu-
tation zur Besichtigung auswiirtiger Schlachthiiuser und Viehmirkte,
Miinchen 1873,



Z

Tt bemdtecnss — Sevafor.

. Cfsear m ‘-"’-lb‘(_ilFal Erheesy ﬁn/( Iﬁ""" e 8
g & & =T ‘: .
- =
1"/—,4-:#

R e ] 1 ! - -
= B s - 2 yp—
L%, ; dotag. b i
-,-: Sebtarsithios relie. Fon 95:@#&/ N BS S

L] ~ )
e} i ... i E = L:
B3 2 : = i pheza =8 vs
i« %Aﬂ&‘:!'n_f a g e e e ff—f;{n-ﬁ I = h__’l— = -
ix Tt e s
Y e e /
i a_‘-""rs-'wﬁ'— _
-

=3 Fovsrm-cenr- ]

f||1||'.||-| | | | I i
" 5 ] ro o dJo [l o 6o
£ Moo

Figur Schlachthof zu Ziirich.

e
by



fiihrt, welche hinter der Schlachthalle, unmittelbar an der
Limmat, angeordnet ist. Jede der 2 mal 4 Stiick eisernen
Siulen trigt einen kreisrunden, eisernen Rahmen mit
16 eisernen, 0,30 m auseinander stehenden Nigeln besetzt.
Der Boden besteht” aus Sandsteinplatten, in welchen be-
wegliche eiserne Ringe zum Niederhalten des Viehes be-
festigt sind. An der Vorder- und Riickwand, nicht weit
von dem Ein- und Ausgange, stehen je zwei grosse Wasser-
grande mit laufendem Wasser. — Die Schlachtwinden,
60 an der Zahl, welche auf 8o vergrossert werden kann,
sind feste Winden mit Bremsen, deren Aufzug-Vorrichtungen
an den Seitenwiinden befestigt und von Ritfer & Co. in
Winterthur bezogen sind. Das Aufzugsseil der Winde
liuft von der Wand nach der am Balkenwerke einer
Zwischendecke angebrachten Rolle und von dieser wieder
abwiirts bis zu dem durch eine Rolle in der Mitte gehal-
tenen Aufzugsquerbalken (mit Stecknigeln an dessen Aus-
liufen) und geht von dieser Rolle wieder aufwiirts an seinen
Befestigungspunkt am Gebilke.

Rechts und links von der Rinderhalle liegt je ein Hof
von 39 m Linge und 23 m Tiefe. Die Eingiinge zu diesen
Hofen, wie jener zur Rinderhalle, befinden sich an der
Durchfahrtsstrasse.  Um  diese beiden Héfe sind gelegt:
1) Der Durchfahrtsstrasse entlang, rechts und links von den
Eingiingen in die Hofe, schmale, 3 m tiefe Gebiiude mit
je 12 Zellen von 2 m Tiefe und 1,5 m Breite, zur Auf-
bewahrung von Fleisch, im Ganzen also 48 solcher Zellen
mit Thiiren nach der Durchfahrtsstrasse, — 2) Aufl die
entgegengesetzte Seite der Hofe, also an die Limmat, und
zwar rechts von der Rinderhalle, das 33 m lange und 8 m
tiefe Schweine-Schlachthaus, und links von der ersteren das
gleich grosse Schlachthaus fir Kleinvieh, — 3) An die
Schmalseiten der Hofe, und zwar an die der Rinderhalle
enigegengesetzten Seite, in den einen Hof der 3 m tiefe
Kiillber- und Schafstall und eine Kiiche; in den anderen
Hof der ebenso tiefe Schweinestall und eine Zurichtekammer
fir Fett und Schmalz (frither Remise).

Das  Schlachthaus fiir Kleinvieh hat dhnliche Iin-
richtungen wie das Rinderschlachthaus.  An den Lings-
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wiinden befinden sich holzerne Rahmen mit Nigeln, unter
den Rahmen eichene Bretter zum Auflegen von Gegen-
stinden. Der Fussboden besteht aus geripptem Beton,
ist nach der Mitte zu versenkt und besitzt Schichte zur
Aufnahme des Schmutzwassers. Auch hier sind zwei grosse
Brunnen vorhanden. Aufl einer in der Ecke angebrachten
Stiege gelangt man zur Gallerie, wo die 40 Winden fiir
die Kilber-Aufziige sich befinden, deren 12 auch noch
an anderer Stelle zu ebener Erde angebracht sind. Von
der Winde laufen die Seile auch hier, jedoch in der Wand,
nach den am DBalkenwerke des sichtbaren Dachstuhles an-
gebrachten Rollen und von da gerade wie im Rinder-

. schlachthause hinab. Der Aufzugsquerbalken ist jedoch

hier statt der Steckniigel mit 8, etwa 0,2 m weit auseinander-
stehenden, starken, eisernen Nigeln rechenformig besetzt,
so dass 4 Thiere an demselben Platz haben und gleich-
zeitig in die Hohe gezogen werden kénnen. Die Thiere
hingen so hoch, dass der Raum darunter zum Arbeiten
frei bleibt. Derselbe ist, da nur im Winter Glasfenster, im
Sommer aber Jalousieliden eingesetzt werden, sehr luftig.
Unter der Gallerie befinden sich Tische zum Ausnehmen
der Eingeweide, in der Halle muldenformige Lattenschragen.
Das Schlachthaus fiir Kleinvieh ist zu klein.

Das Schiachthaus fiir Schweine ist so gross wie das
vorige und dhnlich eingerichtet. Das Pllaster besteht gleich-
falls aus geripptem Beton. An der Riickwand, in deren
Mitte, stehen 2 ovale kupferne Kessel in Backstein- und
Zementverkleidung, oben umgiirtet von einer eisernen

-Schiene, 1,45 m lang, 1,0 m breit und 0,8 m tief, in

welche die Schweine zum Brithen mit den Hinden gehoben
werden.  Die Heizung der Kessel geschieht mit Kohlen.
An den Seitenwiinden sind Rahmen, darunter ein Auf-
legebrett wie in der Kleinvieh - Schlachthalle; Winden und
Aufziige sind hier jedoch nicht vorhanden. Die ebenfalls
hier angebrachten beiden DBrunnen mit grossen \Wasser-
behiiltern haben starken, bestindig laufenden Wasserstrahl.
Die Enthaarung der Schweine geschieht auf 6 in der Halle
stchenden muldenformigen Lattenschragen.

Anstossend an das Schweine-Schlachthaus ist eine
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Kammer (friiher Remise) mit ringsherum laufenden holzernen
Tischen zum Zurichten von Schweinefett.

Die grossen Schlacht4dfe mit kleinem Wiirfelpflaster
werden nicht zum Schlachten, sondern nur zur Einstellung
von Metzgerkarren verwendet.

Die AKaldawunen werden von besonderen Kuttlern in
5 abgeschlossenen Zellen von 6 m Tiefe und 3,5 m Breite
entleert und hernach in einem Art Schiff in der Limmat
gereinigt, zu welcher man von der Rinder-Schlachthalle aus
hinabsteigt. Der Boden der Zellen ist von Asphalt, die
Wiinde sind geputzt. In jeder Zelle befinden sich ein
grosser Kessel, 0,8 m im Durchmesser und 0,75 m tief
und ein kleinerer von 0,65 m Tiefe, mit besonderer
Feuerung; ferner ein holzerner Behilter mit laufendem
Wasser; an einer der Langseiten Rahmen; ein gefurchter
Putztisch; und schliesslich Kistchen zur Unterbringung von
Utensilien.

Der Diinger, Wampen- und Darminhalt, wird in den
3 Diingergruben, deren Entleerung an der aussen vorbei-
ziechenden Verbindungsstrasse geschieht, gesammelt.

Unterirdische A%//er befinden sich im Schlachthause
nur fir die Kuttler, mit Lattenthiiren, die mit Drahtgitter
tiberzogen sind, verschlossen.

Zur Aufbewahrung von Flersch sind die links und rechts
von den Eingiingen in die Schlachthofe befindlichen kleinen
Zellen hergestellt,  Dieselben haben Asphaltboden und sind
durch Lattenwiinde von einander geschieden. Zu beiden
Seiten derselben befinden sich Holzrahmen mit eisernen
Niigeln. Die Thiiren haben oben und unten Drahtgitter,
welche im Winter durch Holzfiillungen geschlossen werden
kimnen, und auch an der Hinterwand befinden sich kleine
viereckige Oeffnungen mit Drahtgittern zur Beforderung
des Luftzuges. Die Zellen werden iibrigens wenig zur
Fleischaufbewahrung, sondern mehr als Unschlitt- und
Requisitenriume benutzt, und sind desshalb um eine An-
zahl nachtriglich vermehrt worden.

Das benotigte Wasser liefert die stidtische Wasser-
leitung.

Die Entwisserung geschieht durch den aus der Stadt
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kommenden Kanal, welcher alle Schlachthaus-Riumlichkeiten
durchzieht, durch Wasser aus dem See bespilt wird und
unmittelbar unterhalb des Schlachthauses in die Limmat
miindet und zwar theils am Ufer, theils in der Mitte des
Flusses.

Die Stallungen [fiir Rindvieh enthalten in vier Ab-
theilungen Raum fiir je 12 Stiick. Dieselben besitzen
Wiirfelpflaster, Holzbarren und Holzraufen, in welche das
Heu mittelst Holzschliuche sofort von dem oberhalb des
Stalles befindlichen Heuboden herabgelassen werden kann.
Sie sind nicht gewdlbt und sehr schmal.

Die Stallrdume fiir Kilber und Schafe sind ebenfalls
von geringer Ausdehnung. Erstere haben an der Wand
eine Stange zum Anhiingen der Thiere, letztere theilweise
Rinnen zum Trinken der Schafe. Ueber diesen Schlacht-
riumen befinden sich Boden mit grossen Jalousien zum
Trocknen der Felle. Der Stallraum gentigt fiir 30 Kilber
und 50 Schafe.

Die Stallung fiir Schweine enthiilt einzelne Abtheilungen
von 3,5 m Breite und 2 m Tiefe, je fiir 8—10 Stiick, zu-
sammen fir 100 Schweine. Die Abtheilungen sind durch
Mauern von einander getrennt, 1,8 m hoch, oben mit ciner
theilweise aufschlagbaren starken Holzdecke bedeckt. Sie
haben Holzthiiren und Steinbarren, welche nach aussen.
behufs Einschiitten des Futters, schriig vorspringen, Ueber
den Schweinestillen befinden sich Boden zum Trocknen
der Felle.

Der Pferdestall hat Raum fiir 3 Pferde und besitat
Bodenraum, Barren und Raufe von Holz und Latirbiume,
an welche nach unten Bretter angebracht sind.

. Verwaltung. Die Stadtgemeinde stellt den Schlacht-
haus-Verwalter mit einem Gehalt von 2000 Mk.,, welcher
zugleich als Adjunkt des als Fleischbeschauer mit einem
Gehalt von 1440 Mk. angestellten Thierarztes fungirt.  Den
etwa bendtigten Gehilfen ernennt und bezahlt der Verwalter,

Die Schlachtzeit ist von 4 Uhr Morgens bis 8 Uhr
Abends.
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Im Jahre 1863 wurden verbraucht:
3615 Stiick Grossvieh,
BO e Kiilber,
R Schale,
5194 ,,  Schweine,

V. Der Schlachthof in Bochum (29 coo Einwohner)*).

(Figuren 56, 57, 58.)

Die Schlachthof-Anlage ist am 1. Oktober 1877 dem
Betriebe iibergeben worden und wurde vom Stadtbaumeister
Bluth in Bochum projektirt und ausgefiihrt, Sie liegt an
der Nordseite der Stadt, von dem dichter bebauten Theile
derselben durch den Damm der rheinischen Eisenbahn
getrennt, in dem 3,44 ha grossen stidtischen Grund-
komplexe, welcher durch eine neue Strasse in zwei Theile
zerlegt ist, von welcher der westliche den Viehmarkt auf-
nehmen soll, wohingegen der dstliche Theil den Schlacht-
hof enthilt, — Der Schlachthof ist 120 m lang, 54 m
breit und so angelegt, dass nach Siden und Osten Er-
‘weiterungen moglich sind.  An der Nordseite ist er durch
eine 22,5 m breite, neu angelegte Strasse, welche westlich
in die verkehrsreiche Herner Landstrasse, Ostlich in die
Bergstrasse einmiindet, begrenzt. Den einzigen Eingang
der Anlage bildet ein 4 m breites, 4,5 m hohes Thor an
der Nordseite des Schlachthofes.  Westlich vom Eingangs-
thore, nur vom Schlachthofe selbst zugiinglich, liegt das
Verwaltungs-Gebiiude mit einem kleinen Garten, Ostlich
ein Stall resp. Neben-Gebiude, welches eine Wohnung fiir
einen auf dem Schlachthofe beschiiftigten Arbeiter, ver-
schiedene Stille fiir Grossvich und Pferde, eine Pferde-
Schlachtzelle, Talgschmelze, Kesselanlage und die Kaldaunen-
wiische enthilt. An der Ostseite schliesst sich die Dinger-
grube an, welche eine besondere Ausfahrt nach der Strasse
hat. In der Mitte des Schlachthofes liegt die Schlachthalle

*) Korrespondenzblatt des niederrheinischen Vereins f. offentliche
Gesundheitspflege, Band VII, Heft 10, 11, 12, mit Abb, — Ver-
waltungsbericht der Stadt Bochum pro 1877/78, Anhang, m. Abb.



'}
.ﬁs.serw'rt 2o P Vaje

o FechrmariiLos )

* o “ % e
./.2.‘4@'« che Blecche =

- W,

£t
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n Verwaltungs-Gebiiude, & Briickenwaage. ¢ Stall- resp. Neben-Gebiude. 4 Diinger-Abfuhr. - Trinke. f Schlachthalle fiir
Grossvieh., g Stall fiir Schweine. /% Schlachthalle fiir Schweine und Kleinvieh. ¢ Stall fiir Kilber.
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fiir Grossvieh, wohingegen die Ostseite der Anlage zum
grossten Theil von der Schlachthalle fiir Schweine und
Kleinvieh nebst zugehorigen Stallanbauten eingenommen
wird, Der ganze Hof ist mit Kopfsteinen gepflastert, mit
Ausnahme eines, in der siidwestlichen Icke belegenen,
700 (m grossen, mit Biumen bepflanzten und mit einem
Wasserbassin versehenen Platzes, welcher zur Trinke be-
stimmt und mit Kies beschiittet ist. — Die Anlage ist,
soweit die dussere Begrenzung nicht durch die Gebiude
stattfindet, an der Nordseite durch eine Mauer, im Uebrigen
aber mit Riicksicht auf etwa notwendig werdende Ir-
weiterungen durch 2,5 m hohe Plankenziune eingefriedigt.

Das Verwaltungs- Gebdude liegt, wie erwiihnt, westlich
vom Eingangsthor, ist ‘12,50 m lang, 10,5 m breit, voll-
stindig unterkellert, 22 Etagen hoch, und enthilt im Erd-
geschoss 4 Riume, wovon 2 zu Bureaux des Schlachthof-
Verwalters, 2 zurmikroskopischen Untersuchung desSchweine-
fleisches (durch die sogenannten Fleischbeschauer) benutzt
werden. An der Ostseite des Verwaltungs-Gebiiudes, vor
dem Bureau des Schlachthof-Verwalters, liegt eine Briicken-
waage von 15000 kg Tragkraft zum Verwiegen von Futter,
Grossvieh u. s, w.  Das Ablesen dieser Waage erfolgt im
jureau selbst,

Stali- und Neben-Gebidude.  Dieses Gebiiude nimmt die
ganze Ostlich vom Eingange belegene Langseite des Schlacht-
hofes ein. Der westliche Theil des Gebiudes enthilt eine
kleine Wohnung fiir einen im Schlachthofe beschiiftigten
Arbeiter; in dem oberen Halbgeschoss befinden sich zwei,
zusammen 20 kbm enthaltende eiserne Wasserbassins, welche
in die im Schlachthofe befindliche Wasserleitung eingeschaltet
sind und im TFalle der Absperrung des Zuflussrohres als
Reserve dienen.

s schliessen sich sodann weiter ostlich drei ver-
schieden grosse Grasspiehsidlle fiir zusammen 53 Stiick
Grossvieh und ein Stall fiir 6 Zferde an.  Die simmilichen
Stille sind gepflastert, und zwar die Rindviehstille mit
Ziegelsteinen, der Plerdestall mit Kopfsteinen; zur Ab-
leitung der Flissigkeiten dienen im Fussboden befindliche
Senkschiichte, welche mit dichten Rosten abgedeckt sind
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und in den im Schlachthofe befindlichen Thonrohr-Kanal
einmiinden. Die Stiille haben steinerne Krippen mit Ringen
zum Anbinden der Thiere, aber keine Raufen.

Ueber die Stiille erstreckt sich ein grosser Bodenraum
zur Unterbringung von Futter und Streumaterial.

Weiter ostlich folgt die Pferde-Schiachizelle. Dieselbe
ist mit, 5 Aufziech-Vorrichtungen verschen und enthiilt an
den Wiinden vielfach Haken zum Aufhiingen von Fleisch ete.
— Die Kaldaunen der geschlachteten Pferde werden in
der Zelle selbst gewaschen. Zu diesem Zwecke sind in
letzterer steinerne Spiiltroge, tiber welchen sich Wasserhiihne
befinden, angebracht. Die Zelle ist mit doppeltem Asphalt-
belag auf einer 16 cm starken Betonschicht versehen. Zum
Anbinden der Pferde wihrend des Todtens sind in dem

Fussboden Steine mit eisernen Ringen befestigt. — Die
Wandflichen der Zelle sind ringsum in einer Hohe von
2 m mit Portland-Zement verputzt. — Die sich beim

Schlachten ergebenden Spiilwisser werden von Thonrohr-
Leitungen aufgenommen.

Die sodann dstlich anschliessende 7algschmelze st
deshalb angelegt, weil im dortigen Stadtbezirke, in dessen
niichster Umgebung auf den Kohlenzechen bedeutende
Quantitiiten von geschmolzenem Talg gebraucht werden,
anderweitige Talgschmelzen nicht bestehen und nicht kon-
zessionirt werden, und weil es zweckmiissig erschien, den
Metzgern Gelegenheit zu geben, in niichster Nihe das
sich beim Schlachten ergebende Fett moglichst vortheilhaft
abzusetzen. Da nun ausserdem die Anlage eines Dampf-

_ kessels schon wegen der Heizung der Brihbottiche des

Schweine -Schlachthauses  behufs  Vermeidung  direkt zu
heizender Briihkessel als zweckmissig erachtet wurde, glaubte
man am besten zu thun, gleichzeitig eine mit Wasser-
dampf zu betreibende Talgschmelze anzulegen, da hier-
durch sich die Anlage und der Betrieb des Dampfkessels
am leichtesten rentiren wiirde. Der Betrieb der Talg-
schmelze wird also lediglich durch Dampf bewirkt,

An die Talgschmelze reiht sich die aus zwei Cornwall-
Kesseln mit Dampfsammler bestehende Alesse/-Anlage an.
Es ist stets nur ein Kessel in Betrieb, der zweite ist zur

Osthoff, Schlachthiife und Viehmirkte der Neuzeit. 10
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Stall- resp. Neben-Gebiude. Lingsschnitt.

Verwaltungs-Gebiiude, Ansicht.

140

S35k Frepicind

QS S

--l-,-x-

Grundriss,

Grundriss.

Figur 57. Stidtischer Schlachthof zu Bochum.
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Figur 58. Stidtischer Schlachthof zu Bochum.
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Reserve angelegt. Die Kessel-Anlage dient zum DBetrieb
der Talgschmelze und zum Heizen der Briihbottiche des
Schweine-Schlachthauses, welch’ letztere durch eine unter-
irdische Dampfrohrleitung mit den Kesseln verbunden sind.
Ausserdem bewirken die Dampfkessel noch die Erwirmung
eines Wasserbehiilters in der Kaldaunenwiische, zu welchem
Zwecke ein kleines, durch Hahn verschliessbares Dampf-
rohr in diesen Wasserbehiilter eingefiihrt ist.

Den dstlichen Abschluss des Stall- resp. Neben-Gebiaudes
bildet die Aaldaunenwodsche. Dieselbe enthiilt ringsum an
den Winden steinerne Troge und Spiilsteine mit Wasser-
hihnen. Der Fussboden ist asphaltirt und mit Wasser-
abfluss versehen. FEine in der ostlichen Umfassungsmauer
angebrachte Thiir fiihrt zur Dingergrube. Die mittelst
kleiner Wagen in die Kaldaunenwische gebrachten Wampen
werden hier zunichst ihres Inhaltes entledigt, sodann in
der Wische gereinigt und das Fett abgetrennt. Da die
Kaldaunenwiische auch seitens der Schweinemetzger benutzt
wird, ist die Benutzung einiger Spiiltroge und Steine fir
Schweinemetzger vollstindig verboten, da die jiidischen
Metzger nicht da arbeiten diirfen, wo Schweinekaldaunen
gereinigt worden sind. Die Kaldaunenwische ist zum
Zwecke der Ventilation mit einem Dachreiter versehen,
dessen Langseiten mit Glasjalousien geschlossen sind.
Ausserdem sind die oberen Fensterfliigel hier, wie auch in
der Pferde-Schlachtzelle, jalousieartig verglast, um den Zu-
tritt von Luft zu gestatten. Von der Diingergrube an der
Ostseite des Stall- resp. Neben-Gebiiudes fiihrt ein beson-
deres Thor, wie Eingangs dieser Beschreibung bereits er-
wihnt worden, nach der Strasse, damit die Diingerfuhren
den Schlachthof nicht zu passiren brauchen.

Die Schlachthalle fiir Grossvieh ist in  der Mitte
des Schlachthofes gelegen, im Acusseren 38,6 m lang,
13,3 m tief und besteht aus einem 3 m breiten Mittel-
gange, an welchen sich an jeder Seite 16 Schlachtstitten
anreihen, so dass in jedem der 4,5 m im Quadrat grossen,
durch Sdulen getheilten Felder 2 Schlachtstellen liegen.
Die Aufzug-Vorrichtungen, aus Schnecken mit Zahnridern
bestehend, auf welchen ein sich nach oben in zwei Theile
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zerlegendes Seil liunft, sind simmtlich an den Umfassungs-
mauern befestigt; die Haken, an welche die geschlachteten
Thiere befestigt werden, sind durch Stangen verbunden,
welche aus zwei Theilen bestehen und durch Verschiebung
gegen einander weiter resp. enger gestellt werden konnen.
—eDer aus doppelter Asphaltschicht auf Betonunterlage
bestehende Fussboden hat bedeutendes Lingengefille und
starkes Quergefille nach dem Mittelgange hin, welcher an
beiden Seiten durch Abflussrinnen begrenzt ist, aus denen
die Fliissigkeiten vermittelst kleiner Senkschiichte in Ent-
fernungen von je 1o m durch Thonrohr-Leitungen von
10 cm Weite abgefihrt werden. Die Schlachthalle ist mit
massiven Umfassungsmauern umgeben, welche zur Erleich-
terung der Reinigung bis auf ca. 2 m Hdéhe vom Fuss-
boden ab mit Zementmortel geputzt sind; die Fenster
liegen in min. 1,8 m iiber dem Fussboden; dieselben sind
I m breit, 3,2 m hoch und jgfliigelig, die unteren Fligel
sind in gewohnlicher Weise, die oberen jalousieartig ver-
glast, wodurch eine kriftige, jedoch zugfreie Ventilation
hervorgebracht wird. — Die ganze Halle ist mit Kreuz-
gewdlben tberdeckt. Dieser Ueberwolbung, im Verein mit
der durch die jalousieartige Ausbildung der oberen Fenster-
fliigel hervorgebrachten Ventilation, ist es wol zuzuschreiben,
dass die innere Temperatur der Schlachthalle bei heissem
Wetter stets um mindestens 5° R. niedriger war, als die
dussere Temperatur, ein Effekt, welcher bei freien Dach-
konstruktionen trotz aller Ventilations-Vorrichtungen schwer-

" lich erreichbar sein diirfte. Ausserdem erleichtert die

Gewdlbedecke die Zuginglichkeit zu den auf dem Boden-
raume tiber der Schlachthalle befindlichen Rollen der Auf-
zugswinden, welche bei freier Dachkonstruktion stets
éinigermaassen schwer zuginglich sind. Unter den Fenstern
der Schlachthalle liegen in den Mauern ausgesparte und
durch eiserne ‘Thiiren verschliessbare Schriinke zur Auf-
nahme der Gerite der Metzger. An den den Mittelgang
begrenzenden eisernen Siiulen sind Haken zum Aufhiingen
von Fleisch, Zungen etc. angebracht. In jedem Gewdlbe-
felde befindet sich an der Wand ein Wasserhahn; jeder
dritte Hahn ist zum Aufschrauben eines Gummischlauches
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eingerichtet, welcher zum Spiilen der Halle, event. der
geschlachteten Thiere benutzt wird. — Eine event. not-
wendig werdende Erweiterung der Schlachthalle ist durch
Verlingerung nach Westen vorgesehen, und es sind, um dies
zu erleichtern, an der massiven Giebelmauer eiserne Siulen
zur Aufnahme der Gewolbe aufgestellt. — An der Ostseite
der Schlachthalle befindet sich eine Treppe, zum Boden-
raume fiihrend, sowie ein Raum, welcher zwei Retiraden
und ein Pissoir enthilt.

Die Schlachthalle fiir Schwveine wund Kleinvich liegt ost-
lich, in einer Entfernung von 16 m, von der Schlacht-
halle fiir Grossvich  Diese Schlachtstitte, welche zum
Schlachten der Schweine, Kilber und Hammel dient,
liegt mit der Lingenachse normal zu derjenigen der
Grossvieh-Schlachthalle und nimmt nebst den Stall-An-
bauten den grossten Theil der Ostlichen kurzen Seite des
Schlachthofes ein.  Die Schlachthalle selbst ist 20 m
lang, 12,3 m breit, an drei Seiten mit massiven, an der
vierten (Ost-)Seite mit einer Fachwerkswand geschlossen;
letzteres ist geschehen, um eine Erweiterung nach Osten
zu erleichtern, und sind zu diesem Zwecke vor der Fach-
wand noch eiserne Siulen aufgestellt, welche die Dach-
konstruktion und Gewdlbe der Halle an  dieser Stelle
tragen, so dass die Fachwand ohne Gefahr fir das Ge-
biude weggenommen werden kann. Die eine (nordliche)
Hilfte der Halle dient zur Schweine-Schliichterei, an welcher
sich, durch eine Thiir mit der Ialle verbunden, an der
nordlichen Giebelseite ein Anbau befindet, welcher 12 Stille
zur Unterbringung von Schweinen enthilt. Die siidliche
Gebiudehiilfte dient zum Schlachten der Iilber und
Hammel, fiir welche ebenfalls ein mit der Halle in Ver-
bindung stehender Stallanbau an der siidlichen Giebelseite
angebracht ist. Beide Stallanbauten sind an der Ostseite
durch Fachwerkswinde, im Uebrigen durch massive Mauern
geschlossen.  Die Schlachthalle hat einen kreuzformigen
Gang; iiber dem der Lingenrichtung des Gebiudes ent-
sprechenden Gange befindet sich ein mit Glasjalousien
versehener Dachreiter, welcher sich auf die ganze Linge
des Gebiiudes erstreckt und dessen Stirnenden zur Er-
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zielung einer kriiftigen Ventilation offene kreisformige-Oefi-
nungen erhalten haben.  Die seitlich am Mittelgange
belegenen Gebiudetheile sind mit Kappengewolben auf
Eisenbahnschienen, welche theils in den Umfassungsmauern
licgen, theils durch auf Siiulen liegende T Eisen getragen
werden, tberspannt. — Wie gesagt, dient die nordliche
Hilfte der Halle zur Schwoeine=Schlichtered und der dstlich
vom Mittelgange belegene Theil, in welchem sich zwei
durch Dampf zu heizende Brihkessel und zwei Drehkrahne
befinden, zum Schlachten, Brithen und Abborsten der
Schweine, der westlich vom Liingsgange befindliche Theil
zum Aufhiingen der geschlachteten Schweine. Es sind
hier eiserne T-formige Schienen angebracht, welche einer-
seits in der Umfassungsmauer, andererseits auf den grossen,
die Dach- und Deckenkonstruktion tragenden, resp. zwischen-
gesetzten kleineren Siulen liegen.  Auf dem oberen Flansch
der Schienen liegen IFahrstihle mit Flaschenziigen zum
Aufziehen und Bewegen des Schlachtviehes, wohingegen an
dem unteren Flansch verschiebbare Haken zum Anhingen
der Schweine angebracht sind. — Die Schweine werden
aus den Stillen in die Nihe der Drehkrahne getrieben,
mittelst eines an die Hinterpfoten befestigten Strickes an
einen in den ecisernen Siulen angebrachten Ring gebunden,
sodann durch einen Schlag auf den Kopf betiubt und
abgestochen. Vermittelst des Drehkrahns wird das ge-
schlachtete Thier sodann in den Bottich getaucht, einige
Minuten in 50° heisses Wasser gehalten, mittelst des
Drehkrahns  wieder herausgezogen, auf eine fahrbare
Schrage gelegt und abgeborstet.  Sodann wird das Thier
zu den Aufhiingeschienen gefahren und an die dort be-
findlichen Haken gehingt. Die ganze Operation dauert
bei einem: geschickten Metzger kaum 1o Minuten. — Das
Schlachten der Kilber wund Hammel erfolgt auf Schragen
in dem ostlichen Theil der Halle, das Aufhingen der
Thiere findet in dem westlich vom Mittelgange belegenen
Theile der sitidlichen Gebiudehilfte statt. Is sind dess-
halb hier ebenfalls Schienen mit Haken angebracht, jedoch
mit Riicksicht aufl das nicht bedeutende Gewicht der Thiere
keine Aufzieh-Vorrichtungen und Fahrstiible vorhanden. —
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Die Schlachthalle ist ebenso wie die Grossvieh-Schlachthalle
mit Asphaltfussboden versehén und durch Thonrohrstriinge
entwissert. An den Wiinden sind iiberall Wasserauslisse
angebracht, auch in der einen massiven Umfassungsmauer
Schrinke zum Aufbewahren von Geriiten ausgespart. Die
Halle hat eiserne Fenster, deren obere Fliigel um eine
horizontale Achse drehbar sind. '

Die einzelnen Buchten der Schwesnestille sind durch
massive, in Portland-Zementmortel ausgefiibrte, 1 m hohe
Zwischenmauern von einander getrennt und durch eiserne
Thiiren geschlossen. Zum Fiittern werden kleine Holztroge
verwandt.

Der Kilberstall enthilt ringsum an den Umfassungs-
winden eiserne Stangen zum Anbinden des Kleinviehes.

Die vorbeschriebenen Gebiude sind sidmmtlich dusser-
lich im Ziegelrohbau ausgefithrt und mit franzosischen
Falzziegeln eingedeckt.

Die Wasserversorgung des Schlachthofes geschieht
durch die stidtische Wasserleitung mittelst eines an diese
angeschlossenen, im Schlachthofe liegenden, 8 cm starken
Gussrohres, an welches die Zweigleitungen fiir die Schlacht-
stitten anschliessen. Der Hofraum hat 3 Hydranten, die
Grossvieh-Schlachthalle hat 16, die Kleinvieh-Schlachthalle 6,
die Kaldaunenwiische 20, die Pferde-Schlachtzelle 3 Wasser-
auslisse, ausserdem befinden sich in simmtlichen Stillen
und im Verwaltungs-Gebiude Wasserhihne in reichlicher
Anzahl. Durch eingesetzte Schieber ist jede Zweigleitung,
sowie die ganze Leitung abstellbar. Zwei kommunizirende,
auf dem Boden des Stall- resp. Nebengebiudes befindliche
eiserne Bassins mit 26 cbm Inbalt dienen, wie schon er-
wihnt, als Reserve bei etwaiger Ausserbetriebsetzung der
stadtischen Leitung.

Die ZFEntwisserung geschieht durchweg auf unter-
irdischem Wege durch glasirte Thonrohre. In den Schlacht-
stitten liegen 10 cm weite, leicht zu spiilende Zweig-
leitungen, welche in ein 16 cm weites Sammelrohr fiihren,
durch welches die flissigen Abgiinge der Schlachtstitten
in eine gemauerte und wasserdicht geputzte unterirdische
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Grube von ca. 150 cbm Inhalt geleitet werden. Aus letzterer
werden die Flissigkeiten durch Auspumpen entfernt und
in der Landwirtschaft verwendet. Diese Anordnung ist
infolge einer Konzessionsbedingung der Koniglichen Re-
gierung zu Arnsberg getroffen, welche die Einfithrung der
aus den Schlachtstitten herrithrenden Flissigkeiten in den
westlich von der Anlage vorbeifliessenden Bach nicht zugeben
wollte. Die iibrigen Verbrauchswiisser, sowie die Tage-
wisser der Anlage werden durch eine besondere Leitung
in diesen Bach geleitet. Die Einfliisse in die Entwiisserungs-
rohre erfolgen durch gemauerte und wasserdicht verputzte
sogenannte Vorsenken, in welchen jedoch nur 0,05 cbm
Flhissigkeit stehen bleiben kann. Diese Vorsenken sind
mit dichten Rosten, nach welchen die Abgussrinnen ent-
wissern, abgedeckt, die Rohrleitung schliesst mittelst eines
den Geruch aus den Rohrleitungen abschliessenden, in die
Fhissigkeit eintauchenden Kriimmers an. Die mit starkem
Gefille versehenen Rohrstriinge haben an einigen Punkten
senkrechte Aufsatzrohre erhalten, vermittelst welcher die
Spilung bewirkt wird., Die Vorsenken sowie die Rohr-
strecken werden hiiufig gespiilt, so dass die ganze Ent-
wiisserungs-Anlage ebenso wenig durch Geruch wie etwaige
Verstopfungen bisher zu den geringsten Klagen Veran-
lassung gegeben hat.

Zum Zwecke der BHelewchiung ist der Schlachthof voll-
standig mit Gasleitung versehen; die Grossvieh-Schlachthalle
hat 24, die Kleinvich-Schlachthalle 12, die Kaldaunen-
wische 0, die Pferde-Schlachtzelle 3 Gasflammen. Der

‘Hof wird durch g Laternen erleuchtet.

Der Schlachthof wurde am 1. Oktober 1877 erdfinet;
vom 2. Januar ab 1878 ab wurde die Benutzung auf Grund
des Gesetzes vom 18, Mirz 1868 fiir gewerbsmiissiges
Schlachten, sowie fiir Privat=-Schlichtereien obligatorisch,
und es haben sich die Metzger 'von diesem Tage ab ohne
auffallendes Widerstreben in die veriinderte Sachlage ge-
funden, auch ist von keinem Metzger ein Anspruch auf
Schadloshaltung wegen angeblicher Entwertung der friiher
benutzten Schlachtstiitte erhoben worden,
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Zur Verwaltung des Schlachthofes ist ein Thierarat
mit der Amtsbezeichnung ,,Schlachthof-Verwalter” bestellt;
derselbe hat die Buchfiihrung zu besorgen, die Schlacht-,
Stall- und Wiegegelder zu vereinnahmen und an die Stadt-
kasse abzugeben, ausserdem die Befolgung der fiir Be-
nutzung des Schlachthofes bestehenden Vorschriften zu
kontrolliren, das Schlachtvieh und die Schlachtstiicke zu
untersuchenund die anderweitig angestellten, im Verwaltungs-
Gebilude des Schlachthofes untergebrachten Fleischbeschauer
in Bezug auf die mikroskopische Untersuchung des Schweine-
fleisches zu iiberwachen, Dem Verwalter sind zwei Arbeiter
beigegeben, von welchen der eine die Kesselheizung, Rei-
nigung etc. der Schlachtstitten, der zweite vorzugsweise
das Verwiegen der Thiere und des Fleisches zu bewirken
hat. © Dies Personal ist als vollstindig ausreichend zu be-
trachten,

Die Pawkosien der Gesammt-Anlage beziffern sich auf
rot. 200000 Mk,

Der Wert des zum Schlachthofe verwendeten Grund
und Bodens ist aul 28 ooo Mk. zu veranschlagen.

Es wurden geschlachtet:

im Jahre: 1878 1879
e e s ks p e BT 246 Stiick, 159 Stiick.
JCNRT o e R e 003 2 004 4
1oh Tl S il b R 368 |, 30606 ,,
1 RS Sh MR R r sy 3818, 3628 "
R TR S S 1870 2020 4
LHmmer . 5 o nl s A v 302 1038 i1
Schweine (bis 40 kg). . . . 4065 4519 %
SUARTERlEal IS A as R R BRA flgg =y
Ziepem e AT ml R s gy 152 5
Ziegenlimmer (unter 1 Jahr) . — 5y 20) i
T R R SRR C A R e 166, 145 W
1 0f AL T ST e U IS T 2 R e it
d b i R gy 1 i

Zusammen: 12 992 Stick. 15 142 Stiick.
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Die Einnahmen und Ausgaben im Jahre 1878 betrugen:

Einnahmen: Ausgaben:

ME | Mk,
An Schlachtgeld . . 16991,95 | 1. Gehalt des Verwalters 2 025,00
iy wvaegepeld o L s eig02,38 ‘ 2. Lohne der Arbeiter . 1 611,75
st EEldE 161,80 | 3. Wasserkonsum . . . 520,34
,» Fouragegeld ., . 25,60 | 4. Kohlenkonsum . . . 947,04
»  Untersuchungs- Ge- B aRlCO NS N S S ST B O e SR
bithren fiir das aus- . 6. Bureaubediirfnisse . . 156,2
wiirts geschlachtete 7. Abfuhr des  Spiil-
Fleigehius i il 247,90 | wassers etc. . . . 132,00
» Miete der Fett- | 8. Kosten der Unterhal-
schmelze . . . . 1000,00 tung der Gebiude
5 Erlos aus dem Ver- [ und diverse Leist-
kaul des Diingers . 300,00 | ungen zur Unter-
[ haltung des Inven-
| tRERL Lo ol ROy 673,57
Sa. 19 629,63 | Si. 272,39

Einnahmen: 19 629,63 Mk.
Ausgaben: Sa72,390 0 i
Ueberschuss: 12 357,29 Mk,

Da der Wert des Grundstiickes und der Gebiiude
zu 228 ooo Mk. angegeben ist, so ergibt sich eine Ver-
zinsung des Anlage-Kapitals inkl. der Amortisation zu 5,4 %.

Larif fiir das stidtische Schlachthaus su Bockum.

I. Schlachtgebihren.

Fiir das Schlachten ist zu entrichten: Mk.
a) i tenien PO BHKen {8 TN S e S 3,50

B ETraein I Fayr] SR e et T R
A D e e s e s B PR A
d)i iy ein Rind {hisizu s ahran)™ S e A1 e0

- &)l ein Sehiweini ! e o Bae LT i TS O
AR B ST B S e e e
o)iflirtsintSchal foder Rines Ziggeits el i S S D 8 O
H)ide® el 'Spanferkelmbe S cT U EEE S LRI D R

II. Wiegebihren.

Fiir Verwiegen ist zu entrichten:
a) fiir einen Ochsen, ein Rind, eine Kuh oder
BN e R e T R R e 0S80
by irains Sehwein o 2 e S i 020
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Mk.
¢) fiir ein Kalb, eine Ziege, ein Schaf, ein Span-
ferkel oder einen Theil solchen Viehes,
eine Haut, Talg und Fett von einem Stiick
ATe R S S o ) 4
d) fiir die Hiilfte eines Smclc Vl{.hCh 'ul '1] o aneDial
¢) fiir ein halbes Schwein . . . 0,10
f) fiir ein Viertel eines Stiick Vichcq ad -1) SCL T
g) fir ein Viertel Schwein . . . . . . . . 0,08

III. Stallgebihren.

Bei Tage ist fiir Stallung nichts zu entrichten, dagegen wird pro
‘Nacht "bezahlt:

a) fiir einen Ochsen, ein Rind, eine Kuh oder

ein Pferd Tt P SR g Ry W SR 128
b) fiir ein Schwein . . P I ¥ |
c) fiir ein Schaf, Kalb oder eine .’lcgt SRR LOE

Fiir Fiitterung haben die Eigenthiimer des Viehes selbst zu
sorgen; doch wird Heu in Biindeln von § Kilo Seitens der Schlacht-
haus-Verwaltung gegen bestimmte Preise abgegeben. Linger als

5 Niichte darf gar kein Vieh eingestallt werden,

IV. Untersuchungsgebithren:

Die Untersuchung allen im Schlachthause geschlachteten Viehes,
mit Ausnahme der Trichinenschau bei Schweinen, wofiir pro Stiick
75 PIL zu entrichten sind, erfolgt unentgeltlich. Fiir die Unter-
suchung geschlachteten Fleisches, welches von auswiirts eingebracht
wird, sind zu entrichten:

a) fiir einen Ochsen, ein Rind, eine Kuh oder

CinPieral, MU ot A oY)
b) fiir ein Schwein inkl. d|.r ]rlchlnensclmu AR E )
¢) fiir ein Kalb, Schaf oder eine LicLe. ARG Ao B s
d) fiir ein Spanferkel . . . . 0,15
¢) fiir die Hiilfte oder ein Vlcrtr.l eines Stutk

Viehes ad a) . i D B0
) fiir die Hilfte eines "xluck Vl(h(.‘\ 1d c} HiEd e
g) fiir die Hilfte oder ein Viertel eines Schweines

inkl. “der Trichinenschan . v = vl o) e, 21500

VI, Der Schlachthof zu Liegnitz (31 ooo Einwohner)*).
(Figuren 59 und 60.)
Liegnitz besass von Alters her ein stidtisches Schlacht-

haus, den sogen. Kuttelhof, welches allmiihlich sehr baufillig
geworden war und verhiltnissmiissig wenig benutzt wurde;

*) ,Der stiidtische Schlachthof zu Liegnitz*, eine Druckschrilt
des Magistrats,
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dies fithrte von Seiten der Stadt zu einem Neubau, der
am 5. August 1874 erofinet wurde.

Der gewiihlte Plafz liegt ausserhalb, im Nordosten der

Stadt, an den dussersten Grenzen des Glogauer Haages
und am sogen. Miihlgraben, und besitzt cine Grosse von
50,2 Ar.
Simmtliche Gebdude sind in Rohbau ausgefiihrt und
mit Schiefer gedeckt, mit Ausnahme des Kesselhauses und
der Kaldaunenwiische, welche eine Bedachung von Holz-
Zement erhalten haben,

Das Beamien- Wohnhans besteht aus Erdgeschoss und
1'f2 Geschossen mit ausgebautem Dachraume und enthilt
im Erdgeschoss ein Restaurationslokal mit Wohnung fiir
den Wirt (Pachtertrag 750 Mk.), sowie ein Geschiifts-
Bureau. In dem ersten Obergeschosse befindet sich ein
grosseres  Versammlungszimmer fir die Mitglieder der
Schlichter=Innung, ein Zimmer fiir die kontrollirenden
stiidtischen Beamten und eine Wohnung fiir den Schlacht-
hof-Inspektor.  Das Dachgeschoss enthilt in dem einen
Giebel eine Wohnung fiir den Heizer des Dampfkessels,
in dem andern Giebel eine Wohnung fiir den Restaurateur
und dazwischen Kammern fiir das Dienstpersonal.

Das Schlachthaus fiir Rinder bildet im Innern eine
Halle von 16,05 m Linge und ¢,3 m Breite, in welcher
das Schieferdach sichtbar ist. Die Wiinde sind 3 m hoch
mit Zementmortel, im Uebrigen mit Kalkmortel geputzt.
Die Schlachthalle besitzt nur 3 Vorrichtungen zum Auf-
zichen und Aufhiingen der geschlachteten Rinder (Figur 60).
Jede dieser Vorrichtungen besteht aus zwei 3,8 m tber
dem Fussboden, 1,43 m von einander liegenden, durch
‘die Tiefe des Gebiudes reichenden Triigern von gewalztem
Eisen und einer zugehorigen an der Umfassungsmauer
befestigten Windevorrichtung, von welcher das Tau zuniichst
lotrecht aufsteigt und dann horizontal tiber 2 Leitrollen
geftihrt ist. Von der zweiten Leitrolle, die nicht in der Mitte
der Gebiiude-Tiefe, sondern etwa auf ein Drittel derselben
an einem Verbandholz der Dachkonstruktion befestigt ist,
hiingt das andere Tauende herab, und es wird an diesem
mittelst Haken und Querholz das aufzuzichende Thier be-
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festigt. Ist das Aufwinden erfolgt und sodann das Quer-
holz mit seinen IEnden auf die eisernen Triger nieder-
gelassen, so wird, nach Auslosung des Hakens, das Querholz
und das daran hingende Schlachtvieh mittelst Stangen bis
zu der Stelle fortgeschoben, wo es bis zur Abholung bleiben
soll. — Der Fussboden ist mit sauber gearbeiteten Granit-
platten derart gepflastert, dass parallel der Lingenachse
des Gebiudes ein 1,75 m breiter gefalster Plattenstreifen
aus 2—3 m langen Stiicken mit einem Gefille von 1: 190
eingelegt und in diesen ein flaches Gerinne eingeebnet
ist. Am Ende dieser Rinne stiirzt das Abflusswasser durch
ein eisernes, steil abfallendes Rohr in eine ausserhalb des
Gebiiudes, aber unmittelbar daran liegende, mit dem Kanal-
netze in Verbindung stehende Senkgrube, aus welcher die
Niederschlige (etwa von 2 zu 2 Wochen) ohne Storung
des Geschiftsbetriebes entfernt werden konnen. — Der
Theil des Fussbodens, welcher zwischen den Gerinnplatten
und den Umfassungsmauern liegt, hat ein Gefille von 1: 36
erhalten und ist mit Platten gepflastert, welche beim An-
schluss an die Gerinneplatten eingesetzt, in der Richtung
des Gefilles, um die Zahl der Qucrl'ug(:n zu mindern,
bis 2,5 m lang und, soweit sie in ein und demselben
Streifen liegen, gleich breit sind. An einzelnep Stellen
sind in den Fussboden-Platten starke eciserne Ringe, mit
durchgehenden, am Schraubenkopf verhauenen Bolzen, zum
Anbinden des Schlachtviches befestigt. Liings der Wand,
0,33 m von dieser entfernt und auf Auslagern ruhend,
sind eiserne Schienen mit Haken angebracht. — An den
Wiinden sind ferner 5 Wasserhihne vorhanden. j

Das Schweine-Schlachthaus ist 25,2 m lang, 9,3 m im
Lichten tief und hat 2 Abtheilungen, welche jedoch durch
eine in der Zwischenwand befindliche Thirdfinung mit
einander in direkter Verbindung stehen. In der kleineren
Abtheilung von 7,08 m Linge werden die Schweine ge-
todtet, gebriiht, geborstet und ausgeweidet, dann werden
dieselben auf Handwagen in die andere Abtheilung ge-
schafit, hier zerlegt und bis zur Abholung aufbewahrt. In
der ersteren Abtheilung — dem Brihraum -— befindet sich:
1) ein ovaler, holzerner Bottich von 1,02 m und 1,5 m



161

Durchmesser, und 0,75 m Tiefe, dem zum Erwirmen des
Brithwassers Dampf aus dem Kesselhause in einer iiber
dem Dachboden des Schlachthauses sich hinziehenden
Leitung zugefiihrt wird; 2) ausser anderen kleineren Uten-
silien ein 3,15 m langer und 1,25 m breiter Arbeitstisch,
auf welchem die Schweine nach dem Brithen niedergelegt
werden; und 3) an der Wand ein eiserner Drehkrahn zum
Transport der Schweine in und aus dem Brithbottiche.
Die mit gehobelten Brettern verschalte Decke dieses
Raumes hat, um den Abzug der Dimpfe zu erleichtern,
ein Satteldach bekommen, auf dessen First ein 0,47 Cm
weiter, 4,0 m hoher Schornstein aufgesetzt ist, in welchem
die Luft mittelst eines von der Hauptleitung abgezweigten
Dampfrohres erwiirmt wird. — Die andere Abtheilung hat
eine gestilpte, mit Lehm und Estrich versehene Balken-
decke, welche auf zwei Siulenreihen ruht, die aunf der
einen Seite den 2,64 m breiten Mittelgang und auf der
entgegengesetzten Seite, nach den Umfassungsmauern hin,
den zum Aufhingen der Schweine dienenden Raum be-
grenzen. Zu letzterem Zwecke sind holzerne Riegel, 18
auf 16 em stark, 2,0 m {iber dem Fussboden von den
Siulen nach den Mauern und desgl. von einer Siule zur
andern eingezogen,  Die letzteren Riegel sind auch
zwischen je 2 Sdulen mit einem eisernen Bolzen an den
Deckenbalken angehiingt.  An den Riegeln sind Haken
angebracht. — Der Wandputz und das Pflaster ist wie
das bei der Rinderhalle beschriechene. Wasserhihne sind
in diesem Schlachthause 10 vorhanden.

Das  Schiachten der Kalber und Hammel geschieht
_gleichfalls in dieser zweiten Abtheilung, ohne dass beson-
dere Vorrichtungen dafiir getroffen sind.

Die Kaldaunenwdsche, in welche die Eingeweide auf
kleinen Wagen gelangen, war urspriinglich 9,9 m lang,
4,65 m breit, ist aber, weil zu klein, nachtriglich auf das
Doppelte vergrossert worden; sie ist bis zu den Sparren 3,0 m
hoch, mit THolzzement bedacht und mit hochkantig ge-
stellten Ziegeln in Zement gepflastert. In der Mitte des
Daches befindet sich eine 2,2 m lange und 1,7 m breite
Lichtoffnung mit kastenformigem Fenster, dessen 1,1 m

Osthoff, Schlachthiife und Vielhmirkte der Neuzeit. L1
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hohe Seitenwiinde im oberen Theile auf 0,16 m Hohe
behufs Beforderung des Luftwechsels nicht verglast sind,
Zu gleichem Zwecke ist ein aus 0,3 m weiten Thonrdhren
zusammengesetzter, 3,5 m hoher Schornstein im hochsten
Punkte der Bedachung errichtet und, wie im Schornsteine
des Brithraumes, ein Dampfrohr ecingelegt. Zur inneren
Ausstattung des Raumes gehort ausser einigen kleinen
Tischen etec. ein mit Dampf zu heizender Wasserbottich
von 0,04 m Durchmesser und 1,88 m Hohe, und zum
Auswaschen der Eingeweide 3 nebeneinander liegende
Behiilter, ein jeder 0,68 m lang, 0,78 m breit und 0,55 m
tief, mit einer durch Holzpfropfen zu schliessenden Ablass-
Offnung im Boden und mit einem Kaltwasserhahne iiber
dem oberen Rande der Riickwand. Der Boden dieser
Behiilter besteht aus einer Granitplatte, deren untere Fliche
0,24 m hoher liegt als der Fussboden und deren Vorder-
kante soweit tiber ihre Fundamente vorspringt (0,25 m),
dass aus dem gedffneten Abflusshahn das Wasser sich
direkt in den darunter angelegten Rinnstein ergiessen
kann. Die Wiinde der Behiilter sind aus Ziegeln in /2 Stein
Starke in Zement aufgefibrt und mit Zement verputzt.

Die Diingergrube liegt in einem Gebiude in der Ver-
lingerung der Kaldaunenwische und besitzt im Dache
2 Stiick 3,2 m hohe und 0,32 m im Quadrat weite Luft-
schornsteine.

Im Wasserthurm stehen im zweiten Geschosse, 8 m
iiber dem Terrain, auf 5 Trigern von zusammengenieteten
Lisenbahnschienen 2 gleich grosse Wasserbehiilter von
LEisenblech mit zusammen 16 cbm Rauminhalt. Durch
eine im Erdgeschosse aufgestellte Dampfpumpe werden
sic aus dem neben dem Gebiude liegenden Brunnen ge-
filllt und versorgen mittelst des Rohrnetzes den Schlacht-
hof mit Wasser. Der Wasserverbrauch steigt zu Zeiten,
wenn auch sehr selten auf das 1'fafache vom Inhalt des
Bassins. Ls wire somit besser gewesen, dasselbe grosser
zu gestalten und gleichfalls die Dampfpumpe grosser zu
bauen, welche, um 16 cbm zu fordern, 3 Stunden in
Thiitigkeit sein muss.

Die Rohrleitung hat am Anfang 78 mm Weite, verengt
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sich weiterhin und hat zwischen dem Wasserthurm und
dem Rinderschlachthause, an der Stelle, wo sie die Kanal-
rohren kreuszt, ihre tiefste Lage, so dass das ganze Rohr-
netz sich nach diesem Punkte zu neigt und somit hier
durch Oeffuen eines daselbst angebrachten Hahnes voll-
stindig von Wasser entleert werden kann. In dieser
Leitung sind 3 Hydranten angebracht, welche mit den
Kanalrohren in einem Schachte liegen.

Die Dampfhessel-Anlage hat den Zweck, den zum Be-
triecbe der Pumpe, zum Heizen des Bottich-Wassers und
zum Erwirmen der Luftschornsteine erforderlichen Dampf
zu liefern. Sie enthilt 2 dber einander liegende, durch
einen Stutzen verbundene, auf 5 Atmosphiren Ueberdruck
gepriifte Kessel; der obere ist 5,12 m lang, bei 0,80 m
Durchmesser, der untere 4,1 m lang, bei 0,628 m Durch-
messer. 1is entfallen etwa 1o0—12"o des produzirten
Dampfes auf den Pumpenbetrieb und 88-—go"fe aul Heiz-
zwecke., Die Pumpe verbraucht pro Stunde 20—25 kg
Dampf. Das Anheizen des Brihbottichs erfordert dagegen
a. 100 kg, Es ist zweckmissig, den Kessel so gross
und den Rost so klein als zulissig zu machen. Der Rost
hat hier eine zweckmiissige Grosse von 0,355 Cm,

Die Stallgebiude sind im Wesentlichen wie die fiir
landwirtschaltliche -Zwecke bestimmten eingerichtet, haben
jedoch in Riicksicht auf den kiirzeren Verbleib des Viehes
daselbst nicht durchweg die zur Iitterung erforderlichen
Vorrichtungen, dagegen auf besonderen Wunsch der
Fleischer aussergewohnlich viele, meist durch 1,5 m hohe
Bohlenwiinde hergestellte kleinere Unterabtheilungen er-
halten. Die Wasserablasshihne in den Stillen sind, so
weit irgend moglich, der Spiilung wegen neben der hochsten
Stelle der Rinnsteine, die in Kanal-Senkgruben ausmiinden,
angebracht.

Die wunlerirdischen Kandle zur Ableitung des Verbrauchs-
und Regenwassers bestehen aus 25 cm weiten Thon-
rohren, verzweigen sich tiber den ganzen Schlachthol bis
in die Gebiude und vereinigen sich schliesslich in einem
Hauptstrange, der in den nahe gelegenen Graben 75 cm
unter Wasser miindet. Die offenen Rinnsteine im Hofe

1)t
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nehmen demnach ausschliesslich nur Regenwasser aul.
Das Gefille der Rohren betrigt 1:102, ist jedoch da, wo
die Leitung Winkel einschliesst, etwas verstiirkt, um den
Verlust an Geschwindigkeit, den hier das Wasser durch
vermehrte Reibung und Stoss erleidet, auszugleichen. An
eben diesen Stellen sind auch behufs Revision der Anlage
Einsteigeschiichte angelegt.  Die Sohle derselben ist jedoch
nicht gegen die der Rohren versenkt, vielmehr der unteren
Hilfte derselben entsprechend profilirt,  In drei dieser
Schiichte sind auch Stauthiiren ecingesetzt, um die Spiilung
verstirken und bez. durch Fiillung der Rohren — wenn
sich Ratten einnisten sollten —— diese ertriinken zu kdnnen.
Zur Ventilation der Kanile sind diese mit fast simmit-
lichen Abfallréhren der Gebiude in Verbindung gebracht,

Bei Herstellung des Hofplanums und der Plasterung
hat die Absicht vorgewaltet, die Rinnsteine durchweg flach
zu halten, vor den Haupt-Eingingen, solche ganz in Weg-
fall zu bringen und die Thiirschwellen vor das Pllaster
moglichst wenig vortreten zu lassen, um eine bequeme
Kommunikation nach allen Richtungen hin zu ermoglichen.

Gasbeleuchiung ist in allen Arbeitsriumen, sowie auf
dem Hofe vorgeschen.

Die Bawkosten, einschliesslich der Kosten der Auf-
schiittung des Terrains, der Pflasterung und der Beschaffung
des Mobilars, haben 188 6oo Mk. betragen.

Die Schiachigebiihren sind folgende:

® fuir eine Bands e s e e 2:00 Mk,
I e e W R S et e DA
w s Kalb oder einen Hammel . 0,30
e T AT R D e 1y e et

Anderweitige  Gebiihren werden mnicht erhoben und
zwar weder Stallgebiihren, noch Gebiihren fiir die polizei-
lichen Untersuchungen.

Die Verwaltung des Schlachthofes wird von einem
Schlachthofmeister besorgt, dem gestattet ist, sich Gesellen
zu halten und durch dieselben Schlachtungen fir Schlichter
und Privatpersonen auszufiihren, bez. ihnen dabei Assistenz
zu leisten. Dafiir hat derselbe das Recht, die in einem
besonderen Tarife festgestellte Vergilitung zu fordern. Iiir
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den Dienst bei der Dampfmaschine ist ein Maschinenfiihrer
angestellt und werden die Reinigungsarbeiten durch einen
Arbeiter besorgt.

Geschlachtet sind:

im Etatjahre 187778 1878/709 187080
Rinter « . . 24055 Stick 2340 Stick 2431 Stuck
Schweine . . 9883 B H30 SIEEEY
Sl praE R T o . T2 B RS o
T ammal e e s e ok a S 5019 4738
Ziegel, s s 29 40 & &7 4

14

Zus. 20 041 Stiick 23 666 Stiick 24 242 Stiick.

Die finanziellen Ergebnisse im Etatjahre 187¢9/80 waren

folgende:
Einnahme,.
Mk.
15 Bestand aus dem Worjahre . 5 bt G, 103,01
2 "\th{‘ht;,-,lsulnul. T o et i A g )
3. Fiir Untersuchung des ]ll:mhc b e et S 300,80
4. An Pachizins . . Tass CE LI 000,00
5. An Gas nach J\])i.l'll]‘v lj Ulu L B T U R 3,00
0. Gebithren fiir Untersuchung auf Ilu‘thn S LR M T 450,10
e MBI A S e A S L R L e e e e 31,25
A Sa. 17 788,006
Ausgabe.
Mk.
1. Verzinsung des Anlage-Kapitals von noch
195300 Mlismitigialew, h s s ol Ve giRslies

2E AN MOortERTIGN TS0 Tl L T 00 (GO R E R R
3. An Besoldungen:

a) dem’ Thierarst . . o R a0 00

b} dem Schlachthof- Munlu R e e el

¢) dem Maschinisten . . SN R S e T

d) dem jedesmaligen |[.1LI~.hJ.]lL-| vk 30200 2iEanien
4. An Heizung und Beleuchtung:

a) fur (Gag''. . ¢ 0w e 100574

b) fiir Kohlen inkl. Anfuhr . . . . .1 285,34

(R R e b S te Sl e, 3 33,50 2 324,58
5. Fiir Unterhaltung der Gebitude und Utensilien:

a) Unterhaltung der Gebidude . . . . 1 802,15

) a0 AR TR A R

¢l 3 y» Anpflanzungen . . 89,25

d) Reinigung des Kessels . . . . . 24,00

¢) Beitrag zum Kesselverein. . . . . 26,00

) Feuerversicherung der Gebiude . . 137,00 2 423,50

Latus: 16 875,78



166

Transport: 10 875,78

G T T T s 0 T e Bl r et b T g e A 154,50
7. Bureau- und sonstige Bediirfnisse:

a) Schreibmaterialien, Formulare ete. . . 71,75

1) Lack, Bindfaden ete. MY 1,00

el BEsen et . v oa v s s x 8,40 81,15
B WaBREYZINE . .. v al el m h e o w o a 502,00
AR i EEER BRI e o e S o 3,60

Sa. 17 707,00

VIl. Der Schlachthof in Mecheln (34 coo Einwohner)*).
(Figur 61.)

Diese Stadt an der Dyle hat einen den dortigen Be-
diirfnissen entsprechenden Schlachthof mit Baulichkeiten
und mit einer Vertheilung dieser Gebidude aufl dem 30 Ar
grossen Grundstiick, welche dem franzdsischen Schlachthof-
Typus entstammen. Vor dem Schlachthause ist ein Platz
zum Viehmarkt, beim Eingange liegen die Verwaltungs-
Gebiiude, in der Mitte die Schlachthiuser und der Vieh-
park, an den Seiten die Stille, die Kaldaunenwiischen und
die tibrigen Gebiude.

Es sind 2 Grossvieh-Sehlachthduser mit je 3 Kammern
vorhanden von 11,3 m Linge und 7,85 m Breite, im
Ganzen von 662 [Om Grundfliche, auf welcher tiiglich
85 Stiick Grossvieh geschlachtet werden kénnen,

Das Schweine-Sechlachthaus besteht aus einem gemein-
schaftlichen Raum von 325 Om Fliche, Die Schweine-
stille befinden sich mit dem Schlachthause unter einem
Dache.

Zn Kaldawnenwidschen dienen zwei Gebiude, deren
Flichenraum 394 Om betrigt.

Ebenso sind 2 Siedereien mit zusammen 355 [Chn
Grundfliiche vorhanden.

Alle diese Riiume sind weit umfangreicher, als es der
Bedarf erheischt.

In keinem Verhiiltnisse zu den grossen Schlachthiusern

¥ Hennicke, Bericht iiber Schlachthiiuser und Viehmiirkte, Berlin,
1866, — Risch, Bericht iiber Schlachthiiuser und Viehmirkte,
Berlin 1866,
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stehen die Stallungen, welche im Ganzen 355 Om Grund-
fliiche einnehmen und hochstens 50 Stiick Grossvieh,
50 Hammel und 50 Kilber aufnchmen konnen.

5
ool bt ovncrned chilidchidonco

St
77

P o

l_nn_luurl
" 3 o

Figur 01. Schlachthaus zu Mecheln.

Das Wasser wird in jedem Arbeitsraume durch kleine
Handpumpen beschafft, da die Stadt keine Wasserleitung
besitat,

VIII. Der Schlachthof in Versailles (42 ooo Einwohner)*).

(Figur 62.)

Der Schlachthof ist von der stidtischen Verwaltung
mit einem Kostenaufwande von 540000 Mk, erbaut ‘und
nimmt eine Fliche von 153 Ar ein.

*¥) Hennicke, Bericht iiber Schlachthiiuser und Vichmiirkte,

Berlin, 1866. ~— Risch, Bericht {iber Schlachthiiuser und Viehmiirkte,
Berlin, 1866.
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Figur b2, Schlachthaus zu Versailles.
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Das Schlachthaus fiir Rinder ist sehr geriumig und
zihlt 18 Schlachtkammern, welche sich gegeniiber liegen
und durch einen oben iiberdeckten, in den Frontseiten
offenen, schinen Arbeitshof, in welchem das Kleinvieh ge-
schlachtet wird, getrennt sind. Die Kammern haben je
59 Om Fliche, sind sehr geridumig und gut geliftet, Fir
jedes pro Tag geschlachtete Stick Grossvich ist in den
Kammern 50 O Raum vorhanden. Der grosse Schlacht-
raum fiir Kleinviech enthilt 620 Om. Da tiiglich etwa
100 Stiick geschlachtet werden, so kommt aufl jedes Thier
6,2 Om.

Das Schlachthaus fiir Schweine besitzt 6 Schlacht-
kammern und einen gemeinschaftlichen Schlachtraum, welche
zusammen 315 Om Fliche haben. Es werden tiglich
etwa 10 Schweine gust:hlnulnvl, so dass auf jedes Schwein
etwa 20 Um kommen.

In den Ochsenstillen, welche nur wenige Schritte von
den Schlachtkammern entfernt sind, konnen 2o0o Thiere
stehen, also etwa der Bedarf fiir 10 Tage. Jedes Thier
hat einen Flichenraum von etwa 7 Om zur Verfiigung.

In den Stiillen sind kleinere Abtheilungen fiir Hammel
und Kilber angebracht von 130 [m Fliche, welche etwa
200 Stiick aufnehmen konnen, also etwa den Bedarl fiir
2 Tage. Jedes Thier nimmt darin etwa 0,6 Om ein.

- In den Sechwernestillen, welche etwa 265 Clm Fliche
besitzen, sind etwa 150 Stiick unterzubringen, so dass auf
jedes Stiick etwa 1,7 Om kommen.

Die beweglichen Utensilien im Schlachthause miissen
die Schlichter selbst anschaffen und unterhalten,

Das Wasser wird von der stidtischen Wasserleitung
unentgeldlich geliefert.  Der Verbrauch ist 83 cbm pro
24 Stunden, pro Stiick Vieh ca. 0,58 cbm,

Die Sehlachigebiihren betragen:

furlein R d S o ns e L S BN
jyoeine lauhe ¢ ¢ AR
e I e T 2 0o
YR LT L R e Ty

;s ein Schwein . . . . . 1,60
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Im Jahre 1864 wurden geschlachtet:
5 850 Stiick Grossvieh,
BIROIT, Kilber,
4936 ,, Schweine,
23996 ,, Hammel.

Die Verwaltung wird ausgeiibt 1) von einem Direktor
mit einem Gehalte von 1440 Mk, und freier Wohnung,
der die Hauptpolizei {ibt, die Thiere und das Fleisch
untersucht, die Geschifte leitet und die Gebiihren erhebt,
und 2) von einem Portier und Hausvater mit ecinem Ge-
halte von 1120 Mk, und freier Wohnung. -— Diese Beamten
finden allerdings eine grosse Unterstiitzung durch die Agenten
der Schlichier-Korporation, welche von dieser gewiihlt und

besoldet werden. Dahin gehdren: 1 Rechnungsbeamter,

2 Schlachtviehaufseher und 1 Schlachtkammeraufseher.

IX, Der Schlachthof in Genf (48 coo Einwohner)™).
(Figur 63.)

Der Schlachthof ist 1841 erbaut, liegt auf der unteren
Spitze der Rhone-Insel und ist auf drei Seiten von Wasser
umgeben.  Derselbe steht weder mit einer Eisenbahn, noch
mit einem Viehmarkte in Verbindung. Die Baulichkeiten
umschliessen einen schmalen, langen Hof. Zwischen 2 Ein-
gangsthoren befindet sich ein kleines Bureau; rechts von
demselben folgen Stille; links davon das gleich lange
Schweine=Schlachthaus; anstossend an die Stille und an
das Schweine-Schlachthaus auf jeder Seite 2 in je 10 Zellen
abgetheilte Schlachthallen, diese im Halbkreis abschliessend

die Kuttlerei, von welcher man auf doppelter Treppe nach

der Rhéne hinabsteigt., — Dieser Schlachthof entspricht
schon lingst nicht mehr den Bediirfissen der hiibschen
Stadt. Es ist daher beabsichtigt, einen neueren grosseren
Schlachthof zu erbaunen. Trotz der vortrefflichen Lage,
welche die Be- und Entwiisserung unter den bequemsten
Verhiilinissen gestattet, ist er schlecht zu reinigen. Alle

*) Reisebericht der Deputation zur Besichtigung auswiirtiger
Schlachthiiuser etc., Miinchen, 1873, — Hennicke, DBericht iiber
Schlachthiiuser und Viehmiirkte, Berlin, 18606.
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Riume sind zu eng und niedrig, die Stille ganz unzu-
reichend.
Die Schiachtriume fiir Gross- und Kletnvieh sind in
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2 parallel liegende, durch einen 7,3 m breiten Hof ge-
schiedene Hallen von 52 m Linge und 7,3 m Breite gelegt.
Jede Halle zerfillt in 16 Zellen, welche durch aufrecht
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stehende Steinplatten von 0,8 m Hohe und dariiber Gitter
von starken Eisenstiben, 3,2 m hoch, von einander abge-
grenzt sind.  Bei 3 aneinander liegenden Zellen fehlt die
Abgrenzung, welche somit eine grossere Halle bilden. Die
Zellen werden je von zwei Metzgern benutzt, sind 6,5 m
tief, 3,5 m breit und 3,5 m hoch, nicht gewdlbt, mit
Marmor gepflastert, haben nach vorn Eingangsthiiren von
starken Eisenstiiben und an der Riickwand eine Winde mit
Aufzug, welche leicht von einem Manne gehandhabt werden
kann. Das Aufzugsseil der Winde trigt an einem Haken
einen Querbalken, an welchem das Schlachtstiick aufgezogen
und abgetheilt wird.  An derselben Rickwand ist in der
Hohe von 1,75 m ein Rahmen mit eisernen Nigeln ange-
bracht. Eben solche Rahmen befinden sich aufl hervor-
stehenden eisernen Trigern an den Eisengittern, In einer
Ecke steht ein holzerner Tisch zum Abnehmen der Ein-
geweide.  Auch sind einige Schnellwaagen vorhanden. Im
Boden befinden sich Vorrichtungen zum Ablaufen des
Schmutzwassers und ein eiserner Ring. Die Kiilber und
Schafe werden in denselben Riumen geschlachtet,

Das Schweine- Schlachihaus iste 15 m lang und 0,5 m
tief, sehr luftig, mit Marmor gepflastert und hat im Boden
vergitterte Oeffnungen fiir das Abflusswasser. In der Mitte
befindet sich ein grosser Kessel zum gleichzeitigen Briihen
von 2 Schweinen, welche ‘mittelst eines Krahnes in den-
selben gehoben werden. An den Wiinden sind eiserne
Rahmen mit eisernen Nigeln in 15 cm Entfernung ange-
bracht.  Zum Abborsten der Schweine dienen breite
Schragen, zum Ausnehmen der Eingeweide Holztische,
zum Aufzichen der schweren Schweine 6 an der Wand
angebrachte Winden mit eisernen Ketten, zum Wiigen
eine Schnellwaage mit Eisenschaalen. Dije Fenster haben
Drahtgitter ohne Glas.

Die grobe Reimigung der Eingeweide geschieht in der
Rhone, zu der man von der Kuttlerei hinabsteigt. Die
letztere ist halbkreisformig. s stehen im Halbkreise an
der Wand 14 steinerne Wasserbehiilter fiir kaltes Wasser,
an der gegeniberliegenden geradlinigen Vorderwand 2 grosse
Oefen mit je 4 Kesseln von 1,2 Durchmesser, 2 kleinere
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Oefen mit je 2 Kesseln von 0,8 Durchmesser und 2 Oefen
mit je 1 Kessel in gleicher Grosse.

Ueber den Schlachthiusern befinden sich Holzbdden
zum ‘Trocknen des Talges. Dieselben haben IHolz-Jalousien
und sind durch Holzgitter von einander abgetrennt.

Stallrédume sind fiir Ochsen, Kilber und Schafe, aber
in ungeniigender Zahl vorhanden. Dieselben haben kleines
Wiirfelpflaster.  Ueber den Stillen befinden sich Trocken-
biden fir Hiute.

Die FVerwaltung dieses stiadtischen Schlachthofes wird
von einem Kommis, einem Wiger und einem Portier
besorgt.

Die Schlachistunden sind von Morgens 4 Uhr bis
Abends 8 Uhr im Sommer, und von 5 Uhr Morgens bis
7 Uhr Abends im Winter.

An Gebiihren sind zu entrichten:

Aufschlag von
Schlachtgebithr  Zentner- Gewichi

pro Stiick: im lebenden
Zustande :
furscheie ey, 2,40 Mk, 0,04 Mk.
RS T e R e 2,40 4 0,48 .,
., Kiilber iiber 40 kg, 240" s —
oS chafe st S0 s 0,88 , —
Schweine. . . . 3,80 —

X. Der Schlachthof in Erfurt (48 coo Einwohmner)®).
(Figur 64.)

Der Schlachthof ist unter der Leitung des Stadt-
“baurates Spiethagen entworfen und ausgefiihrt worden und
am 10, August 1880 dem Betriebe iibergeben. Derselbe
liegt im Nordosten der Stadt im Kimpferfelde, der Johannis-
linette gegeniiber, und ist auf eine jihrliche Schlachtmenge
von 6ooo Stick Grossvieh, 25000 Stick Kleinvieh und
12 000 Stiick Schweine eingerichtet.  Seine Haupteinfahrt
liegt an der Chaussee, welche das Kimpferthor mit dem
Johannisthor verbindet. Das Terrain ist ein Rechteck von

*) Wochenblatt fiir Architekten und Ingenieure, 1880, No. 49.
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Schlachthaus f. Schweine. Schweinebuchten.
Brithh. Schweinestiille.
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Figur 64. Schlachthof zu Erfurt.



75 m Front und 125 m Tiefe. In der Vorderfront sind
die beiden Verwaltungs-Gebiude symmetrisch zur Einfahrt
angeordnet; die (brigen Baulichkeiten gruppiren sich um
den verhiiltnissmiissig ausgedehnten, mit ausreichenden
Zufahrtsstrassen und Anlagen verschenen Hof im Grossen
und Ganzen so, dass links und rechts die Stallungen, auf
der ganzen hinteren Partie aber die eigentlichen Schlacht-
hituser ihren Platz haben. Bei der Projektirung ist von
vorn herein auf event. spiter notwendig werdende Er-
weiterungen Riicksicht genommen, und zwar wiirden sich
diese beziiglich der Schlachthallen am bequemsten nach
hinten zu erreichen lassen, withrend die jetzt mit Schmuck-
anlagen versehenen beiden grossen Mittelplitze mit Stall-
Gebiuden zu besetzen wiiren. Ein Vorzug der Anlage
besteht in der grossen Uebersichtlichkeit, welche vorziiglich
dem Aufsichtspersonal die Kontrolle sehr erleichtert. —
Simmitliche Gebidude sind im einfachsten Ziegelrohbau
ausgefiihrt.

Die Verwaltungs-Gebdude. Das linksseitige enthilt im
Erdgeschoss die Bureauriume fiir den Schlachthof-Inspektor
und fiir den Kassirer, welcher zugleich die Wigungen auf
der vor seinem Zimmer angeordneten Briickenwaage vor-
nimmt, sowie einen Raum fir die Untersuchung der
Schweine auf Trichinen; in dem letzteren haben die von
Seiten der Stadt konzessionirten Fleischbeschauer ihre be-
sonderen Plitze erhalten. Die oberen Geschosse. enthalten
Beamten-Wohnungen. Im rechtsseitigen Verwaltungs-Ge-
biiude sind, mit Ausnahme eines kleinen Restaurations-
zimmers und eines Toilettezimmers fiir die Fleischermeister,
ausschliesslich Beamten-Wohnungen eingerichtet.

Die 3 Sehlachthallen, welche den Verwaltungs-Gebiuden
gegeniiber liegen und diesen ihre Giebelseiten zuwenden,
sind so gruppirt, dass links diejenige fir Kleinvieh, Kilber
Hammel und Ziegen, in der Mitte diejenige fiir Grossvieh
und rechts die Schweine-Halle liegt. Zwischen denselben
sind die beiden Kaldaunenwiischen, und zwar links die-
jenige fiir Klein- und Grossvieh, rechts diejenige fiir Schweine,
sowie Aufbewahrungsriiume fiir frisch geschlachtetes Fleisch
angeordnet.  An die Schweine-Schlachthalle stosst vorn der
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Wasserthurm mit dem Kesselraum, ferner ein Kohlenraum
und 2 Abstechbuchten. Die Schlachtgebiiude haben, wie
die iibrigen Gebiude mit Ausnahme des Wasserthurmes,
flache Dicher mit Holzzement-Deckung, Die Dach-
konstruktion ist aus Holz aul eisernen Siiulen hergestellt.
Eine bequeme Liftung wird durch die auf den Hallen
und Kaldaunenwischen konstruirten Laternen mit verstell-
baren eisernen Jalousien an den Langseiten, ausserdem
durch die beweglichen Fenster, endlich durch Luftoffnungen
in der Plinthe und iiber den Fenstern erzielt. Um eine
giinstigere Tagesbeleuchtung zu erhalten, wurden auf den
Hallen und iiber den Durchfahrten zu beiden Seiten der
Grossvieh-Halle Oberlichter hergestellt und die Giebelseiten
der Laternen verglast. Simmtliche Fussboden sind aus
Zementbeton mit einem diinnen Aufstrich von Zementmortel
dartiber hergestellt.  Die Wiinde, welche einfach gefugt
wurden, sind diberall bis zu 5 m Hohe mit Oelfarbe ge-
strichen, dariiber hinaus sind sic mit Leimfarbe abgefirbt.
Der Oelfarbeanstrich hat sich nicht gut bewiihrt, sondern
zeigt zum Kummer des Schlachthaus-Inspektors unvertilg-
bare Schmutzflecke. Hydranten befinden sich je einer
in jeder der 3 Hallen. Der Zementbeton des Fussbodens
ist nicht gut zu reinigen; die tiefen Rinnen im Schlacht-
hause fiir Grossvieh, durch welche die Kaldaunenwagen
fahren miissen, das schwache Gefille in den Rinnen, sowol
in den Schlachthiusern, als auch aul der Fahrbahn der
Durchfahrten sind, trotz der sonst vorziiglichen Anordnungen
und Ausfiihrungen im Bau, zu tadeln.

Die Grosspieh-Halle ist vorlinfig so eingerichtet, dass
gleichzeitig 28 Schlachtungen stattfinden konnen. Es sind
dementsprechend jetzt 28 Aufzugs-Vorrichtungen und ebenso
viele Schlachtringe angebracht. Ohne einer Vergrosserung
des Gebiudes zu bediirfen, konnen noch weitere 106 Schlacht-
winden aufgestellt werden. Die Aufzugswinden haben
einen sehr langsamen Gang, die Rollen und das Haken-
werk der Winden und Krummhélzer hat mehrfach zu Be-
schwerden Veranlassung gegeben.

Die Aleinwvieh-Halle, welche, wie die beiden anderen,
von vorn bis hinten durchlaufenden Mittelgang erhalten
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hat, ist durch die zum Aufhiingen der geschlachteten
Thiere notwendigen Hakeneisen in 12 Abtheilungen fiir je
4 Schlachtpliitze getheilt.  Auf jedem Schlachtplaize ist ein
Schragen aufgestellt, aufl welchem das Todten, Ausnehmen
und Enthiuten des Kleinviehes vorgenommen wird.

Die Sehweine-Schlachthalle ist durch eine Mittelwand
in 2 verschieden grosse Riume getheilt, von denen der
vordere ausschliesslich zum Abbriihen und Enthaaren der
in den Abstechbuchten getodteten Thiere, der hintere
grossere aber zur weiteren Behandlung derselben bestimmt
ist. Der Brithraum ist gross genug fiir die Aufstellung
von 4 grosseren Briihbottichen; doch hat man vorliufig
nur 2 solche plazirt, da durch diese dem Bediirfniss augen-
blicklich vollstindig entsprochen wird. An den Séulen,
welche zur Unterstitzung der Dachkonstruktion dienen,
sind Drehkrahne mit verschiebbaren Differential - Flaschen-
ziigen angebracht; mittelst dieser sollen besonders schwere
Schweine aus dem Briihbottiche heraus und auf die fahr-
baren Schlachtbicke geschafft werden. Die Brithbottiche
sind aus Iisen mit doppeltem Boden und eben solchem
Mantel versehen. Aus dem im Wasserthurm aufgestellten
Warmwasser-Reservoir  wird direkt warmes Wasser von
ca, 40" C. entnommen und der Briithbottich mittelst Dampfes,
welcher in den zwischen den beiden Minteln und Boden
befindlichen hohlen Raum eingelassen wird, geheizt, so
dass nach Belichen die Temperatur des Brithwassers regu-
lirt oder gleichmiissig erhalten werden kann. Mittelst eines
im Boden befindlichen Ventils kann das schmutzige Briih-
wasser abgelassen werden. — In der eigentlichen Schweine-

- Schlachthalle sind wieder, wie in der Kleinvieh-Schlachthalle,

Rechen zum Aufhiingen der Thiere angebracht und so
8 Abtheilungen geschaffen, in deren je einer ein grosser
Schlachttisch aufgestellt ist. Damit auch schwere Thiere
mit Leichtigkeit aufgehiingt werden kénnen, hat man probe-
weise {iber den Rechen der beiden vorderen Abtheilungen
eine auf Eisenschienen laufende Katze mit Differential-
Flaschenzug  konstruirt, = An den Wiinden befinden sich
tiberall Klapptische, auf denen die Fleischer das Zerlegen
und Reinigen kleinerer Fleischtheile vornehmen konnen.
Osthoff, Schlachthife und Viehmiirkte der Neuzeit. 12
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Die Aaldaunenwwischen sind niedriger als die Hallen.
Sie haben eine vorziiglich bequeme Lage erhalten, da sie
einerseits in unmittelbarer Nihe der Schlachtriivme, und
andererseits dicht an den Durchfahrten, nach dem Diinger-
hof hin, disponirt sind. An den Winden sind Spiiltroge
aus Zement mit dahinter liegenden Rinnen angebracht.
Diese Abflussrinnen sind jedoch nicht sehr praktisch; da
dieselben behufs Reinigung schwer zu erreichen sind, sind
sie in der Regel schmutzig. In der linksseitigen Kaldaunen-
wiische ist nur Kaltwasserleitung vorgesehen, und zwar ist
fiir je 2 Becken 1 Hahn mit angeschraubtem Gummischlauch
bestimmt; heisses Wasser kann hier nur in einem beson-
deren Briihkessel mit direkter Fenerung hergestellt werden.
Die Troge der Kaldaunenwische fiir Schweine dagegen
konnen zugleich mit kaltem und heissem Wasser direkt
versorgt werden. Zwischen den einzelnen Trogen befinden
sich kleine Tischchen, welche zum Herausnehmen einge-
richtet sind; auf ihnen konnen die Fleischer die Kutteln
bequem behandeln; die groberen Arbeiten  werden aufl
den grossen Tischen in der Mitte des Raumes besorgt.

Die Aufbewahrungsrdume fiir frisches Fleisch sind, da
sie in den Schlachthiiusern anderer Stidte wenig benutzt
werden, hier nur in geringen Dimensionen angelegt und
mit mehreren Reihén von Rechen, die von eisernen Pilaren
getragen werden, versehen.  Diese Riume werden hier
viel benutzt und diirften sich bald als zu klein erweisen.

Die vorhandene grosse flache Diingergrube mit Sand-
steinwandungen und Zementboden ist nur provisorisch an-
gelegt, spiter sollen 2 ausgemauerte Gruben hergestellt
werden, in welche auf beweglicher Briicke ein besonders
konstruirter, eiserner Diingerwagen versenkt wird, welcher,
wenn gefillt, sammt der Briicke mittelst eines Windewerks
auf Terrainhohe gehoben und abgefahren wird.

Fiir die ganze Schlachthof-Anlage sollte urspringlich
die stidtische Wasserledfung das notwendige Wasser liefern;
nur als Reserven sollten im Wasserthurm ecinige grossere
Bottiche, welche mit Brunnenwasser gespeist werden kdnnen,
aufgestellt werden. Demgemiiss wurden in den beiden
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oberen Geschossen des Wasserthurms 2 grosse Kaltwasser-
Reservoire und ecin  kleineres Warmwasser-Reservoir auf-
gestellt, welche zusammen etwa 64 cbm fassen, nach den
neuesten Erfahrungen etwa die Hilfte des Tagesbedarfs.
Zu ebener Erde ist im Wasserthurm ausser den beiden
Dampfkesseln eine gpferdige Dampfpumpe aufgestellt, welche
das Wasser aus einem Brunnen von 2,5 m lichter Weite
und einer durchschnittlichen Wassertiefe von 5 m in die
Reservoirs fordert; mit ihr ist man im Stande, im Laufe
eines Tages die Bottiche zweimal zu fiillen.  Die Reservoirs
stehen mit der ganzen Kaltwasserleitung in Verbindung,
so dass man, nach Absperrung zweier Schieber, die ganze
Anlage mit Brunnenwasser speisen kann. Der Ersparniss
halber verzichtet man schon jetzt aufl die Benutzung der
stiidtischen Wasserleitung., Die Dampfkessel liefern den
Dampfl zur Erwirmung der Briihbottiche, zur Erwirmung
des Wassers im Warmwasser- Reservoir und zum Betriebe
der Pumpe.

Die Stallungen sind so vertheilt, dass in dem grosseren
Stallgebiiude auf der linken Seite des Hofes das Gross-
und Kleinvieh, sowie die Pferde, welche die Fleischer zum
Transport des Schlachtviehes brauchen, untergebracht werden.
Ein Futterboden ist nur iber dem mittleren Drittel des
Gebiudes angeordnet.  Das grosse Stallgebiude enthiilt
noch einige Riume, in denen die Fleischergesellen Kleidungs-
stiicke und Geriite unterbringen und sich reinigen konnen,
ferner Riume zur Aufbewahrung von IHiuten und Blut.
Auf der rechten Seite des Hauses befinden sich der Schweine-
stall, offene Schweinebuchten, sowie ein Krankenstall mit
" besonderem Schlachtraum fiir krankes Vieh.

Das ganze Etablissement ist mit einer hohen massiven
Linfriedigungsmauer umgeben.

. Die Abwdsserung des Schlachthofes erfolgt durch
ein Thonrohrsiel nach der wilden Gera zu. Das Siel-
netz des Hofes hat eine kontinuirliche Spiilung erhalten
dadurch, dass man einen der alten in Erfurt so zahlreichen
Kaniile, welcher von der Hirschlache abzweigt, durch ein
Thonrohrsiel ersetzte, und von letzterem eine eiserne Ab-

zweigung  unter dem Kriimpfer- Wallgraben  diickerartig
i
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hinweg in den ersten Revisionsbrunnen des Sielnetzes
leitete.

Die Gesammitosten der Schlachthof-Anlage belaufen
sich exkl. Grunderwerb auf rot. 340 000 Mk.

Xl Der Schlachthof und Viehmarkt in Mannheim (51 ooo Einwohner)*).

Der Schlachthof und der Viehmarkt sind riumlich von
ecinander getrennt. Ersterer liegt im Nordosten der Stadt,
am Neckar, letzterer 10 Minuten davon, im Stidosten der-
selben.

Der Viehmarki besitzt ein geriumiges Terrain, auf
welchem sehr primitive Baracken zum Einstellen des Viehes
stehen.

Es wurden aul den Markt gebracht:

im Jahre 1877: im Jahre 18709: und daraus gelist

3 184 Stiick Ochsen 2 687 Stiick Ochsen == [ 326 500 Mk.
13152 o, Schmalvieh .| 16 g40 ,, Schmalvich = 4 044 286 ,,
1737 4 Milchvieh 2255 ,, Milchvich = 640320 ,,
6161 , Kilber 8 976 ,, Kiilber = 320174
11773 4 Schweine 15 819 ,, Schweine == 1096251 ,,
206 ,, Hammel 274 , Hammel = 7 700
1416 ., Plerde 1682 ,, Plerde w523 600 4y

37 629 Stiick Thiere, 48 633 Stiick Thicre = 7067 841 Mk,

Nach dem Jahresberichte des Bezirksarates Fuchs vom
Jahre 1877 machen sich folgende Mingel in der Ein-
richtung des Marktes sehr fithlbar:

a) Iis fehlt ein Schienengeleis in Verbindung mit den
Bahnhofs-Anlagen, und es ist in Folge dessen das Ein-
und Ausladen des Viehes, welches zum grossten Theile
per Bahn ankommt, sehr erschwert.

b) Da das Vieh grosstentheils bei Nacht ankommt,
und das Wartepersonal bei dem Vieh bleiben muss, so
wiire ein Logirhaus am Viehmarkt dringend notwendig.
Da ein. solches fehlt, so sind die Wirter gendtigt, in den

*) Reisebericht der Kommission zur Besichtigung von Schlacht-
hiinsern, Wiesbaden, 1879, S, 15. — Jahresbericht des Bezirks-
Thierarztes Fuchs fir 1870,
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Stillen oder in verbotener Weise auf den Futterboden zu
tibernachten.

c) Die Fiitterung in den gegenwiirtigen Baracken ist
eine sehr umstindliche und wiirde sich in reguliren
Stallungen mit durchlaufenden Krippen und reguliirem
Wasserzufluss giinstiger gestalten,

d) Bei der primitiven Einrichtung der Anlage ist eine
leichte, rasche und sichere Durchfiihrung einer griind-
lichen Desinfektion ohne viel Zeitaufwand und ohne zu
grosse Kosten nicht moglich. Im Herbst 1877 hat z B.
die Desinfektion des Marktes, trotzdem nur Rinderpest-
Verdacht ausgesprochen war, ecinen Aufwand von ca.
40 000 Mk. verursacht,

¢) Bei eintretendem Hochwasser liegt die Gefahr der
Ueberschwemmung des Marktes vor.

Aus diesen Grinden wird beabsichtigt, den Viehmarkt
zu verlegen und mit einer neu auszufiihrenden Schlachthof-
Anlage in direkte Verbindung zu bringen.

Das Sehlachihaus dient nur zum Schlachten des Gross-
viches, da das Kleinviech und die Schweine in den Be-
hausungen der Metzger geschlachtet werden.  Die ganze
Schlachthaus-Anlage ist im Wesentlichen in einem einzigen
Bau untergebracht. Im Souterrain sind die Stallungen und
Riume zum Salzen und zur Aufbewahrung von Hiuten;
das Hauptgeschoss bildet die Schlachthalle, {iber deren
mittlerem ‘Theil noch ein Geschoss fiir Dienst-Wolmungen
erbaut ist. Die Schlachthalle ist 67,5 m lang, 11,1 m tief,
hat ihren Haupteingang in der dem Neckar zugekehrten
Langseite; einen 3,4 m breiten Lingsgang in der Mitte,
an dessen beiden Seiten in 4,5 m Entfernung von einander
eiserne Siulen stehen, welche die Gewdlbe tragen. Die

Siulen bilden an der ecinen Seite 13, an der anderen 15,

zusammen 28 Schlacht-Abtheilungen von 4,5 m Breite und
435 m Tiefe, deren jede 2 Schlachtaufziige, zusammen
also 50 Stiick enthalten. Die Aufzugs-Vorrichtung besteht
aus einem Schneckenrad mit Trommel, die ein Seil bewegt.
Der Fussboden besteht aus Sandsteinplatten, welche unter
cinander in der Stossfuge durch Zementdiibel verbunden
sind und Ringe zum Anbinden der Schlachtthiere enthalten.
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In jeder Abtheilung befindet sich eine Rinne von 14 cm
Breite am oberen, und 7 cm Breite am unteren Inde
und durchschnittlich von 4 em Tiefe, in welche das
Thier mit dem Riickgrat hineingelegt und so aufl dem
Riicken liegend weiter verarbeitet wird, Zur Reinigung
der Eingeweide sind an den beiden Enden der Halle
2 Tische aufgestellt. Die Entleerung der Wampen erfolgt
der Mittelachse des Gebiudes, an der der Stadt zuge-

kehrten Langseite, durch eine im Fussboden angebrachte
Oecfinung, durch welche der Wampendiinger in eine im
Souterrain befindliche Grube fillt, die von aussen geleert
werden kann. Die Ventilation der Halle geschieht durch
die Fenster. Das benotigte Wasser wird durch eine in
einem besonderen Gebiiude aufgestellte 2pferdige Dampf-
maschine in 2 Bottiche von je 9,15 cbm getrieben.

In den Stillen sind steinerne Krippen aul gemauerten
Pfeilern gelagert. i

Das Schlachthaus wird durch 2 Aufseher und 2 Knechte
verwaltet,

1) Sehlacht- und Fleischbeschau-Gebiihren fir das im
Schlachthause geschlachtete Vieh:

a) fiir einen Ochsen . . ; ST B OV

b) ,, eine IKuh, cmRm:l:::lvl einen ]‘.ll!l"ll_]l 130y

¢) ,, ein Kalb, einen Hammel, eine Ziege je 0,12,

2) Beschau-Gebithr fir das in den Schlichtereien
in der Stadt geschlachtete Vieh:

a) fiir ein Kalb, ecinen Hammel ecine Ziege

odey sin Schwein je . . . & 1. D12t M,
BiEmnem P evd sypctie oy, S .10 Y
¢} 4, jede mikroskopische UIHL!HIIL]IIIII" . 0,40

3) Beschau-Gebiihr fiir das von auswiirts einge-
fiihrte Fleisch:
a) fiir das Viertel eines Ochsen, ciner Kub,
eines Rindes, ecines Farren und eines
Bfayd e aitiS i L R e Qe O M c
b) ,, das Viertel eines . Kalbes, eines
Schweines, einer Ziege und eines
T o L e e R O T (BT
Die Gebiihren 1a, b, ¢ und 3a und b werden von
dem Schlachthaus-Verwalter erhoben.
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Die Gebiithren 2a werden von der Stadtkasse, die
Gebiithren 2b und ¢ von dem Fleischbeschauer erhoben.
Im Jahre 1879 wurden im Schlachthause geschlachtet
und der Beschau unterworfen:
2121 Ochsen,
3015 Rinder,
276 Farren,
1151 Kiihe,
1691 Kilber,
277 Hammel,
72 Ziegen,
8603 Stiick.

Der Fleischkonsum in Mannheim stellte sich im Jahre
1879 folgendermaassen;

2 121 Ochsen i 370 kg = 742 350 kg
3115 Rinder A 200 ,, = 623000 ,
275 Farren a 350 4, = a6 boo
1151 Kiihe A 220/ 5 s=larRaene
15 410 Schweine & 60 ,, = 924600 ,,
g 520 Kiilber doo2g L = 28R0aG )
1245 Hammel A 22 4, = 27 390
72 Ziegen A e 1080 ,
: von auswiirts eingebrachtes

I'leisch 263336
3188 016 kg

bei rund 51000 Einwohnern 62,5 kg pro Kopf und Jahr.

XIl. Der Schlachthof in Basel (52 0oo Einwohner)*).
(Figur 65.)

Der Schlachthof in Basel wurde von der Stadt erbaut

“und Anfang 1870 dem Verkehr iibergeben. Es liegt unter-

halb der Stadt, im Siidwesten derselben, am Rheinufer,
Eine Abzweigung der Elsiisser Strasse fiihrt zum Schlacht-
hof, nachdem dieselbe vorher ein von der Stadt bereits
dngekauftes, zum Viehhof bestimmtes Areal durchschnitten
hat, * Der Schlachthof ist von einer Mauer umgeben und
hat die Gestalt cines unregelmiissigen Vierecks.

* Reisebericht  der Deputation  zur Besichtigung  auswiirtiger
Enchl;u:lﬂh:‘iuscr und Viehmiirkte, Miinchen, 1873, — Aiseh, Bericht
ither Schlachthiiuser und Viehmiirkte, Berlin, 1860.
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Figur 63. Schlachthaus zu Basel.
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An der Umfassungsmauer liegen stdlich, und zwar
rechts vom Eingange, zuniichst eine Waage, dann das
Verwaltungs-Gebiude, in welchem die Bureaux des Ver-
walters und seines Adjunkten, dariiber deren Wohnungen
sich befinden. Daran schliessen sich das Wasser-Reservoir,
ostlich die Stallgebiiude fiir Pferde, Grossvieh, Kilber und
Schafe, nordlich das Kuttelhaus, der Kilberstich, das Metzger-
zimmer, die Schweine-Schlichterei und der Schweine-
Warteraum, dann ein freier Hofraum und an den daran-
stossenden Theil der westlichen Umfassung die Schweine-
Stallungen,

In der Mitte des Schlachthofes stehen die Schlachi-
hduser fiir Grossvieh, 3 Langbauten von je 50 m Linge
und 1o m Tiefe, von denen die beiden Ostlichen je
10 Schlachtkammern von 4,5 m auf 7,5 m Weite, das
westliche Gebiiude 20 Kammern von je 4,5 m auf 5 m
Weite besitzen. Der Mittelgang hat eine Breite von 2,5 m
Die Entfernung der Langbauten von einander betrigt 10 m.
Die Diicher stehen nur 2 m iiber die Umfassungsmauern
vor. Der Boden der Schlachtkammern besteht aus Zement
und ist glatt. Das Gefille ist nach der Mitte angeordnet,
wo eine mit Eisengitter und Wasserverschluss versehene
Oeffnung zur Aufnahme des Abflusswassers vorhanden ist.
Im Boden sind ferner 2 Eisenringe, zum Niederhalten der
Thiere, in grossen Steinwiirfeln eingelassen, angebracht,
Die Zellen haben eine Hohe von 4,7 m, eine holzerne
Decke, Wiinde von Haustein bis zur Hohe von 0,7 m, von
da ab von glattgeputztem grau angestrichenen Zement,
grosse Doppelthiiren, iiber letzteren und in der entgegen-
gesetzten Wand eiserne und aufklappbare Fenster. Die
unteren Fiillungen der Doppelthiiren sind von Eisen und
kénnen nach Belieben in die Hohe gezogen und nieder-
gelassen werden.  Ventilationslocher sind unten und oben
in den Wiinden angebracht. Die Seitenwiinde der Zellen
sind nur bis zur Hohe von 3,5 m gemauert, von da bis
zur Decke durch Lisengitter mit grossen Maschen ersetzt.
An den Seitenwiinden befinden sich in einer Entfernung
von 0,30 m von der Wand eiserne Rahmen mit 0,30 m
von einander abstehenden Haken. Zum. Aufzichen der
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Thiere befindet sich an der Riickwand in der Hohe von
etwa 1,0 m ecin kombinirtes (doppeltes) Tricbwerk mit
2 Seilen, welche nach dem Mittelbalken der Decke fiihren.
Das eine dieser Triebwerke dient zum Emporzichen des
Thieres, zu welchem Zwecke das vom Mittelbalken herab-
hiingende Seil den Aufzugsbalken (mit Vorsteckern) in der
Mitte fasst und vermoge zweier von den Seitentrammen
herabhiingenden, mit 4 in verschiedener Hohe von dem-
selben vorspringenden Haken versehenen eisernen Bindern
das Aufziehen des Thieres in 4 verschiedene Hohenlagen
gestattet, indem der Aufzugsbalken nach Belieben auf je
2 solche parallele Haken in Ruhe gesetzt werden kann.
Die erste Abstufung ist etwa 2,6 m vom Boden, jede
weitere um etwa o,4 m hoher. Mittelst des zweiten Trieb-
werkes kann das Thier vom Eingange in den Hintergrund
der Zelle geschoben werden, so dass in jeder grosseren
Zelle gleichzeitig 4 Stiick Grossvieh, in den kleineren jedoch
nur 2 Stiick hiingen konnen. In der Zellenecke links vom
Eingange befindet sich ein aufschlagbarer, viereckiger
holzerner Tisch von ungefihr 0,87 m Linge und Breite,
in der Ecke, an der Rickwand rechts, ein Hahn fiir
fliessendes Wasser. Aussen an den Wiinden, unter dem
vorspringenden Dach befinden sich Ringe zum Anhiingen
der Thiere.

Die Schlachthalle fiir Kleinwvieh besitzt 17 m Linge
und 11,5 m DBreite. An der Vorderwand befinden sich
2 Eingangsthiiren, zwischen denen ein steinerner Wasser-
grand mit laufendem Wasser aufgestellt ist; an der Riick-
wand, zwischen den 4 gekuppelten Fenstern, Utensilien-
kistchen; unter denselben ein fortlaufender holzerner Tisch
von 0,87 m Tiefe. An den Seitenwiinden, etwa 0,5 m
von demselben entfernt, sind eiserne Rahmen angebracht.
'3 Paar solcher Rahmen, in die Riickwand eingelassen,
nach vorne auf ‘Trigern ruhend und im Bogen paarweise
verbunden, mit Querrahmen, durchziehen auch den Mittel-
raum, in welchem viele holzerne Schragen stehen.

Das Schweine-Sehlachthaus hat dieselbe Grosse wie
das Schlachthaus fiir Kleinvieh. An der Vorderwand steht
zwischen den beiden Eingangsthiren ein Wassergrand mit
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fliessendem Wasser, und an der Rickwand ein langer
hélzerner Tisch. Parallel der Riickwand stehen, auf eisernen,
Siulen ruhend, 2 eiserne Rahmen mit 0,3 m von einander
entfernt sitzenden Nigeln. Der erste Rahmen ist 2 m
von dgr Riickwand, der zweite 1,33 m von dem ersten
entfernt. Ein kupferner Briihkessel von 2 m Linge, 1,1 m
Breite und 0,8 m Tiefe befindet sich an der linken Seiten-
wand und davor ein Krahn. An der rechten Seitenwand
stehen 2 kleinere Kessel von 0,95 m oberem Durchmesser
und 0,6 m Tiefe zum Sieden und Zubereiten warmen
Wassers. Zwischen den Kesseln stehen quer durch die
Halle 2 lange holzerne Tische von 4 m Linge, 1,2 m Breite
und 0,7 m Hohe zum Enthaaren der Schweine. Der Fuss-
boden besteht aus Zement und vertieft sich nach der
Mitte zu der Abflussofinung. Die Fenster drehen sich um
eine Mittelachse. In der Halle ist das Dach zu sechen,
welches eine Laterne mit nach innen zu offnenden Fenstern
trigt. — Zur linken Seite der Schweine-Schlachthalle,
von den Schweinestiillen durch einen geriumigen Hof ge-
trennt, befindet sich eine Vorhalle, Halboctogon, mit Zu-
gingen sowol vom Schweinehof her als in die Schweine-
Schlachthalle, mit Zement gepflastert, Schweine-Wartesaal
genannt; eine starke Eisenstange liuft, 0,45 m vom Boden,
an den Winden zum Anhiingen der Schweine; an einer
Wand steht ein niedriger steinerner Trog mit laufendem
Wasser. An der der Schweinchalle zugekehrten Wand be-
findet sich die Feunerungs-Vorrichtung fiir den Briihkessel.
— Schweine-Schlachthaus, Warteraum, Hof und Stallung
bilden ein zusammenhiingendes Ganze mit Gitterabschluss
gegentiber den tibrigen Riumlichkeiten,

Die Kaldaunenwdsche. Die Reinigung der Eingeweide
besorgt der von der Innung mit Genehmigung der Stadt
angestellte Kuttler.,  Die Kuttlerei, ein geriumiges Lokal
mit Agphaltboden, Hingewerk und sichtbarem Plattendach,
enthilt an der Seitenwand links einen grossen, 1,3 m
langen, 0, m breiten, 0,8 m tiefen Kessel, und 2 kleinere
Kessel von 0,0 m oberem Durchmesser und 0,06 m Tiefe,
an der Rickwand zuniichst 0 rechteckige Wasserbehilter,
I,75 m lang, 1,16 breit und 0,87 m tief, fir kaltes
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Wasser, welches aus Hihnen in dieselben einliuft, sodann
teinen fortlaufenden holzernen Tisch, der noch bis zur
Hilfte der rechten Seitenwand sich fortsetzt. Die Mitte
des Raumes nimmt ein grosser holzerner Tisch ein, nicht
gerippt, indem man zur Reinigung der Migen  Eisen-
scharren benutzt,

Die Diingergruben fir Stallmist und ngc-wutit--]nh'i.lr.
sind getrennt, was schr zweckmiissig ist, jedoch nahe an
einander liegend, versenkt, wasserdicht und bedeckt, und
miissen jeden zweiten Tag geleert werden. Die Diinger-
grube fiir den Wampenmist ist schrig angelegt, mit Wasser-
ablauf in die Kanile.

Unter dem Schweine-Schlachthause befindet sich ein
zum Fleischaufhiingen eingerichteter, vielbenutzter Aeller,
gewolbt, mit Ziegeln gepflastert, mit Drahtgitter statt
Thiiren. — Der vorhandene Ziskeller ist unpraktisch gelegt
und wird daher wenig benutzt.

Die Stallungen. Fir Grossvieh sind 2 Stallungen fiir
je 20 Stiick erbaut und mit Holzbarren, Holzraufen und
ciner Vorrichtung zum unmittelbaren Herablassen des
Heues von dem dariiber befindlichen Futterboden versehen,
auf welchen man vom Stall aus mittelst Steigbaumes ge-
langt. Das Vieh kommt 24 Stunden vor der Schlachtung
in den besonderen IHungerstall, in welchem sich keine
Futter-Vorrichtungen befinden. — Die verhiiltnissmiissig
kleinen Stallriume fiir Kilber sind mit  herumlaufender
Eisenstange zum Anhiingen, diejenigen fiir die Schafe mit
flachen Barren und mit Raufe versehen, — Die Schweinestiille
befinden sich in 2 fast parallelen Reihen in der Nihe des
Schweine -Schlachthauses.  Seiten- und Riickwiinde dieser

Stille sind gemauert, ca. 2 m hoch. Die Vorderwand
enthiillt eine schmale Eintriebsthiir, sodann eine Oeflnung
zum Fiittern in Steinbarren, dartiber Holzfiillung mit einem
schmalen Thiirchen zum Hineinsehen. Die Decke der
Schweinestiille ist von Holz mit sichtbaren Balken. Ueber
das Asphalt-Trottoir springt das Dach ca. 1 m vor. Die
Stiille sind 2 m breit und 2,5 m tiéf. An denselben ist
cine Kiiche zum Kochen des Schweinefutters angebaut. —
Der Pferdestall enthiilt 4 Stinde mit Latirbiumen.
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Das benotigte Ferbrauchswwasser wird der stidtischen
Wasserleitung entnommen,

Die Aanalisation ist sehr rationell. Der Hauptkanal,
von Zement, eiformig, mit 5" Gefill, fihrt direkt in den
Rhein, und zwar in 2 Miindungen, einer hoheren und einer
tieferen, je nach dem Wasserstande des IFlusses. In diesen
Hauptkanal miinden Seitenkanile aus den Zellen und
Schlachtriiumen, sowie aus den Stallungen. Von dem
Reservoir aus kann jeder Zweig der Kanalisirung speziell
stark bespilt werden.

Die Bawukosten betrugen, inkl. des im Jahre 1877 er-
bauten dritten Schlachthauses fiir Grossvieh, 3480 coo Mk.

Verwaltung. An der Spitze derselben steht als
Verwalter ein Thierarzt, dem ein Empiriker als Adjunkt
und ein Schlachthaus-Knecht beigegeben sind, Der Adjunkt
ist Stellvertreter des Verwalters und besorgt die Waag-
geschiifte, der Schlachthaus-Knecht die Geschiifte des
Portiers, die Reinigung der Hofe und die Fiitterung. -—
Die Beschau wird an den lebenden und geschlachteten
Thieren vorgenommen. Fleisch darf von Grossvieh nur in
Vierteln, von Kleinviech nur in Hilften eingebracht und
muss behufs der Beschau ins Schlachthaus gebracht und
nach vollzogener Beschau abgestempelt werden.

Gebiihren.:

Die Schlachtgebiihr inkl. Beschau betrigt:

fir rroBsyieli s RReR S e e i i M el nvol Bicle
ol el e R S L A s S A R )
e S R S A U o Tl ) e s ey %
At h {3 T S M o A " "
AU A L1 L (O R 0,08 a "

Die Wiigegebiihr betrigt:
fliy (xxogaviel SiEEAEEEIL s i 0 40 Mis S pros Bitticls
S e vi€l A N R A s L B R 2 o
An Stallgeld wird erhoben:
fiir Grossvieh. . . . 0,24 Mk. pro Stick und Tag
] sinata s Ol e R e s M i
TFiir das Brithen der Schweine erhiilt der von der
Innung angestellte Briihmeister 0,32 Mk. pro Stiick und
dic Borsten.
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Der von der Innung angestellte Kuttler erhiilt fiir das
Reinigen der Eingeweide 0,64 Mk. pro Thier und die
Klauen.

I's wurden im Schlachthause geschlachtet®)

in den Jahren 18706: 1877: 1878: 1879
Ochsen . Stiick 4323 4277 3958 4061
Farren . . . i3 1348 1260 1188 1073
fnlie s s et b0 1170 1049 1220
Rinder. . . o 1103 G4 522 560
Schweine . . % 72326 7271 7253 7451
ISRIDET I, a0 Bor2 8113 7560 8024
Sohafe o ke 3058 2790 2418
Ziggen v L s i 17 21§ 08 38

Die Einnahmen im Jahre 1877 betrugen:®)
Mk.

Schlachtgebiihren:

Grossvieh . 7371 Stiick & 2,40 Mk,

Schweine . 72910 40,56 ;0 ==
Kilber . . 8115 b RUCEDY oy E=
Schafe . 3058 il AR e
Zicgen 215 i 0,08 ==
Schlachtgeb. f. 'IIL‘{:])I"I.lhll.'H ]‘lu%h ==

i 5 Privat-Schlachtungen ==

Gebiiliven fiir Einstellung des in den Stallungen
untergebrachten Viehes

N aDEpRlvIlren. R
Futtergeld . . . . ; ;

Davon ab: l'mk.mh_ von ]im ||ml J{h_n:.
Erlios fiir Diinger ete. . .

Entschiidigung fiir die durch lht J\ll;_‘(_ﬁll'”lLll
der Anstalt besorgte Reinigung der Ix.-,ullu,r-
metzgerei . . . .

Bestandzinsen fir VumlLllmL uleuu Zum
Schlachthaus gehorvender Lokalitiiten:

R 0T e o e e B RN B Sy e
) S L B R T R Sy
LA U P e ey eI S e e
Impflokalien , . S

Wohnung an der Jln,.w,u ‘-au.me ¢
Eingegangene Ordnungsbussen . .

) Verwaltungsberichte  des

1877, 1878 und 1879,

17 690,40
4 071,70
4 544,40

078,506
17,20

2 0060,12
310,00

6 501,04
_2924,10

192,00
108,00
480,00
400,00
192,00

Sa.

Sanitiits - Departements

der

20 681,44

442,16
2 774:04
3 660,04
538,32

270,72

1 372,00

46,40

38 792,02

Staudt



Die Awusgaben desselben Jahres betrugen:
M.
1) Verzinsung des Schlachthaus-Darlehns von
382 300,86 (ohne den Neubau) zu 4'4%0 . 10 248,04
2) Besoldungen und Lihne:
Schlachthaus -Verwalter  (ausser  [reier

Wohnung . e el S ] OB
AT RS T T e O s SR TR 00 00
B UTAlIEhae : B 1 320,00
Jahreslohn der hcui-,n I\.nu.thi-. LAY, 1 344,00
Reinigung der Kilbermetzgerei . . 270,72
Antheil am Gewinn fiir die lif_uluttclunﬂ 144,000 7278,72

3) Bureau-Ausgaben:

Heizung und Beleuchtung . . . . . 144,00

Buralien: . . . ALY e NN 277,34 710,93
4) Beschaffung des \\'..wt.rs o o o 333,24
5) Ankaul von Stroh in den Ht.]lllmgen Ea 1 460,88
7) Unterhaltung der Gebiude und Mobilien 3 080,74

Sa. 29 728,45
Einnahmen: 38 792,02 Mk.
Ausgaben: 29 728,55 ,,
Ueberschuss: 09 003,47 Mk.

XIl. Der Schlachthof in Kassel (58 ooo Einwohner)®).
(Figuren 66, 67, 68.) :

Der Schlachthof in Kassel, welcher im Spiitherbst 1880
begonnen wurde, vom Regierungs-Baumeister /. Werss
projektirt ist und von diesem ausgefiihrt wird, ist augen-
blicklich noch im Bau begrifien. An denselben soll sich
spiter ein Viehhof mit Geleisverbindung anschliessen.  Der

. Schlachthof enthiilt in seiner Mitte 3 mit der Giebelfront

nach Siiden gelegen, zu einander parallel laufende und
durch 1o m breite Strassen getrennte Schlachthiuser. Das
mittlere ist fiir Kleinvieh bestimmt, das ostliche, neben
dem noch ein gleich grosses Gebiude Platz hat, fiir
Schweine., Der westlich vom Schlachthause fiir Grossvieh
verbleibende dreieckige Hofraum ist von Stallungen fiir Gross-
vich umgeben; der dstlich von den Schlachthiiusern bleibende
Hof ist von der Stallung fiir Schweine und einem Maschinen-

*) Zeichnungen und Beschreibung verdankt der Verfasser dem
Regierungs-Baumeister £, Weiss in Kassel,
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haus eingefasst. An der Nordseite des Hofes liegen die
Kuttlerei sowie die Diingerstitten fiir Eingeweidediinger,
der tiglich abgefahren werden soll, wihrend der Stalldiinger
Monate lang ohne Gefahr lagern kann. Ganz in die west-
liche Hofecke gedringt liegt das mit Stallung verbundene
Schlachthaus fiir krankes Vieh.

Das Grundstiick fiir den Schlachthol hat eine Grosse
von 2 Ar und eine fast dreieckige Gestalt, welche in jeder
Weise praktisch ausgenutzt ist,

Das Verwallungs-Gebdude liegt rechts vom Eingange
zum Schlachthof, enthiilt:- unten die Bureaux, bestehend aus
dem Geschiiftszimmer fiir den den Schlachthof leitenden
Thierarzt, dem Kassenraum, einem Saal zur IFleischschau,
und oben in 2 Stockwerken die Wohnungen fiir den
Thierarzt sowie fliir einen Assistenten. Die 3 Haupt-
fronten des Gebiudes sind sonnig und hell gelegen, eine
Bedingung, welche speziell an den Fleischschau-Saal gestellt
wird. Von diesem Gebiude aus, besonders aber aus dem
nordwestlichen Iickzimmer desselben, ist eine bequeme
Uebersicht tiber das ganze Schlachthof-Terrain moglich.
Von hier aus wird der ganze durch den Haupteingang
gehende Verkehr itiberwacht, wird die Verwiegung des
Viehes auf der westlich vom Eingange gelegenen Centesimal-
waage, und das Thun und Treiben vor den Stillen und
den Schlachthiusern im Auge behalten, sowie die Steuer-
Kontrolle gehandhabt,

Fiir die Stellung der Sehlachtduser war es — in Riick-
sicht auf die bei anderen Schlachthiusern vielfach auf-
getretenen Uebelstinde — geboten, dieselben moglichst dem
Einflusse der direkten Sonnenstrablen zu entziehen, Dess-
halb wurde eine Richtung der Lingenachse der Gebiiude
von Siid nach Nord méglichst erstrebt, Wenn nun ‘auch
eine genaue Uebereinstimmung der Gebiudeachsen mit
der Richtung der Nordnadel sich nicht erzielen liess, so
ist doch unter Berticksichtigung der in den Schlachthiiusern
fiir Gross-und Kleinvieh durchgefiihrten Gewdlbe-Konstruktion
mit Sicherheit vorauszusehen, dass die Sommerhitze in diesen
Réiumen keinen belistigenden Einfluss auszuiiben im Stande
ist.  Als Vortheil der Parallelstellung der 3 Schlachthiuser
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ergibt sich auch der Umstand, dass die Ausgangsthiiren
derselben in allerniichster Niihe liegen. Da nun die Waagen
zum Verwiegen des zu versteuernden Fleisches im Innern
der Schlachthiiuser zuniichst der jedesmaligen Ausgangsthiir
aufgestellt werden sollen, so ist es maoglich, dass ein ein-
ziger Beamter die simmtlichen 3 Waagen bedienen kann.
Der Eingang der Schlachtthiere zum Schlachthaus findet
durch Thiiren in der Langseite der Gebiude statt; die
Thiiren zur Abholung des Fleisches liegen in simmtlichen
Gebiuden an der siidlichen Giebelfront. Durch diese
Disposition ist dem Gegenstrom der verschiedenen Thier-
gattungen mit den Fuhrwerken etc. vorgebeugt.

Das Schlachthaus fiir Grossvieh enthiilt einen Haupt-
raum zum Schlachten der Thiere und anschliessend eine
Kaldaunenwiische. Ausserdem ist noch ein nach Norden
gelegener Nebenraum, der als Kihlraum Verwendung finden
wird, abgetrennt. Das Gebiiude hat eine Liinge von 45,75 m
und eine Breite von 16,5 m. Die innere Linge des Schlacht-
raumes betriigt 34,25 m und die innere Weite 15,0 m.
Der Schlachtraum ist durch 2 Reihen von je 6 eisernen
Sdulen, welche 5,0 m auseinander stehen, in 3 Schiffe ge-
theilt, von denen das als Gang ausgebildete Mittelschiff
3,5 m Breite zwischen den Siiulenmitten besitzt, die beiden
Seitenschiffe, in welchen die Schlachtungen vorgenommen
werden, 5,75 m zwischen Wand und Siulenmitte aufweisen.
Die so entstehenden 14 Felder von beinahe quadratischer
srundform sollen zusammen 72 Aufzugs-Vorrichtungen er-
halten, von denen jedoch vorerst nur 50 ausgefithrt werden
sollen. Die Bréitscheite werden selbstthiitig sich regulirende.
Da die in Dentschland vielfach angewendeten Schnecken-
winden zwar eine grosse Sicherheit bieten, aber sehr langsam,
sowohl beim Hinaufziechen als beim Herablassen der ge-
schlachteten Ochsen, arbeiten, kommen in diesem Schlacht-
haus Winden mit Zahniibersetzung, Sicherheitskurbel
und Bremse, konstruirt von der Firma ZBeck & Henkel in
Kassel, zur Verwendung. Bei eciner stattgehabten Winden-
probe zeigte diese Konstruktion bei leichterer Handhabung
und vollkommener Sicherheit eine viermal grossere
Leistungsfihigkeit als die dblichen Schneckenwinden.
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Die Fenster besitzen eine Hohe von 3,5 m und beginnen
in 2,0 m Hoéhe tber dem Fussboden.
Die Decke des Schlachthanses wird von Kreuzgewdlben

1.¢50.

Figur 67. Schlachthof zu Kassel. Grossvieh-Schlachthaus.

gebildet, welche zum Theil auf den zwischen den Fenstern
gelegenen Wandpfeilern, zum Theil auf den 12 eisernen
Situlen ruhen. Die Hohe dieser Siulen betriigt 6,0 m, die
Pleilhohe der Gewdlbe 1,0 m. Zur Aufhebung des von

13"
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den Kreuzgewodlben auf die Umfangsmauern ausgeiibten
Horizontalschubes sind schmiedeeiserne Zuganker in Kimpfer-
hohe befestigt. Die Dachkonstruktion ruht auf einem 2,75 m
hohen Kniegeschoss, um einen Raum zum Aufhingen und
Trocknen der Hiute zu gewinnen. IEiserne Ringe zum
Anbinden der Thiere werden im Ifussboden befestigt, der
aus Thonfliesen mit Kreuzfuge hergestellt werden soll.
Die Wiinde sollen unten theils mit Tripolith geputzt und
dann mit Oelfarbenanstrich versehen werden, theils mit
leicht. zu reinigenden Platten bekleidet, in ihren oberen
Flichen aber im Rohbau hergestellt werden. Die Gewdlbe
werden in gelben Ziegeln ausgefiihrt, wie iiberhaupt im

Innern den hellen, freundlichen Farben der Vorzug gegeben

wird. Zum Zwecke der Ventilation sind fiir die eisernen
Fenster um horizontale Achsen drehbare Scheiben vor-
geschen, welche auf der Sonnenseite des Gebiiudes matt-
geschliffen sein werden. Zur Ventilation dienen ferner die
mit Drahtgitter versehenen Oeflnungen im Sockel, sowie
Dunstrohren im Scheitel der Gewdlbe.

Kaltes Wasser soll nicht allein durch Hihne an den
Wiinden zugefiihrt werden, sondern inmitten des Schlacht-
hauses kommt noch ein Hydrant zu liegen, um grosse
Wassermengen mit starkem Drucke zur Verfiigung zu haben.
Zwei Warmwasserhithne liefern ausserdem im  strengen
Winter warmes Wasser zum Beseitigen von Eis am Fuss-
boden. Zur Entwiisserung des Schlachthauses dienen 2
offene Rinnen aus sehr festem, feinkornigen Sandstein,
welche so flach sind, dass sie das bequeme Durchfahren
von Karren gestatten, und die, dem durchlaufenden Lingen-
gefille von 1 : 80 des Schlachthauses folgend, vor den
Siulenreihen und in der Wischerei vor den Trogen hin-
laufen. Am Ende des Gebiudes miinden diese flachen
Rinnen in einen mit Spiilklappen versehenen, 15 cm, spiter
25 cm weiten Rohrkanal. — Der hintere Raum des Ge-
biudes von ,88 m Linge und 9,36 m Breite im Lichten
bildet diec Kaldaunenwiische und ist aul eisernen Trigern
tiberwolbt, weil auch hier eine mittlere Temperatur wiinschens-
wert ist. = Die Wiische ist mit kaltem und warmem Wasser
versehen, enthilt an den Wiinden eichene Tische und
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steinerne Troge, welche dicht an der Wand stehen. Die
Abflussrinnen liegen, um ja alle Schmutzecken zu vermeiden,
vor den Trogen. Die Isolirung der Wasserleitungsrohren
soll mit Kieselguhr-Komposition vorgenommen werden.

Die Ausfiihrung des Gebiudes erfolgt in Ziegelrohbau
mit durchlaufenden Gesimsen aus gelben Thonsteinen. Die
Sockelmauern sind aussen aus Granitquadern, die Fenster-
briisstungen aus festem Sandstein, die Siulenpostamente
ebenfalls aus Granit.

Das Schlachthaus fiir Kleinvieh ist in der Hauptsache
dihnlich dem Schlachthause fiir Grossvieh, der Schlachtraum
aber 0,70 m niedriger. Die innere Einrichtung beschrinkt
sich auf eiserne Hakengestelle zum Aufhiingen der ge-
schlachteten Thiere, zwischen den Gestellen stehende
hélzerne Schragen und eine Reihe schmaler Tische, welche
sich der Wand entlang zichen.

Das Schlachthaus fiir Schweine wird, um dem Dunst
der Briihkessel bessern Abzug zu gewiihren, nicht gewolbt,
vielmehr mit offener eiserner Dachkonstruktion mit Ober-
lichten und demgemiss ohne Siulen konstruirt. An jeder
Schmalseite steht ein grosser, erhohter Briihkessel und vor
demselben ein feststehender Drehkrahn zum  Eintauchen
und Herausnchmen der Schweine. Nachdem der Dreh-
krahn das Schwein aul einen der beiden 'lische, welche
dem Briihkessel zunichst stehen, gelegt hat, wird das Thier
enthaart und, von der Kette eines Laufkrahns erfasst, mit
grosser Leichtigkeit die Halle entlang geschoben und an
passende IHaken der Hakengestelle aufgehiingt. Die Tische
stehen in 2 Reihen die Mitte des Gebiiudes entlang.
Zwischen den ‘Tischen und den Lingswiinden zieht sich
auf einer Reihe eiserner Siiulen eine hakentragende Schiene,
auf welcher jener Laufkrahn sich bewegt. Mittelst dieser

Vorrichtung ist ein einziger Mann im Stande, die schwersten

Schweine von den Tischen herunter zu nehmen und an
die Haken aufzuhingen.

Die Kaldaunenwdschen, von denen schon eine beim
Grossvich-Schlachthause besprochen ist, befinden sich je
cine hinter jedem Schlachthause. Es ist ein ganz be-
sonderer Wert aufl ihre Anlage gelegt, um die in den
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Schlachthiusern vieler Stidte bemerkbare grosse Unreinig-
keit im eigentlichen Schlachtraum zu beseitigen. Durch
unmittelbare Anfiigung einer Kaldaunenwische an jedes

Rl
H [ : 1
4:750.

Figur 08. Schlachthof zu Kassel. Schweine-Schlachthaus.

Schlachthaus ist es den Metzgern ermoglicht, bei jeder

Witterung, ohne einen Hof passiren zu brauchen, aul dem

kiirzesten Wege in die Kaldaunenwische zu gelangen,
Der Aeller, welcher durch in den Mauern zwischen
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Schlachtraum und Wischerei liegende Ventilationsrohre
ventilirt wird, ist nur unter der Kaldaunenwiische des
Grossvieh-Schlachthauses angeordnet. Wenn aucherfahrungs-
gemiiss in den Schlachthiusern anderer Stidte die dort
vorhandenen Keller wenig oder gar nicht benutzt werden,
weil eine Aufhiingung des Ileisches in luftigen Riumen
der in Kellern vorgezogen wird, so ist doch hier durch
Anlegung eines Kellerraums den in beschrinktem Maasse
etwa hervortretenden Wiinschen der Metzger Rechnung
getragen,

Ein zur Awffeler dienendes Gebiude, mit 4 Kesseln
ausgestattet, liegt an der nordlichen Grundstiicksgrenze
nahe den Wiischereien. (Das urspriinglich ebenfalls hierhin
projektirte Kesselhaus nebst Anbauten wurde auf Wunsch
des Nachbars, auf dessen Grundstiick Kunstgiirtnerei be-
trieben wird, von hier fort an seine jetzige Stelle verlegt.)

Die Stallungen fiir Grossvieh wund Kletnvieh sind in
ein einziges Gebiude zusammengelegt. Dasselbe ist jedoch
im Innern in 7 einzelne Abtheilungen getheilt, eine An-
ordnung, welche fiir Schlachthaus-Stallungen der Anordnung
eines einzigen langgestreckten Ganges vorgezogen wird in
Riicksicht auf die vielfachen Besitzer des in den Stallungen
stehenden Viehes. Die sonstige innere Einrichtung der
Stallungen mit Krippen, Raufen, Wasserhihnen iiber den
Krippen etc. ist die allgemein {ibliche, Die Stallungen fiir
Grossvieh werden gewdlbt, erhalten eineniiusseren Reinigungs-
gang auf der vom Hof abgewendeten Seite und sind mit
ihren Eingangsthiiren nach Norden gelegen. Der Futter-
boden, iiber den Stiillen gelegen, ist durch Brandmauern,
welche sich auf die mit Ventilationsrohren versehenen
Scheidemauern der darunter liegenden Stille aufsetzen,
gegen Feuersgefahr gesichert, die hier leicht auftreten kann.

Die Stallung fiir Schwerne ist ebenfalls in einfachster
Weise gehalten und im Innern derart eingerichtet, dass
von dem Mittelgang ab die in den einzelnen Abtheilungen
befindlichen Schweine mit Bequemlichkeit besichtigt werden
kénnen.

Die Diingergrube. Beide Stallgebiiude, sowol das fiir
Gross- und Kleinvieh als das fiir Schweine, sollen derart
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gereinigt werden, dass der Stalldiinger nach einem hinter
den Stallungen fiihrenden Gang und alsdann zur Dinger-
grube befordert wird, Der Hofraum vor den Stallungen
bleibt somit vor der Verunreinigung durch Dinger bewahrt.

Das Maschinenhaus hat den Zweck, fiir einen stets
gentigenden Vorrat von kaltem und heissem Wasser zu
sorgen und den jeweiligen Bedarf daran dem Schlachthause
fiir Schweine, als auch den Wiischereien und der Kuttlerei
zuzufithren. In der Nihe des Maschinenhauses soll ein
Brunnen gesenkt werden, aus welchem die Dampfpumpe
des Maschinenhauses Wasser in die eisernen, im ersten
Geschosse stehenden Reservoirs pumpt, sobald die Wasser-
leitung im Sommer nicht gentigende Wassermengen liefert.
Seitwiirts der Kesselmauerung ist eine eiserne Wendeltreppe,

‘welche zu den Reservoirs fihrt, aufgestellt, wihrend der

Raum auf der andern Seite der Kesselmauerung zum Lagern
von Kohlen ausersehen ist. Im Vordergrunde des Maschinen-
hauses befindet sich auf der rechts vom Eingange gelegenen
Seite die Dampfmaschine; auf der andern Seite sind eine
Anzahl Schleifsteine zum Schleifen der Schlachtgerite an-
geordnet, welche mittelst Transmission von der Maschine
aus getricben werden sollen. Durch diese konzentrirte
Lage des Kessels, der Maschine und der Schleifsteine ist
der Kesselheizer im Stande, den Kessel zu bedienen, die
Dampfmaschine zu {iberwachen und die Arbeit an den
Schleifsteinen zu verrichten. Zur geniigenden Erhellung
des gesammten Raumes sind zur Seite der Eingangsthore
gekuppelte Fenster angeordnet. — In Verbindung mit dem
Maschinenhaus, neben welchem der Kohlenlagerplatz sich
befindet, ist ein Raum angeordnet, welcher der Aufstellung
von Dampfhackklotzen dienen soll, sowie eine Kammer zur
Aufbewahrung des Blutes.

Auf dem ganzen Gebiete des Schlachthofes sind zur
Abfiihrung wvon Wasser, Blut etc. Rohrkanile angeordnet,
welche sowohl durch die Wasserleitung des Schlachthofes
als durch eine Zuleitung aus der benachbarten Mombach
mittels Spiilklappen gespiilt werden kénnen. An der Grenze
des Schlachthofes miinden diese Kaniile in einen Schlamm-
fang, in welchem sich alle doch noch etwa mitgefithrien
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kleinen Partikelchen ablagern, und erst aus diesem findet
durch Ueberlaufl der Eintritt des mit Blut vermischten, von
jedem festen Theilchen befreiten Wassers in den unter-
irdischen Kanal statt, der dasselbe spiiter unterhalb der
Stadt in die Fulda leitet.

XIV. Der Schlachthof in Disseldorf (80 700 Einwohner)*).
(Figur 60.)

Der Schlachthof ist in den Jahren 1874 und 1875
vom Stadtbaumeister Westhofen erbaut und Anfangs 1870
eroffnet worden. Derselbe liegt an der Nordseite der Stadt
in unmittelbarer Nithe derselben und des Rheins auf einem
Terrain von 83,18 Ar Fliche. Durch den in der Schiifer-
strasse, in der Achse der Briiderstrasse gelegenen Haupt-
eingang gelangt man auf einen 45 Ar grossen, gepflasterten
Hofraum, auf dem viermal in der Woche ein Viehmarkt
abgehalten wird, der mit gutem Kopfsteinpflaster verschen
ist und um den sich die Gebiude gruppiren. Zu beiden
Seiten des Eingangs liegen:

Die beiden Verwaltungsgebiude. Das nordliche ist
erst im Jahre 1878 gebaut und wird unten zu Bureaux
fiir den Gebiihrenerheber, das siidliche von 10,3 m Liinge
und 10,73 m Tiefe wird unten zu Bureaux fiir den Ver-
walter, alle beide werden oben als Wohnungen benutat.

In unmittelbarer Nihe befindet sich eine Cenlesimal-
waage zur Abwigung des lebenden Viehes.

An der stidlichen Seite des Hofes steht eine 7,0 m
tiefe und 20,5 m lange Remise zur Unterbringung der zum
Transport des Fleisches dienenden Karren nebst 2 Riumen
zur Aufbewahrung von Geriitschaften fiir die Metzgergesellen,

. sowie ein Stallgebiiude fiir Plerde und Schweine., Die Nord-

seite des Hofes wird eingenommen von dem Stallgebiinde
fiir Gross- und Kleinviech. Die Mitte und die Westseite des
Hofes sind durch die 3 Schlachthiuser und die Kaldaunen-

*) Bericht iiber die Verwaltung der Stadt Diisseldorf 1878/1870,
S. 8. — Reiseb<ns1:XMLFault xmlns:ns1="http://cxf.apache.org/bindings/xformat"><ns1:faultstring xmlns:ns1="http://cxf.apache.org/bindings/xformat">java.lang.OutOfMemoryError: Java heap space</ns1:faultstring></ns1:XMLFault>