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Wstep

Oddajemy czytelnikom nowe wydanie czasopisma Nauki Inzynierskie i Technolo-
gie 3. Zaprezentowane prace tematycznie stanowia przeglad najwazniejszych prac
badawczych realizowanych na Wydziale Inzynieryjno-Ekonomicznym, a takze po
raz pierwszy wynikow badan uzyskanych w trzech innych osrodkach naukowych
(Uniwersytet Ekonomiczny w Poznaniu, Uniwersytet Ekonomiczny w Krakowie
oraz Uniwersytet Przyrodniczy we Wroctawiu).

Propozycje tematow podporzadkowano specyfice zeszytow naukowych wypra-
cowanych przez poprzednich redaktoréw naukowych (dr hab. inz. Elzbiet¢ Balawe;j-
der-Kociotek, prof. UE, oraz dr. hab. inz. Zbigniewa Garncarka, prof. UE). Pewne
novum stanowia prace, ktore w sposob interdyscyplinarny tacza nauki inzynierskie
z funkcjonujacymi systemami zapewnienia jakosci i bezpieczenstwa zywnosci,
a takze z efektywnoscia ekonomiczna przyjetych rozwiazan inzynierskich.

Nowe podejscie, w ktorym problem inzynierski jest postrzegany w wielu ptasz-
czyznach, powinno zainteresowac nie tylko specjalistow, technikow, inzynierow,
technologdéw, ale takze towaroznawcow, ekonomistow oraz studentow réznych wy-
dziatow.

W kilku pracach autorzy skoncentrowali uwage na: doskonaleniu jako$ci pro-
duktu finalnego, np. piwa z wykorzystaniem metody QFD, mozliwo$ci wykrywa-
nia zafatszowan oliwy z oliwek poprzez uzycie wybranych metod instrumentalnych
czy tez analizie wptywu dziatan poaudytowych dostawcow na zapewnienie jako$ci
i bezpieczenstwa zywno$ciowego produktéw oraz na ocenie produktéw rolnictwa
ekologicznego na podstawie analizy raportow z audytow przeprowadzonych przez
wybrana jednostke certyfikujaca.

Kolejna grupa prac informuje o sytuacji wybranych branz w sektorze spozyw-
czym, np. producentéw ro$lin oleistych i przemystu olejarskiego; o kierunkach
zagospodarowania warzyw i owocOéw oraz produkcji przetworéw owocowych
1 warzywnych; o zroznicowaniu wielkosci skupu zywca wieprzowego, wolowego
i drobiowego w poszczegolnych regionach Polski; o kierunkach rozwoju opakowan
w przemysle cukierniczym.

Coraz wigksze wyczulenie spoteczenstwa na spozywanie produktow zywnoscio-
wych korzystnie oddziatujacych na zdrowie cztowieka znajduje odzwierciedlenie
w pracach, w ktorych autorzy szczegotowo informuja: o roli owsa w diecie bezglu-
tenowej (ze wzgledu na zawarto$¢ btonnika i innych bioaktywnych sktadnikow),
o produktach zboZzowych otrzymywanych z ziarna owsa (substancje przeciwutle-
niajace: alfa-tokoferole, kwas fitynowy, flawonoidy oraz sterole), a takze o wartos$ci
odzywczej r6znego rodzaju jaj.

Zapewnienie wysokich standardow jako$ciowych poprzez umiejetne polaczenie
technologii, systemow bezpieczenstwa zywnosci oraz czynnika ludzkiego podczas
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wytwarzania produktu powinno by¢ prawidlowoscia. Niestety, nie zawsze tak si¢
dzieje. Odstepstwa na przyktad od wymaganego rezimu temperaturowego w okresie
poprzedzajacym przechowywanie wedlin homogenizowanych w temperaturze bli-
skiej krioskopowej skutkuje wzrostem zakwaszenia, co zostato przedstawiono w jed-
nej z prac eksperymentalnych. Od producenta wymaga si¢ dodatkowo przestrzega-
nia zasad znakowania produktow zywno$ciowych oraz przedstawienia informacji
na etykietach w taki sposob, aby byly one zrozumiate dla konsumenta i utwierdzaty
go w przekonaniu, ze produkt jest bezpieczny zywnosciowo. Temu zagadnieniu po-
$wigcona zostata odrgbna praca przegladowa.

Do typowych prac eksperymentalnych mozna zaliczy¢ opracowania dotyczace
wykorzystania makuchu rzepakowego podczas hodowli wglebnej w procesie bio-
syntezy kwasu szczawiowego do tworzenia enzymow celulolitycznych i ksylano-
litycznych z wykorzystaniem szczepdw plesni Aspergillus niger oraz mozliwosci
zagospodarowania odpadowego glicerolu w przemysle chemicznym i biotechnolo-
gicznym, a takze w zywieniu zwierzat gospodarskich.

Praktyczne znaczenia ma prezentowana w biezacym numerze praca dotycza-
ca aspektow przyrodniczych, technologicznych oraz ekonomicznych zwigzanych
z produkcja win w Polsce i na terenie Dolnego Slaska.

Pozostaje mi tylko, dzigkujac wszystkim autorom, recenzentom i pracownikom
Wydawnictwa za wlozony olbrzymi wktad pracy, zyczy¢ czytelnikom mitej lektury,
w ktorej znajda potwierdzenie wysokiej jakosci merytorycznej tekstow i wartosci
naukowo-dydaktycznych w nich zawartych.

Tomasz Lesiow
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